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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hochstmengen (siehe ,,Rezepte®) nicht Uberschreiten.

Das Gerat ist geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen

von Lebensmitteln. Das Gerat ist nicht fur die Zubereitung

von Kartoffelpuree (oder Plurees von Lebensmitteln ahnlicher
Konsistenz) geeignet. Dazu den ProPuree Stampferaufsatz
verwenden. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden. Bei Verwendung
der vom Hersteller zugelassenen, weiteren Zubehoarteile sind
zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur mit zugelassenen
Originalteilen und -zubehor benutzen. Niemals die Zubehorteile fur
andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln

und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerates diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen flr die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers

fir daraus resultierende Schaden aus. Dieses Gerat kann von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder sind vom Gerat
und der Anschlussleitung fernzuhalten und dirfen das Gerat nicht
bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlie3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie
z.B. Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen
in Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

m Das Grundgerat niemals in Flussigkeiten tauchen oder unter
flieBendes Wasser halten und nicht im Geschirrspuler reinigen.
Keinen Dampfreiniger benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen benutzen.

m Wenn lhr Gerat in Wasser oder eine andere Flussigkeit fallt, ist
es nicht erlaubt, das Gerat weiter zu benutzen.

m MixfuR maximal bis zur Markierung maxp]| in das Mixgut
eintauchen, sonst besteht Stromschlaggefahr!

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

m Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Niemals in das Mixfullmesser greifen. Das MixfulRmesser niemals
mit bloRen Handen reinigen.

A Verbrithungsgefahr
m Vorsicht bei der Verarbeitung von heiltem Mixgut. Heil3es Mixgut
kann bei der Verarbeitung spritzen.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.

m Der Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle
geeignet.

m Mixfull niemals auf heilde Oberflachen stellen oder in sehr heillem
Mixgut benutzen. Kochendes Mixgut vor der Verarbeitung auf 80°C
oder weniger abkuhlen lassen. Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigen” siehe

Seite 6



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

= Bild
1 Grundgerat
2 Netzkabel

3 Drehzahlregelung
Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
einstellbar zwischen niedrigster (o)
und hochster (12) Drehzahl (nur in
Verbindung mit Taste 4a).

4 Einschalttaste
Stabmixer ist eingeschaltet, solange
eine Einschalttaste (a oder b)
gedruckt ist.

a Regelbare Geschwindigkeit
(mit Drehzahlregelung 3)

b Turbo-Geschwindigkeit
Die Turbo-Geschwindigkeit wird fur
den Universalzerkleinerer verwendet
(wenn im Lieferumfang enthalten).

5 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfuRes beide

Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.

6 MixfuB®
MixfuR aufsetzen und einrasten lassen.
a Markierung max»|
Mixfuld maximal bis zur Markierung
max»] in das Mixgut eintauchen,
sonst besteht Stromschlaggefahr!

Inhalt de

7 MixfuBmesser

8 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.

9 Deckel
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.

Zubehor*

(separate Gebrauchsanleitungen)

10 Schneebesen mit Getriebe

11 Stampferaufsatz mit Getriebe

12 Universalzerkleinerer XL mit Deckel

13 Universalzerkleinerer L mit Deckel
und Ice-Crush-Messer

14 Multifunktions-Zubehor mit
Werkzeugen

15 Multifunktions-Zubehor mit
Werkzeugen und Wiirfelschneider

* je nach Modell

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen
Sie die volle Leistung des Gerates.
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser
Uber den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 753122).

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung
DE Anweisungen der

Gebrauchsanleitung
befolgen.

Markierung am Mixful3:
Mixfuf® maximal bis zur

max®»| Markierung maxp| in das
Mixgut eintauchen, sonst
besteht Stromschlaggefahr!
Bedienen

Das Gerat ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und
Gemuse. Zum Pdurieren von Suppen.

Zum Zerkleinern / Hacken von rohen
Lebensmitteln (Zwiebeln, Knoblauch,
Krauter, ...) den Universalzerkleinerer
benutzen!



de Reinigen

Zum Arbeiten wird die Verwendung des
mitgeliefertem Mixbechers empfohlen.
Es kénnen aber auch andere geeignete
Gefale verwendet werden.

Achtung!

Der Boden des verwendeten Gefaltes darf

keine Erhebungen oder Absatze aufweisen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
reinigen.

= Bild &

m Netzkabel vollstandig abwickeln.

m  Mixfu® auf das Grundgerat setzen und
einrasten lassen.

m Netzstecker einstecken.

m Lebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes Gefal} einflllen.

Der Stabmixer funktioniert besser,
wenn sich bei den zu verarbeitenden
Lebensmitteln eine Flissigkeit befindet.

/\ Stromschlaggefahr!

Mixfu® maximal bis zur Markierung maxp|
in das Mixgut eintauchen, sonst besteht
Stromschlaggefahr!

m  Gewlnschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [E-5).
Bei Flissigkeiten, heilem Mixgut
und zum Untermischen (z.B. Musli
in Joghurt) wird empfohlen, eine
niedrige Drehzahlstufe zu verwenden.
Die hohen Drehzahlstufen sind fiir die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln
zu empfehlen.

m Stabmixer und Becher fest halten.

m Stabmixer durch Druck auf die
gewtnschte Einschalttaste einschalten.

Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrag halten, um ein ,Festsaugen“ am
Boden des Mixbechers zu vermeiden. Der
Stabmixer ist so lange eingeschaltet, wie
die Einschalttaste gedruckt wird.

Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,

Einschalttaste erst driicken, wenn der

Mixfuld in das Mixgut eingetaucht ist.

Stabmixer immer abschalten, bevor er aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

m Nach der Verarbeitung die
Einschalttaste loslassen.

Nach der Arbeit:

m Netzstecker ziehen.

m Entriegelungstasten driicken und Mixfuly
vom Grundgerat nehmen.

Reinigen
Das Gerat muss nach jedem Gebrauch
grundlich gereinigt werden.

Wichtiger Hinweis

Das Gerat ist wartungsfrei. Grundliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

A\ Stromschlaggefahr

Das Grundgerat nie in Flussigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen. Vor Beginn der Reinigungs-
arbeiten Netzstecker ziehen! Keinen
Dampfreiniger benutzen!

Achtung!

Oberflachen kdénnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von

z.B. Rotkohl und Karotten entstehen

Verfarbungen an den Kunststoffteilen,

die mit einigen Tropfen Speisedl entfernt

werden konnen.

m Netzstecker ziehen!

m Grundgerat feucht abwischen und
anschlielend trockenreiben.

m  Mixbecher und Deckel kann in der
Spllmaschine gereinigt werden.

m  Mixful® in der Spulmaschine oder mit
einer Birste unter flieRendem Wasser
reinigen.

m  Mixful® in aufrechter Position
(MixfuBmesser nach oben) trocknen
lassen, so dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Hinweis:

Bei Geraten mit Spiralkabel:

Kabel niemals um das Gerat wickeln!



Hilfe bei Stérungen

Stoérung
Gerat schaltet wahrend der Benutzung ab.

Abhilfe

Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

m Gerat abschalten und Netzstecker
ziehen.

m Gerat ca. 1 Stunde abkuihlen lassen, um
die Uberlastsicherung zu deaktivieren.

m Gerat wieder einschalten.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Rezepte

Mayonnaise

— 1 Ei (Eigelb und Eiweil3)

— 1EL Senf

— 1 EL Zitronensaft oder Essig

— 200-250 ml Ol

— Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

m Zutaten in den Becher geben.

m Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und die Zutaten mixen
(Turbo-Geschwindigkeit), bis die
Mischung emulgiert.

m Den eingeschalteten Mixer langsam
bis zum oberen Rand der Mischung
anheben und wieder senken, bis die
Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelb herstellen. Dann
aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Hilfe bei Stérungen de

Gemiisesuppe

— 300 g Kartoffeln

— 200 g Mohren

— 1 kleines Stiick Sellerie

— 2 Tomaten

— 1 Zwiebel

— 50 g Butter

— 2| Wasser

— Salz, Pfeffer nach Geschmack

m Tomaten hauten und entkernen.

m  Geputztes und gewaschenes Gemise
in Stlicke schneiden und in der heilken
Butter diinsten.

m  Wasser zugeben und salzen.

m Alles 20-25 Min. kochen lassen.

m Topf vom Herd nehmen.

m  Mit dem Mixer die Suppe im Topf
purieren.

m  Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

— 250 ml Milch

- 1Ei

— 100 g Mehl

— 25 g zerlassene abgekuhlte Butter

m Alle Zutaten in der angegebenen
Reihenfolge in den Becher geben und
zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

— 1 Glas Milch

— 6 grof3e Erdbeeren oder 10 Himbeeren
oder 1 Banane (in Scheiben schneiden)

m Zutaten in den Becher geben und mixen.

m Nach Belieben zuckern.

Tipp: Fur einen Milch-Shake geben Sie
eine Kugel Eis dazu oder nehmen Sie sehr
kalte Milch.



de Entsorgung

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit gliltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fur die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
only for processing normal amounts of food and for normal amounts
of time for domestic use. Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Recipes”). The appliance is only suitable for cutting
or mixing/blending food. The appliance is not suitable for preparing
mashed potatoes (or purées of foods with a similar consistency).
The ProPuree masher attachment should be used for this purpose.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects. Additional applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. Only use the appliance
with approved genuine parts and accessories. Never use the
accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the operating instructions carefully and keep for
later reference! Enclose these instructions when you give this
appliance to someone else. If the instructions for correct use of
the appliance are not observed, the manufacturer’s liability for any
resulting damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Keep children away from the appliance and connecting
cable and do not allow them to use the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

A Danger of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Use only if power cord and
appliance show no signs of damage. To avoid potential hazards,
repairs such as replacing a damaged cable must only be carried
out by our customer service personnel.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.



en Important safety information

m Never immerse the base unit in liquids or hold under running
water and do not clean in the dishwasher. Do not steam-clean the
appliance. Do not use the appliance with damp hands.

m If your appliance falls in water or some other liquid, then it is not
allowed to use the appliance anymore.

m Only immerse the blender foot into the food as far as the marking
max»| or there will be a risk of electric shock!

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from
the mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply.

m After switching off, the drive continues running for a short time.
Wait until the drive has come to a standstill.

m Never grip the blade in the blender foot. Never clean the blade
in the blender foot with bare hands.

/\ Risk of scalding!
Take care when processing hot food. Hot food may splash during
processing.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

A\ Attention!

m We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load.

m The blender jug is not suitable for use in the microwave.

m Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot
food. Leave boiling food to cool down to at least 80°C before
processing. Before using the hand blender in a cooking pot, take
the pot off the hotplate.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning” see

page 12
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Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Please fold out the illustrated pages.

= Fig.

1 Base unit
2 Power cord
3 Speed control
Operating speed can be adjusted
continuously between the lowest (o) and
highest (12) speed (only in conjunction
with button 4a).
4 On button
The hand blender remains switched on as
long as an On button (a or b) is pressed.
a Controllable speed
(with speed control 3)
b Turbo speed
The turbo speed is used for
the universal cutter (if included
in delivery).
5 Release buttons
To remove the blender foot, press both
release buttons at the same time.
6 Blender foot
Attach the blender foot and lock into
position.
a Marking maxp]
Only immerse the blender foot into
the food as far as the marking max»|
or there will be a risk of electric
shock!

Contents en

7 Blender blade
8 Blender jug
Using the blender jug will prevent
the ingredients from splashing.
9 Lid
Place the lid on the blender jug to keep
processed ingredients in it.

Accessories*

(separate instruction manuals)

10 Whisk with gears

11 Masher attachment with gears

12 Universal cutter XL with lid

13 Universal cutter L with lid and ice
crusher blade

14 Multifunction accessory with tools

15 Multifunction accessory with tools
and dicer

* Depending on the model

With the universal cutter, you can use the
appliance at full power. If the universal
cutter is not included with the hand blender,
it can be ordered from customer service
(order no. 753122).

Symbols and markings
operating instructions.
max >| foot into the food as far as the

Marking on blender foot:
marking max»]| or there will

[m Follow the instructions in the
Only immerse the blender
be a risk of electric shock!

Operation

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks,

baby food, cooked fruit and vegetables.
For puréeing soups.

Use the universal cutter for cutting / chopping
raw food (onions, garlic, herbs, etc.)!

We recommend you use the blender
jug provided. However, other suitable
receptacles can also be used.

11



en Cleaning

Caution!

The bottom of the receptacle you use must

not have any bumps or steps in it.

m Clean all parts before using for the first
time.

= Fig. 3

m  Completely unwind the mains cable.

m Place the blender foot on the base unit
and lock into position.

m Plug the mains plug into the mains.

m Place the food in the blender jug or
another tall receptacle.

The appliance works better if there is some
liquid in the ingredients.

/\ Risk of electric shock!

Only immerse the blender foot into the food
as far as the marking max»] or there will be
a risk of electric shock!

m Set the required speed with the speed
control (Fig. [E3-5). It is recommended
using a low speed setting for liquids,
hot food and for mixing (e.g. muesli
into yoghurt). The high speed settings
are recommended for processing more
solid foods.

m Firmly hold the hand blender and jug.

m Switch on the hand blender by pressing
the required On button.

When switching on the hand blender, hold it
at a slight angle to prevent it from ,sticking®
to the bottom of the blender jug. The hand
blender remains switched on as long as the
On button is pressed.

To prevent the ingredients from splashing,
do not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the ingredients.

m Release the On button after processing.

After using the appliance:

m Pull out the mains plug.

m Press the release buttons and remove
the blender foot from the base unit.

12

Cleaning

The appliance must be thoroughly cleaned
after each use.

Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

/\ Risk of electric shock

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher. Before
cleaning the appliance, pull out the mains
plug! Do not steam-clean the appliance!

Caution!
Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning products.

Note: The plastic parts may become

discoloured when processing certain

ingredients such as red cabbage or carrots,

however this can be removed with a few

drops of cooking oil.

m Pull out the mains plug!

m  Wipe the base unit with a damp cloth
and then wipe dry.

m The blender jug and lid can be cleaned
in the dishwasher.

m Clean the blender foot in the dishwasher
or with a brush under running water.

m Dry the blender foot in an upright
position (blender blade face up) so that
any trapped water can run out.

Note:
Appliances with a spiral cable:
Never wind the cable round the appliance!

Troubleshooting

Problem
Appliance switches off during use.

Remedy

The overload protection device is activated.

m Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

m Leave the appliance to cool down for
approx. 1 hour in order to deactivate
the overload protection device.

m Switch the appliance on again.

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service.



Recipes

Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)

— 1 tbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar

— 200-250 ml ol

— Salt and pepper to taste

Ingredients must be at the same

temperature!

m Put the ingredients in the jug.

m Place the hand blender on the base
of the jug and blend the ingredients

(turbo speed) until the mixture emulsifies.

m  Slowly raise the switched-on blender
as far as the upper edge of the mixture
and lower again until the mayonnaise is
ready.

Tip: According to this recipe, you can also
make mayonnaise with egg yolk only.
However, then use only half the amount
of oil.

Vegetable soup
300 g potatoes
— 200 g carrots
— 1 small stick of celery
— 2 tomatoes
— 1 onion
— 50 g butter
— 2l water
— Salt and pepper to taste
m Skin and de-seed the tomatoes.
m Chop cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.
Add water and salt.
Leave to cook for 20-25 min.
Take the pot off the cooker.
Purée the soup in the pot with the
blender.
m Season with salt and pepper.

Recipes en

Crepes dough
250 ml milk

- Tegg

— 100 g flour

— 25 g melted, cooled butter

m Put all ingredients in the jug in the
indicated sequence and blend into
a smooth dough.

Blended milk drinks

— 1 glass of milk

6 large strawberries or 10 raspberries or
1 banana (cut up into slices)

m Put the ingredients in the jug and blend.
m  Add sugar to taste.

Tip: For a milkshake, add a scoop of ice
cream or use very cold milk.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
ﬁ mentally-friendly manner. This
mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales. Ne pas dépasser les quantités maximales
admissibles (voir «Recettes»)! L'appareil convient pour broyer

et / ou mélanger des produits alimentaires. L'appareil n’est pas
adapté pour la préparation de purée de pommes de terre (ou de
purées d’aliments de consistance similaire). Pour cela, utiliser
I'accessoire presse-purée ProPuree. L'appareil ne doit pas servir

a transformer d’autres substances ou objets. D’autres applications
sont possibles a condition d’utiliser d’autres accessoires
homologués par le fabricant. Utiliser 'appareil uniquement avec des
pieces et accessoires d’origine homologués. Ne jamais utiliser les
accessoires destinés a d’autres appareils.

N’utilisez I'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez les
instructions gqu’elle contient et rangez-la soigneusement! Veuillez
joindre ce mode d’emploi si vous passez lI'appareil a quelqu’un
d’autre. Le non-respect des instructions permettant d’utiliser
correctement I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité
envers les dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou
gu’elles aient été informées de I'utilisation de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. Il faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser I'appareil. Le nettoyage et I'entretien
incombant a l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par

des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser la
machine que lorsque le cordon électrique et 'appareil ne
présentent aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles
que le remplacement d’'un cordon endommagé ne doivent étre
effectuées que par notre SAV afin d’éliminer tout danger.
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans des liquides, ne jamais
le tenir sous 'eau du robinet et ne pas le laver au lave-vaisselle.
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utiliser 'appareil
avec les mains humides.

Il est interdit de continuer d’utiliser 'appareil si celui-ci tombe
dans 'eau ou un autre liquide.

Ne pas plonger le pied mixeur au dela du repére max»| dans les
aliments a mixer, sous risque d’électrocution !

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risque de blessure!

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.
Apreés extinction de I'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Attendre I'arrét complet de I'entrainement.

Ne jamais toucher la lame du mixeur plongeant. Ne jamais
nettoyer a mains nues la lame du pied mixeur.

A Risque de brilures!

Attention lors du mixage d’aliments chauds. Les aliments chauds
peuvent gicler pendant le mixage.

A Risque d’étouffement!

Ne pas laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire
tourner I'appareil a vide.

Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Ne jamais poser le pied mixeur sur des surfaces trés chaudes,
ne jamais l'utiliser dans des aliments a mélanger trés chauds.
Laisser refroidir a 80°C ou moins les aliments bouillis avant

de les mixer. Avant d’utiliser le mixeur plongeant dans une
casserole, retirer préalablement cette derniere du foyer de
cuisson.
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fr Consignes de sécurité importantes

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil apres chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage » voir

page 17

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site web, vous
trouverez plus informations sur nos
produits.
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Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

=> Figure IN
1 Appareil de base
2 Cordon d’alimentation
3 Régulateur de la vitesse de rotation
Vitesse de travail réglable en continu
entre la vitesse inférieure (o) et
supérieure (12), seulement en
association avec la touche 4a.
4 Touche d’allumage
Le mixeur plongeant fonctionne tant que la
touche d’'allumage (a ou b) est actionnée.
a Vitesse réglable
(par le régulateur 3)
b Vitesse turbo
La vitesse turbo s'utilise avec le broyeur
universel (si livré d’origine).

16

5 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur, appuyer
simultanément sur les deux touches de
déverrouillage.
6 Pied mixeur
Mettre le pied mixeur en place, puis
I'enclencher.
a Repére maxp|
Ne pas plonger le pied mixeur
au dela du repére maxp»| dans
les aliments a mixer, sous risque
d’électrocution !
7 Lame du pied mixeur
8 Bol mixeur
Le bol mixeur est utilisé pour éviter la
projection d’aliments.
9 Couvercle
Couvercle pour conserver les aliments
traités dans le bol mixeur.

Accessoires*

(notices d’utilisation spécifiques)

10 Fouet avec entrainement

11 Accessoire presse-purée avec
entrainement

12 Broyeur universel XL avec couvercle

13 Broyeur universel L avec couvercle
et lame a broyer les glagons

14 Accessoire multifonctions avec outils

15 Accessoire multifonctions incluant
divers outils et un accessoire a
découper en dés

* selon le modéle

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil. Sile
broyeur universel n’a pas été livré d’origine,
il peut étre commandé auprés du service
apres-vente (n° de réf. 753122).



Symboles et repéres

Symbole [ Signification
I:E Respecter les instructions

figurant dans la notice
d’utilisation.

Repere sur le pied mixeur :
Ne pas plonger le pied
mixeur au dela du repéere

max>| max»| dans les aliments
a mixer, sous risque
d’électrocution !
Utilisation

L’appareil convient pour monter la mayon-
naise, mélanger des sauces, des cocktails,
les aliments pour bébé, les fruits et des
légumes cuits. Pour passer les soupes.

Utiliser le broyeur universel pour couper /
hacher des aliments crus (oignons, ail,
herbes,...).

Pour travailler, nous recommandons d’uti-

liser le bol mixeur livré d’origine. Toutefois,

il est également possible d’utiliser d’autres

récipients appropriés.

Attention!

Le fond du récipient utilisé ne doit

comporter ni protubérance ni de creux.

m Nettoyer toutes les piéces avant la
premiére utilisation.

=> Figure [E

m Dérouler completement le cordon
d’alimentation électrique.

m Poser le pied mixeur sur I'appareil
de base, puis I'enclencher.

m Brancher la fiche dans la prise de courant.

m Verser les aliments dans le bol mixeur ou
dans un autre récipient a bords hauts.

/\ Risque d’électrocution!
Ne pas plonger le pied mixeur au dela du
repére max»| dans les aliments a mixer,
sous risque d’électrocution !

Symboles et repéres fr

m Le mixeur plongeant fonctionne mieux
si les aliments a traiter se trouvent dans
du liquide. Régler la vitesse de rotation
au moyen du régulateur de vitesse
(figure [51-5). Avec les liquides, les
aliments trés chauds et pour incorporer,
p. ex. du muesli dans du yaourt, il est
recommandé d’utiliser un niveau de
vitesse faible. Les vitesses de rotation
élevées sont recommandés pour
préparer les aliments plutét fermes.

m Tenir fermement le mixeur plongeant et
le bol mixeur.

m  Allumer le mixeur plongeant en
appuyant sur la touche d’allumage
souhaitée.

Au moment d’allumer le mixeur plongeant,
le maintenir Iégérement en biais pour
empécher un «effet ventouse » au fond du
bol mixeur. Le mixeur plongeant fonctionne
tant que la touche d’allumage est actionnée.

Pour éviter les projections d’aliments traités,

n’appuyer sur la touche d’allumage qu’une

fois le pied mixeur plongé dans le bol.

Toujours éteindre le mixeur plongeant avant

de le sortir des aliments mixés.

m Une fois le mixage effectué, relacher la
touche d’allumage.

Apreés le travail:
m Retirer la fiche de la prise de courant.
m  Appuyer sur les touches

de déverrouillage, puis déclencher

le pied mixeur de I'appareil de base.

Nettoyage

L'appareil doit étre soigneusement nettoyé
apres chaque utilisation.

Remarque importante

L'appareil ne nécessite aucun entretien. Un
nettoyage soigné protege I'appareil contre
les dommages et le maintient fonctionnel.

/\ Risque d’électrocution

Ne jamais plonger I'appareil de base dans
des liquides et ne pas le laver au lave-
vaisselle. Avant les travaux de nettoyage,
débrancher la fiche de la prise de courant!
Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.
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fr Dérangements et remédes

Attention!
Les surfaces risquent d’étre endommagées.
Ne pas utiliser de détergent abrasif.

Remarque: le traitement par exemple

de choux rouges et de carottes teinte

les piéces en matiére plastique quelques

gouttes d’huile alimentaire permettent

de supprimer cette coloration.

m Retirer la fiche de la prise de courant!

m Essuyer I'appareil de base avec un
chiffon humide, puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

m Le bol mixeur et le couvercle vont au
lave-vaisselle.

m Nettoyer le pied mixeur au lave-vaisselle
ou sous I'eau courante a l'aide d’'une
brosse.

m Laisser le pied mixeur sécher a la
verticale (lame orientée vers le haut),
ceci afin que I'eau qui a pénétré puisse
s’écouler.

Remarque:

Appareils dotés d’'un cable spiralé:

Ne jamais enrouler le cable autour de

'appareil!

Dérangements et remédes

Dérangement
L'appareil s’éteint pendant son utilisation.

Solution

La protection anti-surcharge est activée.

m Eteindre I'appareil et débrancher la fiche
de la prise de courant.

m Laisser I'appareil refroidir pendant
env. 1 heure, temps nécessaire a
la protection anti-surcharge pour se
désactiver.

m Rallumer 'appareil.

Si un dérangement ne peut pas étre
éliminé, merci de vous adresser a notre
service aprés-vente.
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Recettes

Mayonnaise

— 1 ceuf (jaune et blanc)

— 1c.as. de moutarde

— 1c. as. dejus de citron ou de vinaigre

200-250 ml d'huile

— Sel et poivre selon les godts

Les ingrédients doivent étre a la méme

température!

m Verser les ingrédients dans le bol.

m Poser le mixeur plongeant dans le
fond du bol et mélanger les ingrédients
jusqu’a ce que le mélange prenne
(vitesse turbo).

m  Soulever lentement le pied mixeur
allumé jusqu’a la surface du mélange
et le redescendre jusqu’a ce que la
mayonnaise soit terminée.

Astuce: vous pouvez aussi préparer une
mayonnaise en suivant cette recette, mais
avec un jaune d’ceuf uniquement. Utiliser
alors seulement la moitié de la quantité
d’huile indiquée.
Soupe de légumes

300 g de pommes de terre
— 200 g de carottes
— 1 petit morceau de céleri
— 2tomates
— 1 oignon
— 50 g de beurre
— 2ldeau
— Sel et poivre selon les godts
m Peler les tomates et les épépiner.
m  Couper en morceaux les légumes
préalablement lavés, puis les faire
revenir dans le beurre trés chaud.
Ajouter I'eau et saler.
Faire cuire le tout 20 a 25 minutes.
Retirer du feu.
A I'aide du mixeur plongé dans la
casserole, réduire les légumes en
purée.
m Saler et poivrer si nécessaire.



Mise au rebut

Pate a crépes

— 250 ml de lait

— 1 ceuf

— 100 g de farine

— 25 g de beurre fondu refroidi

m Verser tous ces ingrédients dans le bol
dans l'ordre indiqué, puis mélanger
jusqu’a obtention d’une péate lisse.

Boissons a base de lait

— 1 verre de lait

— 6 grosses fraises ou 10 framboises ou
1 banane (coupée en tranches)

m Verser les ingrédients dans le bol, puis
les mixer.

m Sucrer selon vos godts.

Astuce: pour un milk-shake, ajouter une
boule de glace ou prendre du lait trés froid.

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
E I'environnement. Cet appareil est
mmm  marqué selon la directive européenne
= 2012/19/UE relative aux appareils
$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

fr
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in abi-
tazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
Non superare le quantita massime ammesse (vedere “Ricette”).
L'apparecchio € idoneo per sminuzzare o miscelare alimenti.
L'apparecchio non & adatto per la preparazione di puré di patate

(o pure di alimenti con simile consistenza). A tale scopo utilizzare lo
schiacciapatate ProPuree. L’apparecchio non deve essere utilizzato
per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili se
si utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare I'ap-
parecchio solo con gli accessori e i ricambi originali approvati. Non
utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambien-
tale e ad un’altitudine massima di 2000 m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude una responsabilita del costruttore per i
danni da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o0 con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano
compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini devono
essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di collegamento e
non devono utilizzare I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Rischio di scossa elettrica e di incendio!

m Collegare e usare 'apparecchio solo rispettando i dati
della targhetta d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo e
I'apparecchio non presentano danni. Al fine di evitare rischi, le
riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un
cavo danneggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non pulire con il vapore. Non
usare I'apparecchio con le mani bagnate.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

m Non immergere mai 'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con
il vapore. Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

m Se I'apparecchio cade nell’acqua o in un altro liquido, & vietato
continuare a utilizzarlo.

m Immergere il piede frullatore nell’alimento al massimo fino alla
marcatura maxw|, altrimenti vi & il pericolo di scossa elettrica!

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasto.

A\ Pericolo di lesioni!

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

m Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua breve-
mente a girare. Attendere 'arresto completo dell'ingranaggio.

m Non inserire mai le mani nel bicchiere frullatore. Non pulire mai a
mani nude la lama del piede frullatore.

A Pericolo di ustioni!

Fare attenzione durante la lavorazione di alimenti da frullare
bollenti. Gli alimenti da frullare bollenti possono schizzare durante la
lavorazione.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio.

m |l bicchiere frullatore non €& idoneo per 'uso nel forno a
microonde.

m Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né
utilizzarlo in alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti
da frullare bollenti, farli raffreddare ad almeno 80 °C. Se si usa |l
frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola
dal fuoco.

/\ Importante!
Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia” ved. pagina 23
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Panoramica
Aprire le pagine con le figure.

= Figura I}
1 Apparecchio base
2 Cavo di alimentazione
3 Regolatore di velocita
Regolazione continua della velocita di
lavoro fra minima (e) e massima (12)
(solo usando il pulsante 4a).
4 Pulsante d’accensione
Il frullatore ad immersione & acceso
finché si mantiene premuto uno dei
pulsanti d’accensione (a oppure b).
a Velocita regolabile
(con il regolatore di velocita 3)
b Velocita Turbo
La velocita Turbo si utilizza per il mini
tritatutto (se compreso nella fornitura).
5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti di
sblocco.
6 Piede frullatore
Inserire il piede frullatore e incastrarlo.
a Marcatura max»|
Immergere il piede frullatore
nell’alimento al massimo fino alla
marcatura maxw|, altrimenti vi & il
pericolo di scossa elettrical
7 Lama del piede frullatore
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8 Bicchiere frullatore
Lavorando nel bicchiere frullatore si
evitano spruzzi di alimenti frullati.

9 Coperchio
Applicare il coperchio sul bicchiere
frullatore per conservare gli alimenti
lavorati.

Accessori*

(vedere le istruzioni per I'uso separate)

10 Frusta per montare con ingranaggio

11 Schiacciapatate con ingranaggio

12 Mini tritatutto XL con coperchio

13 Mini tritatutto L con coperchio e lama
tritaghiaccio

14 Accessorio multifunzione con attrezzi

15 Accessorio multifunzione con attrezzi
e cubettatrice

* a seconda del modello

Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell'apparecchio. Se il mini tritatutto non

€ compreso nella fornitura, & possibile
ordinarlo tramite il servizio assistenza clienti
(codice di ord. 753122).

Simboli e marcature
Simbolo | Significate
DE Seguire le indicazioni del

libretto d’istruzioni.

Marcatura sul piede frullatore:
Immergere il piede frullatore
nell'alimento al massimo

max>| fino alla marcatura maxp],
altrimenti vi & il pericolo di
scossa elettrica!
Uso

L'apparecchio & idoneo per preparare
maionese, salse, cocktail e alimenti per
neonati e per frullare frutta cotta e verdura.
Per frullare minestre.

Per tritare alimenti crudi (cipolle, aglio, erbe
aromatiche...) usare il mini tritatutto!

Per la lavorazione si consiglia 'uso del
bicchiere frullatore fornito in dotazione. Ma
possono essere usati anche altri contenitori
idonei.



Attenzione!

Il fondo del contenitore usato non deve

presentare sporgenze o gradini.

m Prima del primo utilizzo pulire tutte le
parti.

=> Figura 3

m Svolgere completamente il cavo di
alimentazione.

m Inserire il piede del frullatore
nell’apparecchio base ed incastrarlo.

m Inserire la spina di alimentazione.

m Versare I'alimento nel bicchiere
frullatore o in un altro contenitore alto.

Il frullatore ad immersione funziona meglio
se con gli alimenti da lavorare vi & del
liquido.

/\ Pericolo di scossa elettrica!
Immergere il piede frullatore nell’alimento
al massimo fino alla marcatura maxp|,
altrimenti vi & il pericolo di scossa elettrica!

m Regolare la velocita desiderata con
il regolatore di velocita (Figura [E3-5).
Per liquidi, frullati molto caldi e per
incorporare (ad es. muesli nello yogurt) si
consiglia di utilizzare una velocita bassa.
Le velocita elevate sono consigliate per
lavorare alimenti piu solidi.

m Tenere ben fermi frullatore ad
immersione e contenitore.

m Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante d’accensione
desiderato.

All'accensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente inclinato per evitare
I'effetto risucchio sul fondo del bicchiere
frullatore. Il frullatore ad immersione

€ acceso finché si mantiene premuto

il pulsante d’accensione.

Per evitare spruzzi di prodotto frullato,

premere il pulsante d’accensione solo

dopo avere immerso il piede frullatore

nell’alimento da frullare.

Spegnere sempre il frullatore ad

immersione prima di estrarlo dall’alimento

frullato.

m Terminata la lavorazione, rilasciare il
pulsante d’accensione.

Pulizia it

Dopo il lavoro:

m Staccare la spina di alimentazione.

m Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall’apparecchio base.

Pulizia

L’apparecchio va pulito accuratamente
dopo ogni utilizzo.

Nota importante

L'apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio dai danni e ne
conserva l'efficienza.

A\ Pericolo di scossa elettrica

Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie. Prima
di iniziare la pulizia staccare la spina di
alimentazione! Non pulire con il vapore!

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Nota: durante la lavorazione ad es.

di carote e cavolo rosso, sulle parti di

plastica si formano macchie che possono

essere rimosse con qualche goccia di olio

alimentare.

m Staccare la spina di alimentazione!

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido e asciugarlo.

m |l bicchiere frullatore e il coperchio
possono essere lavati in lavastoviglie.

m Lavare il piede frullatore in lavastoviglie
0 con una spugna sotto acqua corrente.

m Fare asciugare il piede frullatore in
posizione verticale (lama del piede
frullatore rivolta in alto), in modo che
I'acqua penetrata possa uscire.

Nota:

Per gli apparecchi con cavo a spirale:

non avvolgere mai il cavo intorno

all'apparecchio!
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it Rimedi in caso di guasti

Rimedi in caso di guasti

Guasto

L'apparecchio si spegne durante I'uso.

Rimedio

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

m Spegnere I'apparecchio ed estrarre
la spina d’alimentazione.

m Per disattivare la sicurezza di
sovraccarico, lasciare raffreddare
I'apparecchio per ca. 1 ora.

m Accendere di nuovo I'apparecchio.

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgersi al servizio assistenza clienti.

Ricette

Maionese

— 1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio di succo di limone o aceto

— 200-250 ml di olio

— Sale e pepe a piacere

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura!

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

m Mettere il frullatore ad immersione
sul fondo del bicchiere e lavorare gli
ingredienti (velocita Turbo) fino ad
emulsionare il composto.

m Sollevare lentamente il frullatore
fino alla superficie del composto
e reimmergerlo piu volte finché la
maionese non & pronta.

Consiglio: con questa ricetta si pud fare
la maionese anche solo con il tuorlo. In tal
caso dimezzare tuttavia la quantita di olio.
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Passato di verdura

— 300 g di patate

— 200 g di carote

— 1 piccolo pezzo di gambo di sedano

— 2 pomodori

— 1cipolla

— 50 gdiburro

— 2ldiacqua

— Sale e pepe a piacere

m  Spellare i pomodori ed eliminare i semi.
Tagliare a pezzi la verdura pulita e
lavata e stufarla nel burro ben caldo.
Aggiungere 'acqua e salare.

Far cuocere il tutto per 20-25 min.
Togliere la pentola dal fornello.

Con il frullatore, frullare le verdure nella
pentola.

m Insaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

— 250 ml di latte

— 1uovo

— 100 g di farina

— 25 g di burro freddo ammorbidito

m Introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino ad
ottenere una pastella omogenea.

Frullato al latte

— 1 bicchiere di latte

— 6 fragole grandi oppure 10 lamponi
oppure 1 banana (tagliata a fette)

m Introdurre gli ingredienti nel bicchiere e
frullarli.

m Zuccherare a piacere.

Consiglio: per il milk shake aggiungere
una pallina di gelato oppure utilizzare latte
molto freddo.



Smaltimento

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

Ei rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, &€ sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

it
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nl Reglementaire toepassing

Reglementaire toepassing

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tilden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden (zie “Recepten”)
niet overschrijden. Het apparaat is alleen geschikt voor het
fijnmaken en mengen van levensmiddelen. Het apparaat is niet
geschikt voor de bereiding van aardappelpuree (of gepureerde
levensmiddelen met een vergelijkbare consistentie). Hiervoor

het ProPuree stamperopzetstuk gebruiken. Het apparaat mag

niet worden gebruikt om andere substanties of voorwerpen te
verwerken. Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere
accessoires zijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat
uitsluitend met goedgekeurde originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed. Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Gebruik het apparaat uitsluitend
indien het aansluitsnoer en het apparaat geen beschadigingen
vertonen. Om gevaarlijke situaties te vermijden mogen reparaties
aan het apparaat, zoals vervanging van een beschadigd
aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst worden uitgevoerd.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het basisapparaat nooit in vloeistoffen dompelen of onder stromend
water houden en niet in de afwasmachine reinigen. Gebruik geen
stoomreiniger. Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken.
Als uw apparaat in water of een andere vloeistof valt, is het niet
toegestaan het apparaat verder te gebruiken.

Mixervoet maximaal tot aan de markering max»] in het mixgoed
onderdompelen, anders bestaat er gevaar voor elektrische
schokken!

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

Na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot
de aandrijving geheel stilstaat.

Nooit in het mixervoetmes grijpen. Het mixervoetmes nooit met
blote handen reinigen.

/\ Gevaar voor brandwonden!
Voorzichtig te werk gaan bij verwerking van heet mixgoed.
Heet mixgoed kan opspatten tijdens de verwerking.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

A\ Let op!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet
onbelast laten lopen.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

De mixervoet niet op hete oppervilakken plaatsen en niet in zeer
heet mixgoed gebruiken. Kokend mixgoed voor verwerking met
de mixer tot minimaal 80 °C laten afkoelen. Bij gebruik van de
staafmixer in een pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

/\ Belangrijk!
Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reinigen” zie pagina 29
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nl Inhoud

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Meer informatie over onze producten
vindt u op onze internetsite.

Inhoud

Reglementaire toepassing..........cccccccvee. 26
Belangrijke veiligheidsinstructies.............. 26
In één 0ogopslag.......ccccevivieeeeiiiiiiieeeeenns 28
Symbolen en markeringen..............ccocoe... 28
Bedienen ..o 28
ReiNigen ... 29
Hulp bij storingen .........ccccoviiiiiiiiiie. 29
Recepten ... 30
AVAL e 30
Garantie.......cccceveeiiii 30

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.

=> Afb.
1 Basisapparaat
2 Aansluitsnoer
3 Toerentalregeling
De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen laagste (e) en hoogste
(12) toerental (alleen in combinatie met
knop 4a).
4 Inschakeltoets
De staafmixer is ingeschakeld zolang
een inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
a Regelbare snelheid
(met toerentalregeling 3)
b Turbosnelheid
De turbosnelheid wordt gebruikt
voor de universele fijnsnijder
(indien meegeleverd).
5 Ontgrendelingstoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.
6 Mixervoet
Mixervoet aanbrengen en vastklikken.
a Markering maxp|
Mixervoet maximaal tot aan de
markering max»| in het mixgoed
onderdompelen, anders bestaat er
gevaar voor elektrische schokken!
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7 Mixervoetmes
8 Mixkom
Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
9 Deksel
Deksel voor het bewaren van verwerkte
levensmiddelen op de mixkom zetten.

Toebehoren*

(aparte gebruiksaanwijzingen)

10 Garde met aandrijving

11 Stamperopzetstuk met aandrijving

12 Universele fijnsnijder XL met deksel

13 Universele fijnsnijder met deksel en
ijscrushermes

14 Multifunctioneel toebehoren met
hulpstukken

15 Multifunctioneel toebehoren met
hulpstukken en blokjessnijder

* afhankelijk van het model

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat. Als
de universele fijnsnijder niet standaard
met het apparaat wordt meegeleverd, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 753122).

Symbolen en markeringen
Ui] Volg de aanwijzingen in de

gebruiksaanwijzing op.
Markering aan de mixervoet
Mixervoet maximaal tot aan
de markering maxp] in het

max" mixgoed onderdompelen,
anders bestaat er gevaar
voor elektrische schokken!
Bedienen

Het apparaat is geschikt voor het mixen
van mayonaises, sauzen, mixdranken,
babyvoeding, gekookt fruit en groente.
Voor het pureren van soepen.

Voor het fijnsnijden / hakken van rauwe
levensmiddelen (uien, knoflook, kruiden, ...)
de universele fijnsnijder gebruiken.



Voor de verwerking wordt gebruik van
de bijgevoegde mixkom aangeraden.
Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Attentie!

De bodem van de gebruikte kom mag geen

oneffenheden hebben.

m Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

= Afb. &

m Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

m Mixervoet op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

m Stekker in het stopcontact steken.

m Levensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

De staafmixer werkt beter wanneer er vloei-
stof bij de te verwerken levensmiddelen zit.

/\ Gevaar voor elektrische schok!
Mixervoet maximaal tot aan de markering
max»| in het mixgoed onderdompelen,
anders bestaat er gevaar voor elektrische
schokken!

m Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (afb. [E-5). Bij
vloeistoffen, heet mixgoed en bij het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt)
wordt een laag toerental geadviseerd.
De hogere toerentallen worden
aanbevolen voor de verwerking van
vastere levensmiddelen.

m Staafmixer en kom vasthouden.

m De staafmixer inschakelen door op de
gewenste inschakelknop te drukken.

Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om “vastzuigen” aan de
bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang de
inschakeltoets is ingedrukt.

Om spatten te voorkomen, de inschakeltoets
pas indrukken wanneer de mixervoet in
de kom is gestoken. De staafmixer altijd
uitschakelen voordat u hem uit de kom haalt.

m Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

m Stekker uit het stopcontact halen.

m  Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Reinigen nl

Reinigen

Het apparaat moet na elk gebruik grondig
worden gereinigd.

Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
goed blijft werken.

/A Gevaar voor een elektrische schok
Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen
en niet reinigen in de vaatwasmachine. De
stekker uit het stopcontact nemen voordat

u begint met de reiniging! Gebruik geen
stoomreiniger!

Attentie!

De oppervlakken kunnen beschadigd
raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. rode kool
en wortels komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.

m Stekker uit het stopcontact halen!

m Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

m  Mixkom en deksel kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

m Mixervoet reinigen in de
vaatwasmachine of met een borstel
onder stromend water.

m De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.

Aanwijzing:

Bij toestellen met spiraalkabel:

Kabel nooit rond het toestel wikkelen!

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

Oplossing

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

m Apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

m Apparaat ca. 1 uur laten afkoelen
om de overbelastingsbeveiliging te
deactiveren.
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nl Recepten

m Apparaat weer inschakelen.

Neem contact op met de servicedienst als
een storing niet kan worden verholpen.

Recepten

Mayonaise

— 1 ei (eidooier en eiwit)

— 1 el mosterd

— 1 el citroensap of azijn

— 200-250 ml olie

— Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben!

m Ingrediénten in de kom doen.

m Staafmixer tot op de bodem in de
kom steken en de ingrediénten mixen
(turbosnelheid) tot het mengsel emulgeert.

m De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot boven aan het
mengsel en daarna weer omlaag
bewegen tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise
met alleen eierdooiers maken. Gebruik dan
echter de halve hoeveelheid olie.

Groentesoep

— 300 g aardappels

— 200 g wortels

— 1 klein stuk selderij

— 2 tomaten

- 1ui

— 50 g boter

- 2l water

— Zout en peper naar smaak

m Tomaten pellen en ontpitten.

m De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
Op smaak brengen met peper en zout.
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Crépedeeg

— 250 ml melk

- lei

— 100 g bloem

— 25 g gesmolten en afgekoelde boter

m Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

Melkmixdranken
— 1 glas melk
— 6 grote aardbeien of 10 frambozen of
1 banaan (in plakjes gesneden)
m Ingrediénten in de kom doen en mixen.
m Suiker naar smaak toevoegen.

Tip: voor een milkshake voegt u een bolletje
ijs toe of gebruikt u zeer koude melk.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Tilteenkt anvendelse da

Tiltaankt anvendelse

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder

og -tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke
tilladte maks. maengder (se "Opskrifter”). Apparatet er kun egnet

til at smahakke og blande fgdevarer. Apparatet er ikke egnet til
tilberedelse af kartoffelmos (eller mos af fgdevarer med lignende
konsistens). Brug ProPuree-stamperpasatsen til det. Apparatet

ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er andre
anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale
dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.
Maskinen ma kun anvendes indendars ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedleegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug
af apparatet. Dette apparat kan benyttes af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/
eller viden, hvis de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer og risici, der kan vaere
forbundet med brugen af apparatet. Barn ma ikke komme i kontakt
med apparatet og den elektriske ledning og ma ikke betjene appara-
tet. Renggring og brugervedligeholdelse ma ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektriske sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, nar netledningen og apparatet er
ubeskadigede. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice
for at undga tilskadekomst.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur.

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold den aldrig ind under
rindende vand, og rengar den ikke i opvaskemaskinen. Anvend
ikke nogen damprenser. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

m Hvis apparatet kommer under vand eller en anden vaeske, er det
ikke lzengere tilladt at anvende apparatet.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i fgdevarerne indtil
markeringen max»|, da der ellers er fare for elektrisk stad!

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres

og i tilfeelde af fejl.
/\ Fare for tilskadekomst!

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stremnettet, far det samles, adskilles eller renggres

og i tilfeelde af fejl.

m Drevet karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket.

Vent, til drevet star helt stille.

m Grib aldrig ind i blenderfodkniven. Renggr aldrig blenderfodkniven

med de bare fingre.
/\ Fare for skoldning!

Forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer. Varme fodevarer

kan sprgjte ved forarbejdningen.
A Kvalningsfare!

Lad ikke bgrn lege med emballagen.

A Bemaerk!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa lzenge fgdevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

m Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

m Stil aldrig blenderfoden pa varme overflader eller ned i meget
varme fgdevarer. Lad kogende fgdevarer afkgle til mindst 80 °C
far forarbejdning. Skal blenderen bruges i en varm gryde, skal
gryden fjernes fra kogepladen, fgr blenderen tages i brug.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. = "Rengaring” se side 34

Tillykke med kebet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Overblik
Fold billedsiderne ud.

=> Billede

1 Motorenhed

2 Netkabel

3 Hastighedsregulering

Arbejdshastighed kan indstilles trinlgst

mellem laveste (e) og hgjeste (12)

hastighed (kun i forbindelse med

tasten 4a).
4 Teend-tast

Stavblenderen er teendt, sa leenge

teend-tasten (a eller b) holdes inde.

a Regulerbar hastighed
(med hastighedsreguleringen 3)

b Turbo-hastighed
Turbo-hastigheden bruges til
minihakkeren (hvis den fglger med
leveringen).

5 Sikkerhedstaster
Tryk samtidigt pa begge sikkerheds-
taster for at tage blenderfoden af.

6 Blenderfod

Saet blenderfoden pa, og lad den falde

i hak.

a Markering maxp|
Blenderfoden ma maksimalt dyppes
ned i fadevarerne indtil markeringen
max»|, da der ellers er fare for
elektrisk stad!

7 Blenderfodkniv

8 Blenderbaeger
Arbejdet i blenderbaegeret forhindrer
steenk og sprgijt af fadevarerne.

9 Lag

Seet laget pa blenderbeaegeret for

opbevaring af forarbejdede fgdevarer.

Tilbeheor* (separate brugsanvisninger)

10 Piskeris med motor

11 Stamperpasats med motor

12 Minihakker XL med lag

13 Minihakker L med lag og
Ice-Crush-kniv

14 Multifunktionstilbeher med redskab

15 Multifunktionstilbehar med redskab
og terningsnitter

* afhaengigt af modellen

Overblik da

Med minihakkeren bruges apparatets fulde
ydelse. Hvis minihakkeren ikke medfgailger,
kan den bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 753122).

Symboler og markeringer
Symbol Betydning
I:m Folg instrukserne i

brugsanvisningen.
Markering pa blenderfoden:
Blenderfoden ma maksimalt
dyppes ned i fedevarerne

max >| indtil markeringen max»|, da
der ellers er fare for elektrisk
stad!
Betjening

Apparatet er egnet til at mikse mayonnaise,
sovse, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og grent. Til purering af supper.

Minihakkerens bruges til finhakning / hakning
af ra fedevarer (log, hvidlgg, krydderurter, ...)!

Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbaeger. Det er dog ogsa muligt at
bruge andre egnede beholdere.

OBS!

Bunden i den anvendte beholder ma

hverken have forhgjninger eller trin.

m Renggr alle dele, for de tages i brug
forste gang.

—> Billede [(

m  Treek hele netkablet ud.

m Saet blenderfoden pa motorenheden og
fa den til at falde i hak.

m  Saet netstikket i.

m Fyld fadevarer i blenderbaegeret eller en
anden hgj beholder.

Stavblenderen fungerer bedre, hvis de

fedevarer, der skal forarbejdes, ligger i en

vaeske.

/\ Fare for elektrisk stad!

Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned

i fadevarerne indtil markeringen max»|, da

der ellers er fare for elektrisk stad!
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da Renggring

m Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen (billede [E-5).
Det anbefales at bruge en lav hastighed
i forbindelse med blanding af vaesker,
varme fgdevarer og ved iblanding
(f.eks. af mysli i yoghurt). Det anbefales
at anvende de hgje hastigheder til
forarbejdning af faste fadevarer.

m Hold fast i stavblender og beeger.

m Teend for stavblenderen ved at trykke pa
den gnskede teend-taste.

Hold stavblenderen en smule pa skra, nar
den teendes for at undga, at den "suger
sig fast” pa bunden af blenderbeegeret.
Stavblenderen er teendt, sa leenge teend-
tasten holdes inde.

Tryk farst pa teend-tasten, nar blenderfoden

er dykket ned i fadevarerne, s& staenk og

sprojt af fedevarerne undgas.

Stavblenderen skal altid slukkes, far den

tages ud af de blendede fgdevarer.

m Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter brug:

m  Traek netstikket ud.

m Tryk pa sikkerhedstasterne, og tag
blenderfoden af motorenheden.

Rengoring

Apparatet skal renggres grundigt efter hver
brug.

Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
rengering beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.

/\ Fare for elektrisk stad

Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.
Treek netstikket ud, fgr renggringsarbejdet
pabegyndes! Anvend ikke nogen
damprenser!

OBS!

Overfladerne kan beskadiges. Brug ikke
skurende renggringsmidler.

Bemaerk: Ved forarbejdning af f.eks. radkal
og gulergdder opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fjernes med nogle
draber madolie.
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m  Traek netstikket ud!

m  Tgr motorenheden af med en fugtig klud
og herefter med en ter klud.

m Blenderbaeger og lag kan tale
opvaskemaskine.

m Saet blenderfoden i opvaskemaskinen,
eller renggr den under rindende vand.

m Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tgrringen,
sa evt. vand i foden kan lgbe ud.

Bemaerk:

Ved apparater med spiralkabel:
Vikl aldrig kablet omkring apparatet!

Hjeelp i tilfaelde af fejl

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Afhjeelpning

Overbelastningssikringen er aktiveret.

m Sluk for apparatet, og treek netstikket ud.

m Lad apparatet afkgle i ca. 1 time for at
deaktivere overbelastningssikringen.

m Teend for apparatet igen.

Kan en fejl ikke afhjeelpes, sa kontakt
kundeservice.

Opskrifter

Mayonnaise

— 1 29 (seggeblomme og aeggehvide)

— 1 spsk. sennep

— 1 spsk. citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter smag

Ingredienserne skal have samme

temperatur!

m  Kom ingredienserne i baegeret.

m Stil stavblenderen pa bunden af
baegeret, og bland ingredienserne
sammen (turbo-hastighed), indtil
blandingen begynder at samle sig.

m Loft den teendte blender langsomt op il
den gverste kant af blandingen, og saenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan ogsa benyttes
til at fremstille mayonnaise kun med
2eggeblommer. Brug sa kun den halve
maengde olie.




Grtantsagssuppe

300 g kartofler

200 g gulergdder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1lag

50 g smar

2 | vand

Salt og peber efter smag

Fjern skind og kerner fra tomaterne.
Skeer de rengjorte og vaskede
grontsager i mindre stykker, og brun
dem i varmt smer.

Tilseet vand og salt.

Lad det hele koge i 20-25 min.

Tag gryden af kogezonen.

Purér suppen i gryden med
stavblenderen.

Smag til med salt og peber.

Pandekagedej

250 ml maelk

1 eeg

100 g mel

25 g smeltet, afkglet smar

Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne reekkefglge, og bland det hele

til en glat dej.

Malkedrik med smag

1 glas maelk
6 store jordbeer eller 10 hindbaer eller
1 banan (skaret i skiver)

Kom ingredienserne i baegeret, og bland

det hele sammen.
Tilseet sukker efter behag.

Tip: Tilseet en kugle is eller meget kold
maelk for at lave en milkshake.

Bortskaffelse da

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfelger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tif. 44 89 88 10.

Ret til 22ndringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Appa-
ratet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider. Tillatte stgrste mengder
(se "Oppskrifter”) ma ikke overskrides. Apparatet er kun egnet for
kutting hhv. blanding av matvarer. Apparatet er ikke egnet til tilbe-
redning av potetmos (eller mosing av andre matvarer med liknende
konsistens), Bruk ProPuree-stuerpasatsen til dette. Apparatet ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser.
Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er godkjent av produsenten,
er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun
brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr. Tilbehgrsdelene ma
aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur innendgrs og opp til
2000 m hgyde over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Legg ved disse anvisningene nar
du gir dette apparatet til andre. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/
eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt
opplaering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene
ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov a betjene apparatet.
Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brann!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet. Den ma ikke benyttes dersom nettkabelen eller
maskinen er skadet pa noen som helst mate. For a unnga
farlige situasjoner ma apparatet ikke repareres av andre enn
produsentens kundeservice. Dette gjelder f.eks. ved utskifting av
en skadet stremkabel.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. komfyren.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i veesker eller holdes under
rennende vann og ikke rengjgres i oppvaskmaskin. lkke bruk
damprenser. Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Det er ikke tillatt & fortsette bruken av apparatet hvis det faller
ned i vann eller annen vaeske.
m Mikserfoten ma maks. senkes ned til markering maxp|
i materialet som skal mikses, ellers er det fare for elektrisk stgt!
m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.

m Etter at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid.
Det ma ventes til drevet star helt stille.

m Grip aldri inn i kniven pa miksefoten. Rengjar aldri kniven pa
miksefoten med bare hender.

/\ Fare for skolding!
Veer forsiktig nar du arbeider med varme ingredienser som skal
mikses. Varme ingredienser kan sprute ut under miksingen.

A Kvelningsfare!
La aldri sma barn leke med innpakningsmaterialet.

/\ Obs!

m Det anbefales ikke & la maskinen vaere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

m Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglgeovn.

m Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for
miksing av sveert varme ingredienser. Kokende ingredienser
ma kjgles ned til 80°C eller mindre for de bearbeides. Nar
stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra
kokeplaten pa forhand.

A\ Viktig!

Det er tvingende nadvendig a rengjgre apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode.

=> "Rengjaring” se side 39
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En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.

=> Bilde I\
1 Basisapparat
2 Stremkabel
3 Turtallsregulering
Arbeidshastigheten kan stilles inn trinnlgst
mellom laveste (e) og hayeste (12) turtall
(kun i forbindelse med tast 4a).
4 Innkoblingstast
Stavmikseren er slatt pa sa lenge
innkoblingstasten (a eller b) er trykket.
a Regulerbar hastighet
(med turtallsregulering 3)
b Turbohastighet
Turbohastigheten blir brukt for
universalkutteren (dersom den felger
med ved leveringen).
5 Frigjeringsknapper
For avtaking av mikserfoten ma begge
frigjaringsknappene trykkes samtidig.
6 Mikserfot
Sett mikserfoten pa og la den smekke i.
a Markering maxp|
Mikserfoten ma maks. senkes ned
til markering max»| i materialet som
skal mikses, ellers er det fare for
elektrisk stot!
7 Kniv pa mikserfoten
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8 Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer at
det spruter.

9 Lokk
For oppbevaring av bearbeidete
matvarer settes lokket pa miksebegeret.

Tilbehor* (separate bruksanvisninger)
10 Visp med drev
11 Stuerpasats med drev
12 Universalkutter XL med lokk
13 Universalkutter L med lokk og
”lce Crush”-kniv
14 Multifunksjonstilbehor med verktoy
15 Multifunksjonstilbeher med verktoy
og terningkutterinnsats

* avhengig av modell

Med universalkutteren utnytter du
apparatets fulle ytelse. Dersom
universalkutteren ikke er inkludert

i leveringen, kan den bestilles via
kundeservice (bestillingsnr. 753122).

Symboler og markeringer
[m Falg instruksjonene i

bruksanvisningen.
Markering pa mikserfot
Mikserfoten ma maks. senkes

ned til markering maxp] i

max >| materialet som skal mikses,
ellers er det fare for elektrisk
stat!
Betjening

Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
og kokte grgnnsaker. For mosing av supper.

Bruk universalkutteren til kutting / hakking av
ra matvarer (Igk, hvitlgk, urter, ...).

Det anbefales a bruke det inkluderte mikse-
begeret under arbeidet. Det kan imidlertid
ogsa brukes andre beholdere som er egnet.



Obs!

Bunnen pa beholderen som anvendes ma

ikke ha bulker eller avsatser.

m For fgrste gangs bruk ma alle delene
rengjares.

=> Bilde [3

m Stremkabelen vikles helt ut.

m Sett mikserfoten pa basisapparatet og
la den ga i inngrep.

m Setti stopselet.

m Matvarene fylles pa i miksebegeret eller
i en annen hgy beholder.

Stavmikseren fungerer bedre dersom
det er litt veeske i de matvarene som skal
bearbeides.

/\ Fare for elektrisk stat!

Mikserfoten ma maks. senkes ned til
markering max»| i materialet som skal
mikses, ellers er det fare for elektrisk stat!

m  Onsket turtall stilles inn med
turtallsreguleringen (bilde [(-5). Ved
vaesker, varme ting og for & blande
inn (f.eks. masli i jogurt) anbefales
det & bruke et lavt turtallstrinn. Haye
turtallstrinn anbefales for bearbeiding
av fastere matvarer.

m Hold fast stavmikseren og begeret.

m Stavmikseren slas pa ved a trykke pa
den gnskede innkoplingstasten.

Stavmikseren holdes litt pa skratt nar den
slas pa, for & unnga at den "suger seg fast”
pa bunnen av miksebegeret. Stavmikseren
er slatt pa sa lenge innkoplingstasten er
trykket.

For a forhindre at det spruter, trykkes

innkoplingstasten fgrst nar mikserfoten er

dyppet ned i materialet.

Stavmikseren ma alltid slas av fer den blir

tatt ut av materialet.

m Etter arbeidet ma innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

m  Trekk ut stgpselet.

m  Trykk inn frigjgringsknappene og ta
mikserfoten av basisapparatet.

Rengjaring no

Rengjoring

Apparatet ma rengjgres grundig etter hver
bruk.

Viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjgring beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

/\ Fare for elektrisk stot
Basisapparatet ma aldri dyppes ned

i vaeske og ma heller ikke rengjgres i
oppvaskmaskin. Trekk ut stgpselet far du
starter rengjaringsarbeidene! Ikke bruk
damprenser!

Obs!
Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk
skurende rengjgringsmidler.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
redkal og gulrgt kan det oppsta misfarging
pa delene av kunststoff. Dette kan fjernes
med et par draper matolje.

m  Trekk ut stgpselet!

m Basisapparatet tarkes av med en fuktig
klut og gnis deretter grundig terr.

m  Miksebegeret og lokket kan rengjgres i
oppvaskmaskin.

m Mikserfoten kan rengjares i
oppvaskmaskinen eller med en barste
under rennende vann.

m  Mikserfoten ma tgrke i loddrett posisjon
(kniven pa mikserfoten vendt opp), slik
at inntrengt vann kan renne ut.

Henvisning:

Pa apparater med spiralkabel:

Vikle aldri kabelen rundt apparatet!

Hjelp ved feil

Feil

Apparatet slar seg av under bruk.

Utbedring

Overlastvernet er aktivert.

m Sla av apparatet og trekk ut stapselet.

m Apparatet ma avkjeles i ca. 1 time for &
deaktivere overlastvernet.

m Sla apparatet pa igjen.

Dersom en feil ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice.
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no Oppskrifter

Oppskrifter

Majones

— 1 egg (eggeplomme og eggehvite)

— 1 sssennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

— Smak til med salt og pepper

Ingrediensene ma ha samme temperatur!

m Hell ingrediensene i begeret.

m Sett mikseren pa bunnen av begeret
og miks ingrediensene til blandingen
emulgerer (turbohastighet).

m Lgft mikseren sakte opp til randen mens
den gar, og senk den igjen til majonesen
er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones bare av
eggeplomme etter denne oppskriften. Bruk i
sa fall bare halvparten av oliemengden.

Gronnsaksuppe

— 300 g poteter

— 200 g gulrot

— 1 lite stykke selleri

— 2 tomater

- 1lgk

— 50 g smar

— 2lvann

— Smak til med salt og pepper

m Fla tomatene og ta ut kjernene.

m Skjeer de rensede og vaskede
grennsakene i stykker og damp dem i
varmt smer.

Hell pa vann og salt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen i gryten med mikseren.
Smak til med salt og pepper.

Deig for Crépes

(tynne pannekaker)

— 250 ml melk

- Tegg

— 100 g mel

— 25 g smeltet, avkjglt smar

m Hell alle ingrediensene i nevnt
rekkefelge i begeret og miks dem
sammen til en glatt deig.
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Melkedrink

— 1 glass melk

— 6 store jordbeer, eller 10 bringebeer, eller
1 banan (skaret i skiver)

m Hell ingrediensene i begeret og miks
dem sammen.

= Smak til med litt sukker.

Tips: For a lage milkshake blander du i en
kule med is, eller bruk helt kald melk.

Avfallshandtering
Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjapt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Andamalsenlig anvéndning sv

Andamalsenlig anvandning

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand apparaten
endast for att bearbeta sddana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna. Overskrid inte
storsta tillatna mangder (se "Recept”). Apparaten lampar sig for
finférdelning resp. blandning av matvaror. Apparaten ar inte avsedd
for tillredning av potatismos (eller moser av matvaror med liknande
konsistens). Anvand staottillsatsen ProPuree till detta. Apparaten

far inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen.

| kombination med andra tillbehdrsdelar som stods av tillverkaren
ar fler anvandningsomraden majliga. Apparaten far bara anvandas
med godkanda originaldelar och originaltilbehor. Anvand aldrig
tillbehorsdelarna till andra apparater.

Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
over 2000 m 6ver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och férvara den
noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat kan anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Barn far
inte komma i narheten av apparaten och anslutningsledningen och
far inte mandvrera apparaten. Rengdring och anvandarunderhall far
inte utféras av barn.

/\ Risk for stréomsto6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand endast om natkabel och maskin ar helt
felfri. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utféras av var kundservice for att undvika faror.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Hall alltid apparaten under uppsikt under driften.

m Stall inte apparaten pa eller i narheten av heta ytor, t.ex.
kokplattor.

m Sank aldrig ned motordelen i vatska, hall den aldrig under
rinnande vatten och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

41



sv Viktiga sékerhetsanvisningar

m Om apparaten skulle falla ned i vatten eller nagon annan vatska
far du inte fanvanda den mera.

m Sank inte ned mixerfoten langre i mixgodset an till markeringen
max»|. Risk for elektrisk stot!

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

/\ Risk for personskador!

m Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du
inte har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning
eller rengoring och om ett fel skulle uppkomma.

m Efter avstangning fortsatter drivuttaget att rotera en kort stund.
Vanta tills drivningen star helt stilla.

m ROr aldrig mixerfotskniven. Rengor aldrig mixerfotskniven med
bara hander.

/\ Risk for brannskador

m Var forsiktig nar du bearbetar varma matvaror! Varma matvaror
kan stanka omkring vid bearbetningen.

A Kvavningsrisk!

m Barn far inte leka med forpackningsmaterial.

/\ Observera!

m Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang.

m Mixerbagaren ar inte avsedd att anvandas i mikrovagsugn.

m Stall aldrig mixerfoten pa varma ytor och anvand den inte till
mycket varma matvaror. Lat kokande matvaror svalna till 80°C
eller lagre fore bearbetningen. Om du ska anvanda stavmixern
i en kastrull maste du forst ta bort kastrullen fran spisplattan.

A\ Viktigt!

Du maste rengdra apparaten noggrant efter varje anvandning och

om den inte har anvants under en langre tid.=» "Rengdring” se

sidan 44
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Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

Innehall
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Oversikt

Vik ut bilduppslaget!

= Bild Y

1 Motordel

2 Natkabel

3 Varvtalsreglering
Arbetshastigheten kan stéllas in steglost
fran lagsta (e) till hogsta (12) varvtal i
kombination med knapp 4a).
4 Startknapp
Stavmixern ar igpang sa lange en
startknapp (a eller b) halls intryckt.
a Reglerbar hastighet
(med varvtalsreglering 3)
b Turbohastighet
Turbohastigheten anvands for
minihackaren (om den ingar
i leveransen).
5 Frigoringsknappar
Ta av mixerfoten genom att trycka in
bada frigéringsknapparna samtidigt.
6 Mixerfot
Satt pa mixerfoten och snapp fast den.
a Markering max»]|
Sank inte ned mixerfoten langre i
mixgodset an till markeringen max»]|.
Risk for elektrisk stot!
7 Mixerfotskniv

Innehall sV

8 Mixerbagare
Om du anvander mixerbagaren hindrar
du blandningen fran att stanka.

9 Lock
Satt pa locket pa mixerbagaren om du
ska forvara de bearbetade matvarorna.

Tillbehor* (separata bruksanvisningar)

10 Visp med drivaxel

11 Stéttillsats med drivaxel

12 Minihackare XL med lock

13 Minihackare L med lock och
Ice-Crush-kniv

14 Multifunktionstillbeh6r med verktyg

15 Multifunktionstillbeh6r med verktyg
och tarningsskiva

* beroende pa modell

Med minihackaren kan du utnyttja
apparatens hela kapacitet. Om
minihackaren inte ingar i leveransen
kan du bestalla den fran kundtjansten
(best.-nr 753122).

Symboler och markeringar
E[ﬂ Folj instruktionerna i

bruksanvisningen.

Markering pa mixerfoten:
Sank inte ned mixerfoten

max®»| i mixgodset langre &n til
markeringen max»|. Risk for
elektrisk stot!
Anvandning

Apparaten ldmpar sig fér blandning av
majonnas, saser, drinkar, barnmat och kokt
frukt och gréonsaker. Foér att purea soppor.

Anvand minihackaren for att finfordela /
hacka raa matvaror (I6k, vitlok, orter etc.).

Vi rekommenderar dig att anvanda den
medfdljande mixerbagaren vid bearbetningen.
Men ocksa andra lampliga karl kan anvandas.
Varning!

Bottnen i det karl som anvands far inte ha
nagra upphdjningar eller avsatser.

m Rengor alla delar fore forsta anvandningen.
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sv Rengdring

= Bild[&

= Rulla ut natkabeln helt.

m Satt mixerfoten pa motordelen och
snapp fast den.

m Satt in stickkontakten.

m Lagg matvarorna i mixerbagaren eller i
ett annat hogt karl.

Stavmixern fungerar battre om det finns
vatska bland de matvaror som ska
bearbetas.

A\ Risk for elektrisk stét!

Sank inte ned mixerfoten i mixgodset langre
an till markeringen max»|. Risk for elektrisk
stot!

m Stall in 6nskat varvtal med
varvtalsreglaget (bild [E3-5). Nar det
galler vatskor eller heta blandningar och
vid nedrdrning (t.ex. musli i yoghurt)
rekommenderar vi dig att anvanda ett
lagt varvtal. Anvand de hoéga varvtalen
nar fastare livsmedel ska bearbetas.

m Hall stadigt i stavmixern och
mixerbagaren.

m Starta stavmixern genom att trycka pa
onskad startknapp.

Hall stavmixern en aningen snett nar du
startar den sa undviker du att den "suger fast
sig” i mixerbagarens botten. Stavmixern ar
igang sa lange startknappen halls intryckt.

Undvika stank fran blandningen genom

att inte trycka pa startknappen forran

mixerfoten ar nedsankt i blandningen.

Stang alltid av stavmixern innan du tar upp

den ur blandningen.

m Slapp startknappen efter bearbetningen.

Efter arbetet:

m Dra ut kontakten.

m Tryck pa frigéringsknapparna och ta av
mixerfoten fran motordelen.
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Rengoring

Rengdr apparaten noggrant efter varje
anvandning.

Viktigt papekande

Apparaten ar underhallsfri. Genom grundlig

rengdring skyddar du apparaten mot skador
och bevarar funktionsdugligheten.

A\ Risk for elektrisk stot

Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte. Ta ut stickkontakten
innan du pabdrjar rengdéringen! Anvand inte
angrengoring!

Varning!

Du kan skada ytorna. Anvand inga repande
rengoringsmedel.

Anm.: Vid bearbetning av t.ex. morotter
eller rédkal kan plastdetaljer bl
missfargade, men missfargningen kan tas
bort med nagra droppar matolja.

m Ta ut stickkontakten!

m Torka av motordelen med en fuktig trasa
och torka den darefter torr.

m  Mixerbagaren och locket kan
maskindiskas.

m Maskindiska mixerfoten eller rengér den
med borste under rinnande vatten.

m Lat mixerfoten torka i uppratt lage
(mixerfotkniven uppat) sa att vatten som
trangt in kan rinna ut.

Obs.!

For apparaten med spiralkabel:

Linda aldrig kabeln kring apparaten!

Hjalp vid fel

Fel

Apparaten stangs av under anvandningen.

Atgard

Overlastskyddet har aktiverats.

m Stang av apparaten och dra ut
stickkontakten.

m Lat apparaten svalna cirka 1 timme sa
att dverlastskyddet avaktiveras.

m Starta om apparaten.

Om felet inte gar att atgarda maste du
vanda dig till kundtjansten.



Recept

Majonnas

— 1 4gg (gula och vita)

— 1 msk senap

— 1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

— Salt och peppar efter behag

Ingredienserna maste ha samma

temperatur!

m Hall ingredienserna i bagaren.

m  Sétt stavmixern mot bagarens botten
och blanda ingredienserna (med
turbohastighet) tills blandningen
emulgerar.

m Hall mixern igang, lyft den sakta upp
till blandningens yta och sénk ned den
igen. Upprepa detta tills majonnasen ar
fardig.

Tips: Du kan goéra majonnas efter samma

recept med enbart aggula. Anvand da bara

halva méngden olja.

Gronsakssoppa
— 300 g potatis
— 200 g mordtter
— 1 liten bit selleri
— 2 tomater
- 116k
— 50 g smor
— 2lvatten
Salt och peppar efter behag
m Skala tomaterna och karna ur dem.
Putsa och skolj grénsakerna, skar dem i
bitar och bryn dem i det heta smoret.
Tillsatt vattnet och salta.
Lat allting koka 20-25 minuter.
Ta av kastrullen fran spisen.
Mixa soppan i kastrullen till puré.
Smaka av med salt och peppar.

Crépessmet

— 250 ml mjolk

- 1agg

— 100 g mjol

— 25 g smalt, svalnat smér

m Hall alla ingredienserna i bagaren i
angiven ordningsfoljd och mixa till en
slat smet.

Recept sV

Mjolkdrinkar

— 1 glas mjolk

— 6 stora jordgubbar, eller 10 hallon, eller
1 banan (skivad)

m Hall ingredienserna i bagaren och mixa.

m Sockra efter behag.

Tips: Om du vill ha en milkshake tillsatter

du en glasskula eller anvander mycket kall

mjolk.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita maksimimaaria (katso "Reseptit”).
Laite soveltuu elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Laite ei sovellu perunasoseen valmistukseen (tai koostumukseltaan
samankaltaisten elintarvikkeiden soseuttamiseen). Kayta

tahan ProPuree-soseutinta. Laitetta ei saa kayttaa muiden
tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden valmistajan
hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos muihin
kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al4 koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammaossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana myos
tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei
ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.
Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset

taikka kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa

tata laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo
heita tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja
kaytosta aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta
ja virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.

/\ Sahkoisku ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
johdossa ja laitteessa ei ole mitaan vikaa. Laitteen saa korjata
(esim. viallisen johdon vaihtaminen) vain valtuuttamamme
asiakaspalvelu, jotta valtytaan mahdollisilta vaaratilanteilta.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai
laheisyyteen.

m Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin alaka pese
sita juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa. Al kayta
héyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

m Jos laite putoaa veteen tai muuhun nesteeseen, sita ei saa enaa
kayttaa.

m Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin enintdan merkintaan
max»| saakka, muuten on vaarana sahkdisku!

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairittilanteissa.

m Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Odota, etta
kone pysahtyy kokonaan.

m Ald missaan tapauksessa koske sauvasekoittimen teraan.

Al koskaan puhdista teraa paljain kasin.

A Polttamisvaara!
Varo sekoittaessasi kuumia aineksia. Kuumat ainekset voivat
roiskua sekoittamisen aikana.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/\ Huomio!

m Al3 jat4 laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

m Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

m Al3 koskaan aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sité
hyvin kuumien ainesten sekoittamiseen. Anna kiehuvien ainesten
jaahtya ennen sekoittamista 80°C:seen tai sen alapuolelle. Nosta
kattila liedelta, ennen kuin kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

A\ Tirkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =» “Puhdistus”

katso sivu 49
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fi Sisalté
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Yhdella silmayksella
Kaanna esiin kuvasivut.

=> Kuva
1 Peruslaite
2 Liitantajohto
3 Kierrosnopeuden valitsin
Voit sdataa kayttdnopeuden
portaattomasti pienimman (e) ja
suurimman (12) tehon valilla (vain
kaytettaessa painiketta 4a).
4 Kaynnistyskytkin
Sauvasekoitin on toiminnassa niin
kauan kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on
painettuna.
a Nopeus saddettavissa
(kierrosnopeuden valitsimella 3)
b Turbonopeus
Valitse turbonopeus kayttdessasi
minileikkuria (jos se on
vakiovarusteena).
5 Avaamispainikkeet
Irrota sekoitusvarsi painamalla yhta
aikaa avaamispainikkeita.
6 Sekoitusvarsi
Aseta sekoitusvarsi paikoilleen ja lukitse.
a Merkinta maxp|
Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin
aineksiin enintdan merkintaan
max»| saakka, muuten on vaarana
sahkoisku!
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Sekoitusvarren tera

Kulho

Kayttamalla kulhoa valtyt roiskumiselta.
9 Kansi

Aseta kansi kulhon paalle, kun

kaytat kulhoa valmiiksi kasiteltyjen
elintarvikkeiden sailyttamiseen.

Varusteet™ (erilliset kayttdohjeet)

10 Pallovispila ja vaihteisto-osa

11 Soseutin ja vaihteisto-osa

12 Minileikkuri XL ja kansi

13 Minileikkuri L, kansi ja
jaanmurskaintera

14 Monitoimiosa ja varusteet

15 Monitoimiosa, varusteet ja
kuutioleikkuri

* mallista riippuen

Minileikkurilla voit kayttaa hyodyksi
laitteen koko tehon. Jos minileikkuri ei
kuulu vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta (tilausnro 753122).

© ~

Symbolit ja merkinnat
I:E-] Noudata kayttdohjeita.

Sekoitusvarren merkinta:
Upota sekoitusvarsi
sekoitettaviin aineksiin

max>| enintddn merkintdan maxp|
saakka, muuten on vaarana
sahkoisku!
Kaytto

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja marjojen seka vihannesten sekoittamiseen.
Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.

Kayta raakojen elintarvikkeiden (sipulin,
valkosipulin, yrttien, ...) pilkkomiseen ja
hienontamiseen minileikkuria!

Tybskenneltdessa on suositeltavaa kayttaa
laitteen mukana tulevaa kulhoa. Voit
kuitenkin kayttda myds muita tarkoitukseen
sopivia astioita.



Huomio!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

m Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista
kayttokertaa.

= Kuva &

m Kelaa liitdntajohto kokonaan auki.

m Aseta sekoitusvarsi peruslaitteeseen
ja lukitse.

m Liita pistoke pistorasiaan.

m Laita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

/\ Sihkéiskun vaara!

Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin
enintddn merkintdan max»| saakka,
muuten on vaarana sahkdisku!

m Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [F-5). Kun
sekoitat nesteitd, kuumia aineksia ja
lisdat joukkoon aineksia (esim. myslin
jogurttiin), valitse pieni tehoalue.
Suuremmat nopeudet on tarkoitettu
kiinteammille elintarvikkeille.

m Pida kiinni sauvasekoittimesta ja
kulhosta.

m  K&ynnistd sauvasekoitin painamalla
haluamaasi kaynnistyskytkinta.

Kun kaynnistat sauvasekoittimen, pitele
sitéd hieman viistossa. Nain sauvasekoitin
ei imeydy kiinni kulhon pohjaan.

Laite on toiminnassa niin kauan kuin
kaynnistyskytkin on painettuna.

Jotta valtyt roiskeilta, paina sekoitusvarsi
ensin sekoitettaviin aineksiin ja kdynnista
vasta sitten laite kaynnistyskytkimella.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois sekoitettavista
aineksista.

m Vapauta kaynnistyskytkin hienontamisen

jalkeen.

Kayton jalkeen:

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Paina avaamispainikkeita ja irrota
sekoitusvarsi peruslaitteesta.

Puhdistus fi

Puhdistus

Laite on puhdistettava huolellisesti aina
kayton jalkeen.

Tarkea ohje

Laite ei tarvitse huoltoa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahingoitu ja toimii hyvin.

/\ Sahkoiskun vaara

Ala koskaan upota peruslaitetta veteen

tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa. Irrota pistoke
pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista!
Ala kayta héyrypuhdistintal

Huomio! )
Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ald kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Huomautus: Jos esimerkiksi punakaalista

tai porkkanoista jaa varia muoviosiin, pyyhi

ne puhtaaksi muutamalla tipalla ruokadljya.

m Irrota pistoke pistorasiasta!

m Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
liinalla ja kuivaa lopuksi.

m  Kulhon ja kannen voit pesta
astianpesukoneessa.

m Pese sekoitusvarsi astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

m Anna sekoitusvarren kuivua
pystyasennossa (tera yléspain), jotta
sisdanpaassyt vesi valuu ulos.

Huomautus:
Kierrejohdolla varustetut laitteet:
Ala koskaan kierra johtoa laitteen ymparille!

49



fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle
Hairio

Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.

Toimenpide

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

m  Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta.

m  Anna laitteen jadhtya noin 1 tunnin
ajan, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

m  Kytke laite taas paalle.

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden

avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun

puoleen.

Reseptit

Majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunamehua

200-250 ml dljya

— Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitaa olla huoneenlampdisia!

m Laita ainekset kulhoon.

m Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle
ja sekoita aineksia (turbonopeudella),
kunnes seos emulgoituu.

m Nosta kdynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa
my&ds majoneesin, jossa kaytetdan vain
keltuaista. Mittaa talléin 6ljya kulhoon vain
puolet ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

— 300 g perunoita

— 200 g porkkanoita

— 1 pieni pala selleria

— 2 tomaattia

— 1 sipuli

— 50 g voita

— 2lvettd

— Suolaa ja pippuria maun mukaan
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Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.
Pilko puhdistetut ja pestyt vihannekset
ja hauduta niita voissa.

Lis&da vesi ja suola.

Keita aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.

Crépes-taikina

— 250 ml maitoa

— 1 kananmuna

— 100 g jauhoja

— 25 g sulatettua, jaahtynytta voita

m Laita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessa ja sekoita siledksi taikinaksi.

Maitojuomat

— 1 lasi maitoa

— 6 suurta mansikkaa tai 10 vadelmaa tai
1 banaani (viipaleina)

m Laita ainekset kulhoon ja sekoita.

m Lisda sokeria maun mukaan.

Vinkki: Jos haluat valmistaa maitopirtelon,
liséa joukkoon jaatelda tai kayta hyvin
kylmaa maitoa.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ei lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso
domeéstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos
de funcionamiento habituales para uso doméstico. No superar

las cantidades maximas admisibles (véase «Recetas»). Este
aparato solo es adecuado para triturar o mezclar alimentos. No es
adecuado para preparar puré de patatas (o purés de alimentos

de consistencia similar). Para ello, utilizar la varilla para puré
«ProPuree». El aparato no debera usarse para procesar otros tipos
de alimentos o productos. Siempre que se empleen los accesorios
especificos homologados por el fabricante, el aparato podra usarse
para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato solo con
piezas y accesorios originales autorizados. No utilizar nunca los
accesorios para otros aparatos.

Utilice la maquina solo dentro de casa y a temperatura ambiente y no
utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafios resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han
sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar
el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario no
deben ser realizados por nifios.

A iPeligro de electrocucioén y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. Utilizar exclusivamente cuando el cable de alimentacion
y el aparato no presenten danos. Las reparaciones en el aparato,
como por ejemplo, el cambio de un cable de alimentacion
dafiado, deben ser realizadas solo por nuestro servicio al cliente
para evitar peligros.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. Vigilar siempre el aparato durante la operacion.
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Indicaciones de seguridad importantes

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas.

No sumergir nunca la unidad motriz en liquidos. No lavarla
debajo del grifo de agua ni tampoco en el lavavajillas.

iNo utilizar limpiadoras de vapor! No usar el aparato con las
manos humedas.

Esta prohibido continuar utilizando el aparato si se cae dentro del
agua o de otro liquido.

iSumergir el pie de la batidora en los alimentos como maximo
hasta la marca max»], de lo contrario existe peligro de descarga
eléctrical

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

A iPeligro de lesiones!

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.
Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continua girando durante unos instantes. Esperar a que el
accionamiento se detenga completamente.

No tocar nunca la cuchilla. No limpiar nunca la cuchilla con las
manos sin proteccion.

A iPeligro de quemaduras!
Tenga cuidado al trabajar con alimentos calientes. Los alimentos
calientes podrian salpicar.

A iPeligro de asfixia!
No deje que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!
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Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos.

No usar el aparato en seco, sin alimentos.

El vaso de la batidora no es adecuado para usarlo en el horno
microondas.

No colocar nunca el pie de la batidora sobre superficies calientes
ni procesar con él tampoco alimentos muy calientes. Los
alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta una
temperatura minima de 80°C antes de procesarlos. En caso de
usar la batidora en el interior de una cacerola, retirar ésta primero
de la zona de coccidn.



/\ ilmportante!

Indicaciones de seguridad importantes es

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Limpieza» véase la pagina 54

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch. En nuestra
pagina web encontrara mas informacion
sobre nuestros productos.
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Descripcién del aparato
Desplegar las paginas con las ilustraciones.
=> Figura I\
1 Base motriz
2 Cable de conexion a la red
3 Regulacién del numero de
revoluciones
La velocidad de trabajo se puede
ajustar en modo continuo entre el
numero de revoluciones mas bajo (e)
y el mas alto (12) (solo en combinacion
con la tecla 4a).
4 Tecla de conexién
La batidora esta conectada mientras esté
pulsada una tecla de conexion (a o b).
a Velocidad regulable
(con numero de revoluciones 3)
b Velocidad turbo
La maxima velocidad de trabajo
«turbo» se usa con el picador
universal (si esta incluido en el
volumen de suministro).

5 Teclas de desbloqueo
Pulsar simultaneamente ambas teclas
de desbloqueo para extraer el pie de la
batidora.
6 Pie de la batidora
Montar y encajar el pie de la batidora.
a Marca maxp|
iSumergir el pie de la batidora en
los alimentos como maximo hasta la
marca max»|, de lo contrario existe
peligro de descarga eléctrica!
7 Pie con cuchilla
8 Vaso de la batidora
Elaborando los alimentos en el vaso se
evitan las salpicaduras.
9 Tapa
Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el vaso de la batidora.

Accesorios*

(manual de instrucciones separado)

10 Varilla montaclaras con
accionamiento

11 Varilla para puré con accionamiento

12 Picador universal XL con tapa

13 Picador universal L con tapa
y cuchilla para picar hielo

14 Accesorio multifuncién con utiles

15 Accesorio multifuncién con utiles
y cortadora de dados

* Seguin modelo

Con el picador universal puede usted
aprovechar toda la potencia del aparato.

En caso de que el picador universal no esté
incluido en el volumen suministrado, este
puede pedirse en el servicio de asistencia
técnica (n.° de pedido 753122).
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Simbolos y marcas
Simbolo | interretacion |
I:E iObsérvense estrictamente

las instrucciones de uso!
max »|

Marca en el pie de la batidora
Sumergir el pie de la batidora
en los alimentos como
maximo hasta la marca
max»|, de lo contrario existe
peligro de descarga eléctrica.

Usar el aparato

Este aparato es adecuado para preparar
mayonesas, salsas, batidos y alimentos
para bebés, asi como fruta y verdura
cocidas. También se pueden triturar sopas.

Para triturar / picar alimentos crudos
(cebolla, ajo, hierbas aromaticas...), utilizar
el picador universal.

Se aconseja emplear la batidora dentro del

vaso suministrado con la misma. Aunque

también se puede utilizar cualquier otro

recipiente adecuado.

jAtencion!

El fondo del recipiente debera ser plano, no

presentando elevaciones ni escalones.

m Limpiar todos los elementos del aparato
antes de su primer uso.

=> Figura 3

m Desenrollar completamente el cable de
conexion del aparato.

= Montar y encajar el pie de la batidora en
la base motriz.

m Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente.

m Poner los alimentos en el vaso de la
batidora o en un recipiente alto.

La batidora funciona mejor si los alimentos
que se desean procesar incluyen un poco
de liquido.

A iPeligro de descarga eléctrica!
Sumergir el pie de la batidora en los
alimentos como maximo hasta la marca
max»], de lo contrario existe peligro de
descarga eléctrica.
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m Ajustar el numero de revoluciones
deseado con el mando selector
(figura [51-5). Para procesar liquidos
o alimentos calientes, asi como para
mezclar diferentes alimentos (por
ejemplo, cereales con yogur), debera
emplearse un numero de revoluciones
bajo. Los niumeros de revoluciones mas
elevados se aconsejan para procesar
alimentos solidos.

m Sujetar bien la batidora y el vaso.

m  Conectar la batidora presionando la
tecla de conexion deseada.

Al conectar la batidora, prestar atencion a que
se encuentre en posicion ligeramente incli-
nada a fin de evitar que se adhiera al fondo
del vaso. La batidora esta conectada mien-
tras se esté pulsando la tecla de conexion.

Para evitar las salpicaduras durante la

elaboracion de los alimentos, pulsar la

tecla de conexion solo una vez que se

ha sumergido el pie de la batidora en los

alimentos.

Desconectar siempre la batidora antes de

extraerla del alimento elaborado.

m Tras concluir el trabajo, soltar la tecla de
conexion.

Tras concluir el trabajo:

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
el pie de la base motriz.

Limpieza
Limpiar bien el aparato después de
cada uso.

Advertencia importante

El aparato no requiere mantenimiento. Una
limpieza cuidadosa y a fondo del aparato lo
protegera de cualquier dafio y conservara
su capacidad de funcionamiento.

A Peligro de descarga eléctrica

No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas. jRetirar
el enchufe de la toma de corriente antes de
iniciar los trabajos de limpieza! jNo utilizar
limpiadoras de vapor!



jAtencion!
Las superficies podrian dafarse. No
emplear productos de limpieza abrasivos.

Nota: Al procesar, p. €j., lombardas o
zanahorias, puede formarse una capa de
color rojizo en las piezas de plastico. Esta
capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

m Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

m Limpiar la base motriz con un pafo
hdimedo y secarla.

m Elvaso de la batidora y la tapa se
pueden lavar en el lavavajillas.

m Lavar el pie de la batidora en el
lavavajillas o con un cepillo bajo el grifo
de agua.

m Dejar secar el pie de la batidora en
posicion vertical (cuchilla hacia arriba),
de modo que el agua que pudiera haber
penetrado, pueda salir con facilidad.

Nota:
En caso de aparatos con cable en espiral:
iNo enrollar nunca el cable en el aparato!

Localizacion de averias

Averia
El aparato se desconecta durante la
marcha.

Soluciéon

La proteccion contra sobrecarga se ha

activado.

m Desconectar el aparato y extraer
el cable de conexion de la toma de
corriente.

m Dejar enfriar el aparato durante aprox.
1 una hora, a fin de desactivar el seguro
contra sobrecarga.

m Volver a conectar el aparato.

En caso de no poder subsanar una averia
con estos consejos, avisar al servicio de
asistencia técnica.

Localizacion de averias es

Recetas

Mayonesa

— 1 huevo (yema y clara)

— 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de limén
o vinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

jTodos los ingredientes deberan tener la

misma temperatura!

m Introducir los ingredientes en el vaso de
la batidora.

m Apoyar la batidora sobre el fondo del
vaso y mezclar los ingredientes hasta
que emulsionen (velocidad turbo).

m Elevar la batidora en funcionamiento
lentamente hasta el borde superior de la
mezcla y desplazarla nuevamente hacia
abajo, hasta que la mayonesa esté lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa
también se puede preparar solo con yema
de huevo. En tal caso se debera emplear la
mitad del aceite de la receta normal.

Sopa de verdura

— 300 g de patatas

— 200 g de zanahorias

— 1 trozo pequefio de apio

— 2 tomates

— 1cebolla

— 50 g de mantequilla

— 2litros de agua

— Saly pimienta al gusto

m Pelar los tomates y quitarles las pepitas.
m Limpiary lavar la verdura, cortdndola a
continuacion en trozos. Rehogarla en la
mantequilla caliente.

Agregar el agua y poner sal a gusto.
Cocer durante 20-25 minutos.

Retirar la cacerola del fuego.

Introducir la batidora en el recipiente

y hacer puré la sopa.

Salpimentar.
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Masa para crépes

— 250 ml de leche

— 1 huevo

— 100 g de harina

— 25 g de mantequilla derretida y enfriada

m Poner todos los ingredientes en el orden
sefalado en el vaso de la batidora y
mezclarlos con la batidora hasta formar
una masa homogénea y sin grumos.

Batidos

— 1 vaso de leche

— 6 fresas grandes, o 10 frambuesas,
o 1 platano (cortado en rodajas)

m Poner los ingredientes en el vaso
y mezclarlos con la batidora.

m Poner azucar al gusto.

Consejo: Para preparar un batido de

helado, agregar una bola de helado o
emplear leche muy fria.

Eliminacién
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correcta pt

Utilizagao correcta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades

e tempos de utilizagdo normais no uso doméstico. Nao ultrapassar
as quantidades maximas permitidas (ver “Receitas”). O aparelho é
adequado para triturar ou misturar alimentos. Nao pode ser utilizado
para processar puré de batata, nem purés de outros alimentos com
consisténcia semelhante. Para o efeito, utilizar o acessério calcador
“ProPuree”. O aparelho nao pode ser utilizado para processar
outros tipos de objetos ou substancias. Sao possiveis aplicagbes
adicionais mediante utilizagdo de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho s6 pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Entregar estas instrugcoes de servigo
sempre que o aparelho for cedido a terceiros. A ndo observancia
das indicagdes sobre a utilizagao correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
efetuar a limpeza e manutengao do aparelho.

A Perigo de choque eléctrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas em conformidade com as
indicagdes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas
se o0 cabo eléctrico e o aparelho ndo apresentarem danos. Para
evitar situagdes de perigo, as reparagdes no aparelho, por ex.,
substituicdo de um cabo eléctrico danificado, apenas podem ser
realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas
telecomandadas. Manter o aparelho sob observagao durante o
seu funcionamento!
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Indicacdes de seguranca importantes

Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogdo. Nao permitir que o
cabo de alimentacdo toque em pecas quentes nem o puxar sobre
arestas vivas.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos, n&o coloca-lo
sob agua corrente nem lava-lo na maquina de lavar loiga. Nunca
utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com
as maos humidas ou molhadas.

Se o0 seu aparelho cair em agua ou noutro liquido, ndo &
permitido continuar a utilizar o aparelho.

Mergulhar o pé triturador no maximo até a marcagdo max»| nos
alimentos, caso contrario ha perigo de choque elétrico!

Desligue o aparelho da corrente apos cada utilizagdo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

/\ Perigo de ferimentos!

Desligar o aparelho da corrente apés cada utilizagéo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

Depois de desligado, o acionamento ainda gira por breves
instantes Aguardar que o acionamento esteja completamente
parado.

Nunca tocar na lamina do pé triturador. Nunca limpar a lamina do
pé triturador com as maos sem qualquer protecgao.

A Perigo de queimaduras!

Cuidado ao processar alimentos quentes. Os alimentos quentes
podem salpicar durante o processamento.

/\ Risco de sufoco!

Nao permitir a criangas brincar com o material de embalagem.

A Atencao!
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Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
que o necessario para a preparacao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

O copo misturador ndo é adequado para utilizagao no microondas.
Nunca colocar o pé triturador sobre superficies quentes nem
utiliza-lo em alimentos muito quentes. Antes de processar, deixar
arrefecer os alimentos a ferver para pelo menos 80°C. Para
utilizar a varinha dentro da panela, retirar primeiro a panela do
bico do fogéo.



/A Importante!

Indicacdes de seguranca importantes pt

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apés
cada utilizagado ou apés um longo periodo de n&o utilizagao.

=> ‘| impeza” ver pagina 60

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho Bosch. Na nossa pagina
da Internet podera encontrar mais
informagoes sobre os nossos produtos.
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Panoramica do aparelho
Desdobre as paginas com as ilustrages.

= Fig.
1 Aparelho base
2 Cabo elétrico
3 Regulador de rotagées
Velocidade de funcionamento regulavel
sem escalonamento entre a rotagéo
mais baixa (e) e mais alta (12) (apenas
em conjugagao com a tecla 4a).
4 Tecla de ligagao
A varinha esta ligada enquanto estiver
premida uma tecla de ligagdo (a ou b).
a Velocidade regulavel
(com regulador de rotagdes 3)
b Velocidade turbo
A velocidade turbo é utilizada com
o picador universal (se incluido no
material fornecido).

5 Teclas de destravamento
Para retirar o pé triturador, premir
simultaneamente as duas teclas de
destravamento.
6 Pé triturador
Montar e encaixar o pé triturador no
aparelho base.
a Marcagdo maxp|
Mergulhar o pé triturador no
maximo até a marcagdo max»| nos
alimentos, caso contrario ha perigo
de choque elétrico!
7 Lamina do pé triturador
8 Copo misturador
Ao trabalhar-se com o copo misturador,
evitam-se os salpicos durante a mistura
dos alimentos.
9 Tampa
Colocar a tampa para conservagao
de alimentos processados no copo
misturador.

Acessorios*
(manuais de utilizagdo em separado)
10 Batedor com mecanismo
11 Acessoério calcador com mecanismo
12 Picador universal XL com tampa
13 Picador universal L com tampa
e picador de gelo
14 Acessoério multifungées com
ferramentas
15 Acessoério multifungées com
ferramentas e cortadora de cubos

* conforme o modelo

Com o picador universal, aproveitara todo o
rendimento do aparelho. Se o picador uni-
versal nao fizer parte do material fornecido,
0 mesmo pode ser encomendado através
da assisténcia técnica (ref.? 753122).
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pt Simbolos e marcagdes

Simbolos e marcagoes
Simbolo | Significado |
I:E Seguir as indicagbes das

instrugdes de servigo.

Marcagéao no pé triturador:

Mergulhar o pé triturador

no maximo até a marcagao
max>| max»| nos alimentos,
caso contrario ha perigo de
choque elétrico!

Utilizagcao do aparelho

O aparelho é adequado para misturar maio-
nese, molhos, batidos, comida para bebé,
fruta e legumes cozidos. Para passar sopas.

Para picar alimentos crus (cebolas, alhos,
ervas aromaticas, etc.), utilizar o picador
universal!

Recomenda-se a utilizagdo do copo

misturador fornecido com o aparelho.

Porém, também podem ser utilizados

outros recipientes adequados.

Atencao!

O fundo do recipiente utilizado n&o pode

apresentar saliéncias nem irregularidades.

m Antes da primeira utilizagao, limpar
todos os componentes.

= Fig. A

m Desenrolar completamente o cabo
elétrico.

m  Montar e encaixar o pé triturador no
aparelho base.

m Ligar a ficha a tomada.

m Colocar os alimentos no copo
misturador ou em outro recipiente alto.

A varinha funciona melhor se existir
um liquido misturado com os alimentos
a preparar.

A Perigo de choque elétrico!
Mergulhar o pé triturador no maximo até
a marcagdo max»| nos alimentos, caso
contrario ha perigo de choque elétrico!
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m Regular a rotagéo pretendida com
o regulador de rotacdes (Fig. [E-5).
No caso de liquidos e para passar
alimentos quentes e misturar (p. ex.,
Muesli no iogurte), recomenda-se que
seja utilizada uma velocidade mais
baixa. As velocidades mais elevadas
devem ser utilizadas na preparagao de
alimentos mais rijos.

m Segurar bem na varinha e no copo.

m Ligar a varinha magica exercendo
presséo na tecla de ligacédo pretendida.

Ao ligar a varinha, deve-se manté-la
ligeiramente inclinada, para evitar uma
“sucg¢ao” do fundo do copo misturador.
A varinha esta ligada enquanto a tecla de
ligagéo estiver premida.
Para evitar salpicos dos alimentos a
preparar, ativar a tecla de ligacdo somente
depois de a varinha estar mergulhada nos
alimentos.
Desligar sempre a varinha antes de a retirar
de dentro dos alimentos.
m Depois da preparagéo, libertar a tecla
de ligacéo.
Depois da utilizagao:
m Retirar a ficha da tomada.
m Premir as teclas de destravamento
e separar o pé triturador do aparelho
base.

Limpeza
O aparelho tem de ser bem limpo apds
cada utilizagéo.

Indicagao importante

O aparelho ndo carece de manutengao.
Uma limpeza cuidadosa evita danos no
aparelho e preserva a sua funcionalidade.

A Perigo de choque elétrico

Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loica. Antes de iniciar a limpeza, desligar
a ficha da tomada! Nao utilizar aparelhos
de limpeza a vapor!



Atencgao!
As superficies exteriores podem sofrer
danos. N&o utilizar produtos de limpeza
abrasivos.

Indicagao: Ao preparar, p. ex., couve roxa
e cenouras, formam-se manchas nas pegas
de plastico, que se eliminam facilmente
com algumas gotas de 6leo alimentar.

m Retirar a ficha da tomada!

m Limpar o aparelho base com um pano
huamido e, de seguida, seca-lo bem.

m O copo misturador e a tampa podem ser
lavados na maquina de lavar loiga.

m Lavar o pé triturador na maquina de
lavar loica ou com uma escova, em
agua corrente.

m Deixar o pé triturador secar em posigao
vertical (ldmina do pé triturador para
cima), de modo que a agua infiltrada
possa escorrer para fora.

Nota:

Em aparelhos com cabo em espiral:

Nunca enrolar o cabo em torno do

aparelho!

Ajuda em caso de anomalia

Avaria

O aparelho desliga durante o funcionamento.

Solugio

A protecao contra sobrecarga foi ativada.

m Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

m Deixar o aparelho arrefecer durante
cerca de 1 hora para desativar
a protecao contra sobrecarga.

m Ligar o aparelho novamente.

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se a assisténcia técnica.

Ajuda em caso de anomalia pt

Receitas

Maionese

— 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colheres de sopa de sumo de limao
ou vinagre

— 200-250 ml de dleo

— Sal e pimenta a gosto

Os ingredientes tém que estar todos

a mesma temperatura!l

m Colocar os ingredientes no copo.

m Assentar a varinha magica na base
do copo e misturar os ingredientes
(velocidade turbo) até a mistura
emulsionar.

m Elevar, lentamente, a varinha magica
a funcionar, até ao bordo superior
da mistura e baixa-la de novo, até
a maionese estar pronta.

Sugestao: Segundo esta receita, podera
utilizar apenas a gema do ovo para a
confecdo de maioneses. Mas, neste caso,
adicionar apenas metade da quantidade de
Oleo.

Sopa de legumes
300 g de batatas
— 200 g de cenouras
— 1 pedago pequeno de aipo
— 2tomates
— 1 cebola
— 50 g de manteiga
— 2ldeégua
— Sal e pimenta a gosto
m Tirar a pele e as grainhas aos tomates.
m Cortar em pedagos os legumes depois
de limpos e lavados e estufa-los na
manteiga quente.
Juntar a agua e o sal.
Deixar cozer durante 20-25 min.
Retirar a panela do lume.
Passar tudo com a varinha magica, até
ficar em puré.
Temperar com sal e pimenta.
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pt Eliminagao do aparelho

Massa para crepes

— 250 ml de leite

- 1ovo

— 100 g de farinha

— 25 g de manteiga derretida

m Colocar todos os ingredientes no copo,
pela ordem indicada e bater até formar
uma massa uniforme.

Batldo de leite
1 copo de leite
— 6 morangos grandes ou 10 framboesas
ou 1 banana (cortar as rodelas)
m Colocar os ingredientes no copo e bater.
m Adogar a gosto.

Sugestao: Para um batido de leite, juntar
um cubo de gelo ou utilize leite muito frio.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

E ecolégica. Este aparelho esta

mmm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informacgdes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.
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Xpron cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpAon cUP@WVA PME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTN 1) OUOKEUN TTPOOPICETAI HGVO YIa TNV OIKIAKN XPron Kal T0

OIKIaKO TTEPIBAAANOV. XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUR MOVO YIA TTOOOTNTEG

Kal XpOVoug eTTEEEPYATiag, OUVABEIS yia TNV OIKIOKH Xprion. Mnv

UTTEPBEITE TIG ETTITPETTTEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG (BAETTE «ZUVTAYESH).

H ouokeun givar KataAAn, rlylo( TNV KOTI 1 TNV AVAUEIGN TPOPIUWV.

H ouokeun ev gival KATAAANAI yia TNV TTAPACKEUN TTOUPE

TTATATAG () TTOUPE AAAWY TPOYINWV TTAPOPOIAG CUVEKTIKOTNTAG).

XBF]O‘I[JO'ITOIF']O'TS yI' auté TO TTPOCAPTNHA TTOATOTTOINONG

«ProPuree». H cuokeur dev EMTPETTETAI VO XPNOIMOTTOINOEI yIa

TNV eTegepyaaia AAwY ouciwv i avTiKelnEvwy. Me Tn xprion Twv

EYKEKPIUEVWV OTTO TOV KATAOKEUAQDTN TTEPAITEPW ECAPTNHATWY

gival duvaTég TTPOOOETEG EQAPUOYEG. XPNOIWOTIOIEITE TN CUOKEUR

MOVO JE EYKEKPIPEVA, YVAOIO ECAPTNUA KAl TTpOcapTANATA. Mn
NOIUOTIOIEITE TTOTE TA EGAPTIUATA VIO AAAEG OUOKEUEG.

PNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN UOVO O€ EOmT&pIKOU%&((prUQ, (o}
GEpSOKpGGiG dwpuaTiou Kal o€ UYPONETPO pexP! 2000 m TTavw atrd
o1a0un TG BdAacoag.

ZnNMavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAEiag

AlaBAoTE TTPOCEKTIKA TIG 0dNYieC )gpr’]or]g, EVEPYNOTE OUNPWVA UE

QUTEG Kal QUAGETE TIG! H OUOKSUT‘% a TTPETTEI VA CUVOOEUETAI ATTO

TIG TTapoUaEg 00Nyieg éTav TapadideTal ae évav aAAo xproTn. H un

TAPNON TWV 0BNYIWV YIO TN CWOTH XPOoN TNG CUOKEUNG ATTOKAEIE

TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTA YIA CNUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTTTOUV.

AUTA N OUCKEUN PTTOPEI va XpNOIYOTTOINBEI aTTO ATOUA E

TIEPIOPIOPEVEG PUOIKEG, AIOBNTAPIEG I TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG I UE

QVETTOPKI) EUTTEIPIO KAI/f} AVETTAPKEIC YVWOEIG, OTAV ETTITAPOUVTAI

N €XOUV eVNUEPWOET OXETIKA UE TNV AOPAAN XPriaN TNG GUOKEUNG

Kol £Xouv KGTGVO(](SO'EI TOUG MBavoUg aTrd Tn XPNar TNG CUOKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaIdId TTPETTEI VA KPATIOUVTAI JAKPIA OTTO TN

OUOKEUN Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO OUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI

va XelpigTouv Tn guokeun. O kaBapiopdg Kal N guvTApnaon ato 1o

XPNOTN OV ETTITPETTETAI VA EKTEAEITAI QTTO TTAIOIA.

Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Trupkayidag!

m XPNOIUOTIOIEITE TN CUCGKEUN JOVO, OTAV TO NAEKTPIKO KAAWDIO
KalI N OUOKEUN Oev TTapoucIalouv kauia ¢nuid. Ol emomuéi o1n
OUOKEUN, OTTWG TT.X. N AVTIKATAOTAOT £VOG XOAAOUEVOU KOAWDIOU
TPOPOdOUIAg, ETITPETTETAI VA YivEl HOVO ATTO Ta OIKA Yag KEVTPA
€EUTTNPETNONG TTEAATWY, VIO VA ATTOPEUXBOUV £TOI ETTIKIVOUVEG
KATAOTAOEIG.

m Mn ouvdéoeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ xgovoélaKéTrng N o€
TNAEXEIPICOPEVEG TTPICES. MapPAKOAOUBEITE TTAVTOTE TN CUOKEUN)
KaTd Tn SIApKeIa TNG AgiToupyiag!

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG EOTIWV.
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el ZnUavTikEG UTTOdEIEEIG ao@aAgiag

m Mn BuBioete TTOTE Tr) BaCIKI) GUOKEUN O€ UYPA 1 pNnv TNV
KPATAOETE KATW ATTO TPEXOUUEVO VEPO KAl UNV TNV KABAPIoETE OTO
TAUVTAPIO TATWY. Mn XPNOIUOTIOINCETE KavEVAV ATUOKABAPIOTH.
Mn XPNOIPOTIOIEITE TN CUOKEUN pE BPEYUEVA XEPIQ.

m Otav n ouokeun oag TTECEl TO VEPO ) O€ KATTOI0 GANO UYPO, dev
EMTPETIETAI, VO XPNCIUOTIOINCETE caVA T GUOKEUN.

m BuBiete 70 TOBI TOU pigep TO TTOAU PéXPI TO papkdpiopa maxp
OTO AVAMEIYVUOUEVA UAIKA, DIOQOPETIKA UTTAPXE! KivVOUVOG
NAeKTPOTTANGiag!

m H ouokeun PeTa atrd KABE xpAon, O€ TTEPITITWON UN €MITAPNONG,
TIPIV AT TN CUVAPUOAGYNAN, TNV ATTOOUVAPUOAGYNON N
TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAUATOG TTPETTEI VO
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXN PEUMATOC.

A\ KivSuvog Tpaupatiopou!

m H ouokeun petd atrd Kabe xpAon, O€ TTEPITITWON Un €MTAPNONG,
TPIV o116 TN CUVAPHOAGYNON, TNV ATTOCUVAPHOAGYNoN N
TOV KaBapIoUO Kal € TTEPITITWAN TEAAUATOG TIPETTEI VA
QTTOCUVOEETAI TTAVTOTE ATTO TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

m Metd v arrsvapyorroiplor] e€akoAouBei va AeIToupyei o KivnTARpAg
yla Aiyo XpOvo akoun. lNepiyevere Tnv TTARPN aKivATOTTIOiNON TOU

kAﬂXGVIUUOU Kivnong.

BaceTe Ta x£pIa 0OG TIOTE OTO Paxaipl Tou TTodIou pigep. Mnv

KaBapieTe TTOTE TO Paxaipl TOU TTOBIOU PICEP PE YUUVA XEPIA.

/A Kivduvoc Zepatioparog!

[pocoxr KaTa TNV ETTECEPYATIA KAUTWY OVAUIYVUOUEVWY TPOPINWV.

Ta KQUTA AVOUIYVUOUEVA TPOPIUA PTTOPET KATA TNV ETTECEPYATIA VO

TITOIAIOOUV.

A Kivduvog aocpuéiag!

Mnv a@rvete Ta TadId va TTaiouv PE TO UANIKO CUOKEUQATIAG.

A\ Npoaooxn!

m 2UVioTaTal VO PNV QQAVETE TN GUOKEUN TTOTE EVEQYOTTOINUEVN YIO

TIEPICOOTEPO XPOVO, ATIO AUTOV TToU Eival ATTaPaiTNTOG YIa TNV

ETECEPYATIA TWV TPOYiWY. Mn AEITOUPYEITE TN CUCKEUN XWPIig

IrPégP'UO‘ (kevny AeiToupyia).

0 doxeio avapeigng ogv gival KATGAANAo yia Tn Xprion oTo

POUPVO PIKPOKUMUATWV.

m Mnv TOTTOBETEITE TO TTODI PICEP TTOTE TTAVW O€ KAUTEG ETTIQPAVEIEG I
MNV TO XPNOIUOTIOIEITE TIOTE OE TTAPA TTOAU KAUTA QvAUIYVUOUEVQ
TPOQIPA. AQAOTE T AVAWPIYVUOPEVA TPOPIKA TTou Bpddlouv TTpIV TNV
emmegepyaoia va kpuwoouv otoug 80 °C A xaunAoTepa. € TTeEPi-
TITWON XPAONG TOU UTTAEVTEP XEIPOG OTNV KATOAPOAQ OTTOHOKQU-
VETE TTPONYOUNEVWG TNV KATOAPOAA ATTO TNV 0TI HAYEIPEUATOG.
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A ZNPavTIKO!

ZnUavTiKEG UTTOdEIEEIG ao@aAgiag el

KaBapileTe OTTWODATIOTE TN CUOKEUN PETA ATTO KABE 8(9(]0” n
|

OTAV N CUOKEUN TTOPAUEIVEL VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO

daotnua

axpnoiyotrointn. =» «Kabapiouosy BAETe oTn oeldida 67

ZuyxapnTApIia yia TNV ayopd TnG VEag
o0g ouoKeung atod Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TA
wpoiovTa pag Ba Bpeite oTNV 1I0TOCEAISA
HoG.

Mepiexépeva

Xpnon cUPQwva Pe To

OKOTTO TTPOOPICHOU ...vvvvvvvrrieieieeeeeeeeeaeeeann 63
2nNUAVTIKEG UTTOOEIEEIC aOPAAEIaG............. 63
ME HIO PATIG . ceeeeieieeeeeeeeeeee e 65
2UHBOAC KO HOPKAPIGHAT ... 66
XEIPIOHUOG . eeeeee et e e 66
KaBAPIOHOG . 67
AVTINETWTTION BACABWV oo 67
ZUVTOYEG ceeieeeeiiiiiiee e et e e e e eeeeee e e e 67
ATIOOUPON ceeviieieieeeeeeeeeeeee e 68

Me pia paria
AvoigTe TTAPOAKOAW TIG OENIDEG PE TIG EIKOVEG.

=> Eik.
1 Baolki ocuokeun
2 HAeKkTpIKO KOAWSI0
3 PuUBuion Tou apibuou oTpoPwV
H TayutnTta gpyaciag ptropei va
pubuioTei adiaBdbunTa peTagu
XapnAdTepou (o) kal uwnAdTepou (12)
apIBuou oTPoPWV (UOVO o€ CUVOUAOUO
ME TO TTAAKTPO 4a).
4 TIAAKTpO gvepyoTTOinONG
To pTTAéVTEP XEIPOG Eival EvEPYOTTOIN-
pévo, 600 €va TTANKTPO evEPYOTTOINONG
(a j b) givai Tarnuévo.
a Pubuigépevn TaxoTnTa
(ME pUBUION TOU ApPIBUOU OTPOPWV 3)
b Taxoutnra Turbo
H taxdtnta Turbo xpnoiyoTroigital
ylQ TOV KOQTN YEVIKAG XPAOoNG
(6tav oupTrepIAapBaveTal oTa UAIKG
Tapddoaong).

5 TMAAkTpa arac@dAiong
Ma TNV agaipeon Tou TTodIoU pitep
TMEOTE TOUTOXPOVA Kal Ta U0 TTAAKTPA
amacpaliong.
6 TModi pigep
TotroBetrOTE TO TTODI PigEP KAl OPATTE
TO VO QOQOAICEI.
a Mapkdpiopga maxp|
BuBieTe To 1031 TOU piCeP TO TTOAU
MEXPI TO HapKApiopa max»| ota
QAVOUEIYVUOUEVA UAIKA, SIOQOPETIKA
uTTdpyxel Kivduvog nAekTpoTrAngiag!
Maxaipi rod100 avapigng
Aoxeio avapeigng
H epyacia oTo doyeio avapeigng
euTTOdiCEl TO TITCINIOHA TWV
QAVOUEIYVUOUEVWY UNIKWV.
9 Katrdki
ToTroBeTrOTE TO KATTAKI YIa TN QUAAEN
ETMECEPYATUEVWV TPOPINWY TTAVW OTO
doxeio avapeigng.
ESapriipara™ (SexwploTéG 0dnyieg Xxprong)
10 XTUTINTAPI JE PNXAVIOUO pETASOONG
11 MpoodpTnua TToATOTTOINONG HE
HNXaviouoé perddoong
12 Ko@tng yevikng xpnong XL e KaTraKi
13 Ko@Tng yevikng XpRong L pe katrdki
Kal Joxaipl puppaTiopoU Tdyou
(ice crush)
14 ToAuA&iToupyiko €§apTna pE epyaleia
15 MoAuAeiToupyikd €§apTNUA ME
epyaAegia Kal KOQTN KUBWV
* avaAoya Pe TO HOVTEAO
Me Tov KOQTN YEVIKAG XPong
eKUETOAAEUEDTE TNV TTARPN 1I0XU TNG
ouokeung. OTav o KOPTNG YEVIKAG Xpriong
dev ouptrepIAauBaveral oTa UAIKG
TTapddoaong, UTTopEi va TrapayyeABei péow
TNG UTTNPEaiag EuUTTNPETNONG TTEAATWV
(apiB. TapayyeAiag 753122).

0 ~
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el ZUuBoAa Kal papkapiouaTa

2UuBOAd KAl HOpKAPICTHATA
Zousoro [Enooa |
I:E AKoAoUBNOTE TIG 0dNYiEG TWV

odnyIwv Xxpnong.
Mapkdpiopa ato T6dI Tou
pigep:

BubiceTe 1o TTOdI TOU Wigep TO

max | oAU péxpl To papkapioua
max»| oTa avauelyvudueva
UAIKQ, OIaMOPETIKA UTTAPXEI
KivOuvog nAekTpotTAnéiag!
Xeipiopog

H ouokeun gival KaTaAANAN yia TNV

avaueign payiovédag, GaATOWY, KOKTEIA,

BPEPIKWV TPOPWYV, BPACHEVWY POUTWY Kal

Aayavikwv. lNa Tnv TToAToTT0iNON CGOUTTAG.

Mo Tov TEPOXIOUO / TNV KOTTH WHWYV TPOPIHWY

(kpeppUdIa, ok6PdO, APWHATIKA QUTA, ...)

XPNOIUOTTOIEITE TOV KOPTN YEVIKNG XPriong!

MNa Tnv epyacia guvioTtaral n xpron Tou

oupTrapadidéuevou doxEiou avapEeIgnG.

MTropei va xpnaoipgotroinBouv dpwg Kai GAAa

KaTaAAnAa doxeia.

Mpoooxn!

O 110G TOU XPNOIPoTTIoIoUEVOU DOXEIOU

eV EMTPETTETAI VA £XEI KOia TTPOEEOXN N

eogoxn.

m [lpiv TNV TpwTN Xprion kabapiote OAa Ta
eCapTRpaTa.

= Eik.[H

B =€TUAIETE EVTEAWG TO NAEKTPIKO KAAWDIO.

m TomoBetrioTe TO TTOdI pigep TTAVW OTN
Baoikl cUoKEUR Kal AQAROTE TO VA
ao@aAioel.

m  2UVOEOTE TO QI OTNV TIPIda.

m  BdAte 10 TPOPING 0TO doxeio avapeigng
1 0’ éva Ao wnho doxeio.

To pTTAévTEP XEIPOG AcIToUupyEi KAAUTEPQ,

oétav oTa eTTegepyaddueva TpOPIUA UTTAPXEI

£va uypo.
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A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

BubiceTe 1o 1081 TOU PiCeP TO TTOAU PéXPI TO

Hapkdpioya max»| oTa avapelyvuouEVa

UANIKA, DIaQOPETIKA UTTAPXE! KiVOUVOG

nAekTpOTTANEiag!

m  PuBpioTe oV €mBuuNTS apIBUO
OTPOPWV WE Tn pUBUICN TOU apIBuoU
otpoewyv (Eik. EB-5). Z1a uypd, ota
KQuTa avapelyvudueva UAIKA Kal yia To
avakdaTepa (11.X. MHOUCAI G€ yiaoupT)
guvioTaral, va XpnoIKOTIoINCETE HIa
XOuNAA BaBuida apiBuou aTpoPwv.
O1 uywnAég Babuideg apiBuou oTpoPwv
ouvioTavTal yia Tnv £regepyacia
OKANPOTEPWV TPOPIUWV.

m  KparAoTe 1o PTTAEéVTEP XEIPOG Kal TO
doxeio oTabepd.

m  EvepyomroifoTe 1o umAévTEp XEIPOG
mECOVTAG TO £TTIOUPNTO TTAAKTPO
€VEPYOTTOINONG.

Katd tnv evepyoTroinon KpaTRoTE TO

UTTAEVTED XEIPOG EAAPPE AO&d, yia va

ATTOPUYETE VA «KOAAACEI» OTOV TTATO TOU

doxeiou avapeigng. To uTTAévTEP XEIPOG

eival evepyoTroinuévo, 600 To TTANKTPO

EVEPYOTTOINONG Eival TTATNHEVO.

Ma va ammo@uyeTte To TTCIANIGHA TWV

QAVANEIYVUOUEVWYV TPOPINWY, TTATACTE

TO TTANKTPO €VEPYOTTOINGNG, aPoU

TTpwTa BuBIoTEl TO TTOdI Pigep HETa OTA

avapelyvuopeva Tpo@Ila.

ATTEVEQYOTTOIEITE TIAVTOTE TO PTTAEVTED

XEIPOG, TTPOTOU TO BYAAETE ATTO TA

QAVAMEIYVUOUEVA UAIKA.

m  Metd TnVv eme€epyacia aproTe eAeUBePO
TO TTAAKTPO EVEPYOTTOINGNG.

MeTtd TnV epyacia

m  TpaBnTe 10 QIG aTTO TNV TTPIlA.

m  [hiéoTe Ta TTAAKTPA ATTACPAAIONG Kal
aQaIpEaTE TO TTOOI Wiep atod T BACIKA
OUOKEUN.



KaBapiopdg el

KaBapiopog

H ouokeun PeTa a1md KABE Xprion TTPETTEl va
KaBapiCeTal TTPOOEKTIKA.

ZnMavTIKA UTTodeIgn

H ouokeun d¢ xpeidletal ouvtipnaon. O kaAdg
KaBapIopdg TTpooTaTeEUEl TN CUOKEUN ATTO
CnuIEG kai dlaTnpei TV IKavOTNTA AsIToupyiag.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag

Mn BuBiCeTe TTOTE TN BOCIKA CUCKEUN

gg uypd Kal pnv TNV kabapilete 01O

TAUVTAPIO TV TTdTWV. MpIv TNV £vapén Twv

€pyaciwyv kabapiopou TpaAgTe @IG aTTd

TNV TTpida! Mn XpNOIYOTTOINCETE KavEVAV

atpokabapioTh!

Mpoooxn!

O1 em@dveleg PTTOPEi va UTTOGTOUV POOPEG.

Mn xpnoiyoTToleiTe GKANPG ATTOPPUTTAVTIKG.

Ymoédeign: Katd tnv emegepyaaia m.x. KOK-

KIVOU Adxavou Kal KapdTwyv dnuioupyouvTal

QAAAOITEIG TOU XPWHATIGHOU OTA TTAACTIKA

MEpN, TTOU PTTOPOUV VA ATTOUAKPUVOOUV JE

MEPIKEG oTaYOVEG AGDI paynToU.

m  TpaBnére To @ig atmd Tnv Tpida!

m  2KOUTTIOTE UypA Tn BACIKI) CUOKEUN Kal
OTn OUVEXEIQ OTEYVWATE TNV.

m  To OoxeEio avAuEIiEng Kal TO KATTAKI
MTTOPOUV va KaBapioToUV GTO TTAUVTHPIO
TWV TATWV.

m  KabBapioTe 10 TTOdI Pigep oTO TTAUVTAPIO
TWV TMATWY N € Jia BoupToa KATW At
TPEXOUNEVO VEPOD.

m  A@roTe TO TTODI MigEP va OTEYVWOEI O€
6pBia B¢an (To paxaipl Tou TTOdIOU Wigep
TTPOG TA ETTAVW), YIA VA PTTOPEI va TPEEE!
£EW TO VEPOD, TTOU EVOEXONEVWIG EXEI
EIOKWPNOEL.

Ymodei§n:

2TIG OUOKEUEG JE KAAWDIO OTTIPAA:

Mnv TuAiyeTe TOo KaAWSIO TTOTE YUpw aTTO TN

ouokeun!

AvTiyeTwmion BAaBwv

BAdGBNn
H ouokeur atrevepyoTroleital KaTd Tn XprRon.

AvVTIPHETWTTION

H ao@dAcia utrep@OpTWONG Eival

€VEPYOTTOINUEVN.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN Kal
TPaRNAETE TO QIS OTTO TNV TTPILa.

m  AQrOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEI
yia TTepiTTou 1 Wwpa, WoTeE va
artevepyoTroinBei N acpaAeia
uTTEPPOPTWONG.

m Evepyotroinote {avd Tn GUOKEUN.

2 € TIEPITITWOT TTOU OEV UTTOPEITE VO

atrokataoTioeTe T BAGRN, ameubuvbeite

TIAPAKAAW OTNV UTTNPETia eEUTTNPETNONG

TTEAOTWV.

2UVTaYEG

Mayiovéla

— 1 auyod (KpOKog Kal aaTTpdadi)

— 1 KoutaAid youoTapPda

— 1 KoutaAid XUpOG Agpoviou 1y §udi

— 200-250 ml Aadi

— AAGTI, TITTEPI KATA TTPOTIUNGN

Ta UANIKG TTPETTEl VO £XOUV TNV iBIa

Beppokpaaial

m  BdAte Ta uhikd péoa aTo doyeio.

m  ToTroBeTOTE TO UTTAEVTED XEIPOG
OTOV TTATO TOU OOXEIOU KOl AVAMEIETE
Ta UAIKG (TaxuTtnTta Turbo), uéxpr va
YOAAQKTOTTOINGEI TO pEiyHO.

B 2ZNKWOTE TO EVEPYOTTOINUEVO UTTAEVTEP
XEIPOG apyd YEXPI TNV ETTAVW ETTIQAVEIT
TOu JeiypaTog kai kateRdaoTe 1o avd,
MEXPI Va ETOINAOTE N YayIovELQ.

ZupBouAn: ZUPQWVa JUE AUTA TN ouvTayn

MTTOPEITE VA TTAPACKEUATETE ETTIONG

MayioveCa HOvo pe KPOKOUG afywy. e auTh

TNV TTEPITITWON XPNOIPOTIOIEITE OPWG HOVO

TN pIon ToodTNTa AadIioU.
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el Atéoupon

ZoUTra AaXaVvIKwV

— 300 yp. mardareg

— 200 yp. kapoTa

— 1 pikpS KOPUATI 0€AIVO

— 2 vTouaTEG

— 1 KpEPNUdI

— 50 yp. BouTupo

— 2 Aitpa vepod

— AAGT, TITTEPI KATA TTPOTINNCN

B =€QAOUDIOTE TIG VTOPATEG KAl OQAIPEDTE
TOUG OTTOPOUG.

m  Koyrte 10 KaBapiopéva kal TTAUPEVT
Aaxaviké o€ KOYPATIO KOl COTAPETE TA
oT0 KOUTO BouTupo.

m  [1pooBéaTe vepd Kal OAATIOTE.

= AgnroTte Ta va Bpdoouv 6Aa padi yia
20-25 AetrTd.

m  ATTOUOKPUVETE TNV KOTOApOAa atrd Tnv
€aTia.

m [loAToTrOINOTE TN OOUTTIA PE TO UTTAEVTEP
XEIPOG HECQ OTNV KATOAPOAQ.

m  KapukeloTe pe aAdTi Kal TTITTEPL.

Z0pn yia KpETreg

— 250 ml ydAa

- 1auyo

— 100 yp. aAeupi

— 25 yp. Aeiwpévo kpuo BouTupo

m  BdAte 6Aa Ta UNIKG pE TNV ava@epouevn
ogipd o€ éva doxeio kal avaueigTe Ta o€
pia Agia COpn.

PogpRuara pe ydAa (MIAKoéIk)

— 1 motp1 yéAa

— 6 peydaAeg ppdouleg, ) 10 @pauTToudd,
N 1 pmavdava (KoPpévn o€ QETEG)

m  BdAte Ta UNIKG péoa aTo doyeio Kal
avapeigTe Ta.

m [lpooBéoTe (axapn Katd BouAnon.

ZupBouAn: MNa éva PIAKCEIK TTPOOBEDTE Eva

MTTAAGKI TTAYWTO 1) XPNOIUOTIOINCTE TTOAU

KpUo ydAa.
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Atréocupon
ATTOpPPIYTE TN CUCKEUATIa YE TPOTTO
@IANIKS TTPOG TO TrEPIBAAAOV. AUt N

= QUOKEUN XOPOKTNPIZETAI CUPQWVA HE
TNV eupwTraiki odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Tpokabopilel Ta TAioia yia
MO aTTOOUPO KAl agloTToinon Twv
TTAAIWV CUOKEUWY PE 10U 0" OANn TNV
EE. lNa Toug 1p6TTOUG ATTOKOUIONG
TTOU I0XUOUV ETTI TOU TTOPOVTOG, Ba
OaG EVNHEPWOEI O €10IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIg OTToIEG AAAAYEG.



‘Opol Eyyunong

1. H gyyunon kaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOGVTWY PaG TTOPEXETAI YIa XPOVIKO dIAOTNHA €ikOOI TEOOApWY (24)
UNVWY a1Td TNV NUEPOMNVIO TNG TTPWTNG Ayopdg TTou avaypd@eTal oTn Bewpnuévn amédeign ayopds. MNa v
TIAPOXN TNG £yyUNONG aTraiTeiTal n €TMideIEN TG Bewpnpévng atrodeIgng ayopdg aTnv oTToia avaypdgeTal o TUTTOG
KOl TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa o1a avwTépw XPOVIKG OpIa, O€ TTEPITTTWON TTANPUEAOUG AEITOUPYIag TNG GUOKEUNG, avaAau-
Baver Tnv utroXpEéwan TNG ETTAVAPOPAG TNG O OUAAT AEITOUpPYia Kal TNG AVTIKATACTAONG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TWV aVAAWCIUWY Kal TwV EUTTABWY, OTIWG Ta YUAAIVa, AAUTITAPES KATT.). ATTapaitnTtn pol-
T60e0N yia va IoXUEl N eyyunon givail n un AEIToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KATAOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaT ammd KakA xprion, AavBacpévn eykatdoTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowTtra pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Xuokeuég A.B.E.
n atrod eEwyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIGV 8ev AeIToupyei owaTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QATOV N TTANUPEAAG
AeiIToupyia ekdnAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada ZEpPIG (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba TO £TTIOKEUACEI HE OKOTTO TN XPAON YIO TNV OTToIa KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VA UTTAPEE!
XPEwaon yia avTaAAGKTIKG 1) TNV epyaaia.

4. Aev KaAOTTTOVTOI ATTO TNV £YYUNGN O KiVOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE TTT HETAPOPE TOU TTPOIGVTOG TTPOG ETTIOKEUNA
OTOV PETATIWANTA 1) TTPOG TNV Hovada ZEPPRIS (1) TTpog To E¢ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Thg BSH OIKIakéG ZUoKeUEG
A.B.E. epooov dev TrpayuatotroiotvTal ammd Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. i amd egouaiodoTtnuévo armr
auTrVv TTPOCWTTO.

5. OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUNang TTPETTEN va yivovTal atrd 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRIG (1) To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) TNg BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KAAUTITEI Kavéva TTPOIOV TTOU XPNOIKOTIOIEITAl TIEPAV TWV TTPOJIAYPAPUIV YIa TIG OTTOIEG KaTa-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN Xpron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTHA TTavel av atrokoAAnBouUyv, aAAoiwboulv
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO OI TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPOG GEIPAG 1 N NUEPOUNVIa ayopds.

8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:

— Emokeuég, petatpotég r kaBapiopoug TTou EAaBav xwpa o€ KEVTPo ZEPPIG Un £EouaiodoTnuévo atrd TNV
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

—A\&Bog xprion, utTePBOAIKN XPrion, XEIPIOWO 1 AeIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO Wn CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIA XPIONG Kal/f} OTA OXETIKA £yypapa XPNOoNG, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANKMPEAOUG QUAAENG TNG CUOKEUAG, TNG TITWONG TNG OUCKEUAG KATT.

— Mpoidvta ye ducavdyvwaTo apIBud oeIpdg.

— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO ) UYPOOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avVATAPAXEG,
A&Bog TéOEIG TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUPATOG, i OTTOIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 TOu
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdaTaoN TNG CUCKEUAG YivETal JOVO £pOooV dev gival duvaTr n emdIOPOwaON TNG KATOTTIV TTIOTOTIOINGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPIg () To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIOKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTtAMATa KAl UAIKG TTOU avTIKABIoTWVTal KATd TN SIGPKEI TNG £yyUNONG ETTIOTPEPOVTAI OTO GUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABAva

TA KENTPIKA £HMEIA EEYMHPETHZIHEZ MEAATQN

Alnva .. .17° xAu EBvIKAg 0000 ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid
Bgo/vikn .. .006¢ XaAkng, Matpiapxiké MuAaiag, 570 ol MuAaia, T.6. 60017 B¢pun
. XQPAAGUTIN 57. 262 24 WnAd AAwvia

...\ew@. EBvIKAG AvtioTdoewg 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio

ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KARANG TTPog €BVIKA dikTua
MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN
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tr Amacina uygun kullanim

Amacina uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmigtir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler igin kullaniniz. 1zin verilen azami miktarlar (bkz. “Tarifler”)
asmayiniz. Cihaz sadece besin dogramak veya karistirmak

icin uygundur. Cihaz patates puresi (veya benzer igerikli sebze
pureleri) hazirlamak i¢in uygun degildir. Bunun igin ProPuree pure
aksesuari kullanilmahdir. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak ¢esitli uygulamalarin gergeklegtiriimesi
de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinin en gok
2000 m ustunde bir rakimda kullanin.

Onemili giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride basvurmak lUzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
baskasina verecek olursaniz is bu kilavuzu da ekleyin. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari
yasaktir. Temizlik ve kullanici bakimi calismalari ¢ocuklar tarafindan
gerceklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazi sadece elektrik kablosunda
ve kendisinde hasar yoksa kullanin. Cihazda, hasar gérmus
bir elektrik kablosunun degistirilmesi gibi onarimlar, tehlikeleri
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmaldir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gOzetim altinda tutun!

m Cihazi, ocak gibi sicak ylUzeylerin Uzerine veya yakinina koymayin.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz veya akan su

altinda tutmayiniz ve bulagik makinesinde yikamayiniz. Buharh
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz nemli veya islak
durumdayken kullanmayiniz.

Cihaziniz suya veya baska bir sivinin igine duserse, cihazin
kullanilmaya devam edilmesine izin verilmez.

Karistirma ayagi, karistirilacak malzemenin icine en fazla maxp|
isaretine kadar daldirilmalidir, aksi halde elektrik carpma tehlikesi
olusur!

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir sure
hareket etmeye devam eder. Tahrik sisteminin (motorun)
tamamen durmasini bekleyiniz.

Kesinlikle karistirma ayagi bigagina mudahalede bulunmayiniz.
Karistirma ayagi bicagini kesinlikle giplak elle tutmayiniz.

A Haslanma tehlikesi var!

Karistirilacak sicak malzemeler ile ¢alisirken dikkatli olunuz. Sicak
malzemeler karigtiriimalari sirasinda digari sigrayabilir.

/\ Bogulma riski!

Cocuklarin ambalaj malzemesiyle oynamasina izin vermeyin.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun sureyle
aclik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos ¢alistirmayiniz.
Karistirma kabi mikrodalga firinda kullanim igin uygun dedgildir.
Karistirma ayagini kesinlikle sicak ylzeyler Uzerine koymayiniz
veya ¢ok sicak karigtirma maddeleri iginde kullanmayiniz. Pisme
durumundaki karistirilacak sicak malzemeleri, islemeden 6nce

en az 80°C seviyesine kadar sogumaya birakiniz. El blenderini
tencere iginde kullanacaksaniz oncelikle tencereyi ocaktan aliniz.

A\ Onemli!
Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka
iyice temizlenmelidir. =» “Temizleme” bkz. sayfa 73
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tr icindekiler

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri agagidaki
internet sayfamizda bulabilirsiniz.

Icindekiler
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Ariza durumunda yardim ..........ccccevveienes 74
Tarifler. .o 74
Elden ¢ikartiimasi............cccceeeeicciniiininnens 75
Garanti.....ccccoeeeiii e 75

Genel Bakis
Lutfen resimli sayfalari aginiz.

= Resim [
1 Anacihaz
2 Fisli kablo
3 Devir sayisi ayari
Calisma hizi en disik (e) ve en
yuksek (12) devir sayisi arasinda
kademesiz olarak ayarlanabilir
(sadece 4a tusu ile birlikte).
4 Acma tusu
Ag¢ma tusu (a veya b) basil oldugu strece
el blenderi aciktir.
a Ayarlanabilir hiz
(devir sayisi ayari 3)
b Turbo hiz
Turbo hizi genel dograyici
(eger teslimat kapsamina dahilse)
icin kullanilir.
5 Kilit agma tuslan
Karistirma ayagini ¢ikartmak icin, iki
kilit agma tusuna da ayni anda basiniz.
6 Karnistirma ayagi
karistirma ayagini takiniz ve yerine
oturtunuz.
a maxp]| isareti
Karistirma ayagi, karistirilacak
malzemenin igine en fazla max»|
isaretine kadar daldiriimahdir, aksi
halde elektrik carpma tehlikesi olusur!
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7 Karnistirma ayagi bicagi

8 Karistirma kabi
Karistirma kabi iginde calisiimasi,
karistirilan maddenin etrafa sigramasini
onler.

9 Kapak
Kapagi, islenmis besinleri muhafaza
etmek i¢in karistirma kabinin Gzerine
kapatiniz.

Aksesuarlar*

(ayri kullanim kilavuzlari mevcuttur)

10 Disli diizenekli ¢cirpma teli

11 Disli diizenekli ezme bashg:

12 Kapakh genel dograyici XL

13 Kapakli ve buz kirma bigakl genel
dograyici L

14 Cok fonksiyonlu aksesuarlar ve ilgili
aletler

15 Cok fonksiyonlu aksesuarlar, ilgili
aletler ve kiip seklinde kesici

* modele bagh

Genel dograyici ile cihazinizin tim gucini
ve performansini kullanmig olursunuz.
Genel dograyici teslimat kapsaminizda yer
almiyorsa musgteri hizmetlerinden temin
edilebilirsiniz (siparis no. 753122).

Semboller ve isaretler
Sembol [Aniam
EE] Kullanma kilavuzunun

talimatlarina uyunuz.

Karistirma ayagindaki isaret:
Karistirma ayagi,
karistirilacak malzemenin
icine en fazla maxw| isaretine
kadar daldiriimalidir, aksi
halde elektrik garpma
tehlikesi olusur!

max ]



Kullanim

Bu cihaz mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmak igin uygundur. Corbalarin pire
haline getirilmesi icin kullanilabilir.

Cig besinleri (sogan, sarimsak, bitkiler, ...)
kesmek / dogramak icin genel dograyiciyi
kullaniniz!

Cihaz ile galismak igin, teslimat kapsamindaki
karistirma kabinin kullaniimasi tavsiye edilir.
Fakat baska uygun kaplar da kullanilabilir.

Dikkat!

Kullanilan kabin tabani ¢ikintili veya

kademeli olmamalidir.

m Cihaz ilk kez kullanmadan 6nce tim
parcalari temizleyiniz.

= Resim[3

m Elekirik kablosunu tamamen aciniz.

m  Karistirma ayagini ana cihaza takiniz ve
yerine oturmasini saglayiniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Besinleri karistirma kabina veya baska
bir yiksek kaba doldurunuz.

islenecek besinlerde bir sivi mevcut oldugu
zaman el blenderi daha iyi caligir.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!

Karistirma ayagi, karistirilacak malzemenin
icine en fazla max»| isaretine kadar
daldiriimalidir, aksi halde elektrik carpma
tehlikesi olusur!

m Devir sayisi ayari ile istediginiz devir
sayisini ayarlayiniz (Resim [&-5). Sivi-
larda ve karistirilacak sicak malzeme-
lerde ve ek maddelerin mevcut malze-
melere karistiriimasinda (6rn. kahvaltilik
tahil gevreginin yogurda karistiriimasi),
disuk bir devir sayisi kademesi kullanil-
masi tavsiye edilir. Yiksek devir sayisi
kademelerinin kati besinlerin islenmesi
icin kullaniimasi tavsiye edilir.

m El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

m Istediginiz agma tusuna basarak el
blenderini aginiz.

Kullanim tr

El blenderini agarken, cihazin karistirma
kabinin zeminine “emis glicli nedeniyle
tutulmasini” 6nlemek igin cihazi hafifce
egik tutunuz. El blenderi, acma tusu basili
oldugu surece acik kalmaya devam eder.

Karistirilan besinlerin sigramasini dnlemek

icin, agma tusuna ancak karistirma ayagini

karigtirilacak besinlerin icine soktuktan

sonra basiniz.

El blenderini daima, karistirma ayagini

karistirdiginiz besinlerin iginden

¢ikartmadan 6nce kapatiniz.

m Islemleriniz bittikten sonra devreye
sokma tusunu birakiniz.

Calisma sona erdikten sonra:

m  Elektrik fisini prizden c¢ekip cikartiniz.

m Kilit agma tusuna basiniz ve karigtirma
ayagini ana cihazdan c¢ikartiniz.

Temizleme

Cihazi her kullanimdan sonra iyice
temizleyiniz.

Onemli bilgi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Temizligin 6zenli ve kapsamli sekilde
gercgeklestiriimesi, cihazin zarar gérmesini
onler ve islevselligini korur.

/\ Elektrik garpma tehlikesi

Ana cihazi kesinlikle sivilara daldirmayiniz
ve bulasik makinesinde temizlemeyiniz.
Temizleme ¢alismalarina baslamadan énce,
cihazin elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz! Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz!

Dikkat!
Yuzeyler zarar gorebilir. Asindirici temizlik
malzemeleri kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi

besinlerin islenmesi sirasinda plastik

parcalarda renklenme s6z konusu olabilir.

Bu renklenmeler birka¢ damla yemeklik yag

kullanilarak temizlenebilir.

m  Elektrik fisini prizden c¢ekip cikartiniz!

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve
ardindan kurulayiniz.

m Karistirma kabi ve kapak bulasik
makinesinde yikanabilir.
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tr Ariza durumunda yardim

m Karigtirma ayagi bulagik makinesinde
veya bir firca ile akan suyun altinda
temizlenebilir.

m  Karistirma ayagini dik konumda
(karistirma ayagi bigagi yukari dogru)
kurumaya birakarak, igine girmis olan
suyun digari akmasini saglayiniz.

Uyari:

Spiral kablolu cihazlarda:

Kabloyu kesinlikle cihazin etrafina

sarmayiniz!

Ariza durumunda yardim

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Coziim

Asiri yiklenme emniyeti devreye girmis.

m Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini
priziden gekip cikartiniz.

m  Asin yuklenme emniyetini devreden
ctkarmak igin, cihazin yakl. 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

m Cihazi tekrar aginiz.

Ariza giderilemiyorsa litfen yetkili servise
basvurunuz.

Tarifler

Mayonez

— 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 ¢orba kasigi hardal

1 ¢orba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

— Istege gore tuz, karabiber

Malzemeler ayni sicaklikta olmalidir!

m Malzemeleri kabin igine doldurunuz.

m El blenderini kabin zeminine temas
ettiriniz ve karisim kivam alana kadar
malzemeleri (Turbo hiz ile) karistiriniz.

m Calisir haldeki mikseri yavasca
karisimin Ust kenarina kadar kaldiriniz
ve tekrar indirerek mayonez hazir olana
kadar calistirmaya devam ediniz.

Yararl bilgi: Bu tarife gére sadece yumurta
sarisi ile mayonez de yapabilirsiniz. Ancak
bu durumda yag miktarinin sadece yarisini
kullaniniz.
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Sebze g¢orbasi

— 300 g patates

— 200 g havug

— 1 kuglk kereviz

— 2 domates

— 1 sogan

— 50 g tereyagi

— 2lsu

— Istege gére tuz, karabiber

m Domateslerin kabugunu soyunuz ve
cekirdeklerini ¢ikartiniz.

m  Temizlenmis ve yikanmis sebzeleri

parcalara kesiniz ve sicak tereyagi

iginde pisiriniz.

Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

Hepsini 20-25 dakika pismeye birakiniz.

Tencereyi ocaktan indiriniz.

El blenderi ile corbayi tencere

icinde eziniz.

m Tuz ve karabiber ile tatlandiriniz.

Krep hamuru

— 250 ml sut

— 1 yumurta

— 100 gun

— 25 g eritilmis, sogutulmus tereyagi

= TUm malzemeleri belirtilen sirayla bir
kap icine koyunuz ve purizsuz bir
hamur olacak sekilde karistiriniz.

Sutli icecekler
1 bardak sit
6 buyk cilek veya 10 frambuaz veya
1 muz (dilimlenmis)
m  Malzemeleri kabin igine koyunuz ve
karigtiriniz.
m istege gore seker katiniz.
Yararlh bilgi: Sttll icecek (milkshake) igin
buna bir top da dondurma ilave ediniz veya
¢cok soguk sut kullaniniz.



Elden gikartiimasi

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Urin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrolu Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.
Bu Urun, geri donlisimlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlnl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dontsimi igin bir toplama noktasina
g6tirdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydénetime sorun.
Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriini atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar gecerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bag vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren figi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

tr
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Bosch Cagri @ BOSCH

Merkezi

444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triintiniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma kllavuzu_mdagdster\'\dwgi %ek\'\de_ku\\am\ma5| ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmasi iart%la butln parcalar dahil olmak Gzere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlnler icin gecerlidir.

Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.
Malin tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

Voltaj disuklUgl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grln etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden

meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsamldl%mdad\r.

Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1.
2.

Garanti suresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
Malin butun pargalari dahil olmak Gzere tamami garantisi kapsamindadir.

3‘. Malin ayiph oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;

a-Sozlesmeden dénme,

b-Satis bedelinden indirim isteme,

c-Ucretsiz onarilmasini isteme, -

d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabiljr.

. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degigt}'rilen parca bedeliya da baska

herhangi bir ad altinda hicbir Gcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikumludar,
Tuketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatclya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatcer tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miiteselsilen sorumludur.

. Tuketicinin, Gicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami sirenin asilmasl,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Satic, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi

durumunda saticy, Greticive ithalatci muteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
. Malin tamir stresi 20 |§_Fununu gecemez. Bu slre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis \stasgonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar, Malin arizasinin 10 is glind icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer Bosch Tost M k'g
ozelliklere sahip bagka bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. osc ost Makinasi
Malin garanti suresj icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stiresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
y a\mllzluHamm kllﬁvuzundayﬁralan hLéhus\graaykm kullaniimasindan Bosch Baskiil
aynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. ) oo :
. Tiketici, %arantiden 0gan hakﬁirmm kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek Bosch Sarjli El Stpdrgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundgﬁu o . Bosch utd
veya tuketici isleminin yaplildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, Bosch Sac Sekillendirme cihazi
. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici 5
LG LS ¢ 5 1 v 0 Keucl Bosch Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mewva ve Sebze Sikacas!
Genel Miidirliigiine basvurabilir. yve ) g
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i )
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazil internet adreslerinden veya ¢cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani : BSHEv Aletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani

Adresi : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks
Faks 1021652891 88 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azamitamir siresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywac urzgdzenia tylko

do przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla
gospodarstw domowych i przez czas typowy dla gospodarstw
domowych. Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci
produktéw (patrz ,Przepisy kulinarne”). Urzadzenie nadaje sie do
rozdrabniania lub mieszania produktéw spozywczych. Nie uzywac
urzgdzenia do przygotowywania ziemniakow puree (lub puree z
produktéw zywnosciowych o podobnej konsystenciji). Do tego celu
stosowac koncowke ugniatajgcg ProPuree. Urzgdzenia nie wolno
uzywac do przetwarzania innych substancji i przedmiotow. Przy
zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzadzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m.

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Prosze doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, starannie

ja przechowywac i postepowac zgodnie z zawartymi w niej

wskazowkami! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie nalezy

dotgczyc niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie do wskazéwek
prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢
producenta za wynikte szkody.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiadczenia

i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem, ze

znajdujg sie pod opiekg innych osob lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce. Dzieci nie mogg obstugiwac urzgdzenia. Nalezy

uniemozliwic¢ im dostep do urzgdzenia i przewodu podtgczeniowego.

Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia ani wykonywac

przewidzianych dla uzytkownika czynnosci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac¢ zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Uzytkowac tylko wtedy, gdy
przewod zasilania oraz urzgdzenie sg sprawne. Ze wzgledow
bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzgdzenia, takie jak np.
wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze przeprowadzac
wytgcznie nasz serwis.
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Wazne wskazdéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nigdy nie podtgczac urzadzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach
kuchenek elektrycznych, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggna¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach, nie
my¢ pod biezgcg wodg ani w zmywarce do naczyn. Nie stosowac
myjek parowych. Nigdy nie uzywac urzadzenia z mokrymi rekami.
Nie wolno nadal uzywac urzadzenia, jesli wpadto do wody lub innej
cieczy.

Koncdwke miksujacg zanurza¢ w miksowanym produkcie tylko do
oznaczenia max»|, inaczej grozi porazenie prgdem!

Urzgdzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym
uzyciu, w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demonta-
zem lub czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

/\ Niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Po wytgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krotki
czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.

Nigdy nie chwytac za n6z koncowki miksujgcej. Noza koncowki
miksujgcej w zadnym przypadku nie czysci¢ gotymi rekoma.

A Niebezpieczenstwo oparzenia!
Zachowac ostroznosc¢ podczas miksowania gorgcych produktéw.
Goracy produkt moze sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.

A Ryzyko uduszenia!
Nie wolno pozwala¢ dzieciom bawic sie opakowaniem.

A Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia diuzej niz
to konieczne do obrébki produktéw spozywczych. Nie wigczac
pustego urzgdzenia.

Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek
mikrofalowych.

Koncdwki miksujgcej nigdy nie stawiac¢ na gorgcych
powierzchniach, ani nie wktada¢ do bardzo gorgcych produktéw
przeznaczonych do miksowania. Zagotowane produkty
przeznaczone do miksowania schtodzi¢ najpierw co najmniej
do 80°C, a dopiero potem miksowac. Przy uzywaniu blendera
w garnku, ten uprzednio zdjg¢ z kuchenki.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa

A Uwaga!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czys$ci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Czyszczenie” patrz strona 81

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajda Panstwo na naszej
stronie internetowej.
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

=> Rysunek I}
1 Korpus urzgdzenia
2 Kabel sieciowy
3 Regulator liczby obrotéow
Predkos¢ roboczg mozna nastawiaé
bezstopniowo pomiedzy najnizsza (e)
i najwyzszg (12) liczbg obrotéw (tylko
przy wigczeniu przycisku 4a).
4 Przycisk wigcznika
Blender jest wigczony tak dtugo,
jak dtugo wcisniety jest przycisk (a lub b).
a Predkos¢ regulowana
(z regulacja liczby obrotéw 3)
b Predkos¢ Turbo
Predkos¢ Turbo jest stosowana
dla rozdrabniacza uniwersalnego
(jesli wystepuje w zakresie dostawy).
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5 Przyciski zwalniania blokady
W celu zdjecia koncowki miksujgcej
nacisng¢ rownoczesnie oba przyciski
zwalniania blokady.
6 Koncéwka miksujaca
Koncéwke miksujgcg natozyc¢ i zatrzasnagé.
a Oznaczenie maxp|
Koncoéwke miksujacag zanurzaé
w miksowanym produkcie tylko do
oznaczenia maxp|, inaczej grozi
porazenie pradem!
7 No6z koncowki miksujacej
8 Pojemnik
Miksowanie w pojemniku zapobiega
rozpryskiwaniu sie produktéw.
9 Pokrywka
Do przechowywania przetworzonych
produktow natozy¢ pokrywke na
pojemnik.
Akcesoria* (osobne instrukcje obstugi)
10 Koncowka do ubijania z przektadnia
11 Koncoéwka ugniatajaca z przektadnia
12 Rozdrabniacz uniwersalny XL
z pokrywa
13 Rozdrabniacz uniwersalny L
z pokrywg i nozem Ice-Crush
14 Przystawka wielofunkcyjna
z narzedziami
15 Przystawka wielofunkcyjna
z narzedziami i przystawka do
krojenia w kostke

* w zaleznos$ci od modelu

Rozdrabniacz uniwersalny pozwala
wykorzysta¢ petny zakres mozliwosci
urzgdzenia. Jezeli rozdrabniacz
uniwersalny nie nalezy do zakresu dostawy,
mozna go zaméwi¢ w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 753122).



Symbole i oznaczenia

I:E Prosze przestrzegac¢

wskazéwek zawartych

w instrukcji obstugi.
Oznaczenie na koncowce
miksujacej:

Koncowke miksujacg

maxp| zanurza¢ w miksowanym
produkcie tylko do
oznaczenia max»|, inaczej
grozi porazenie pragdem!
Obstuga

Urzadzenie nadaje sie do miksowania
majonezéw, soséw, napojéw, potraw dla
niemowlgt, gotowanych owocow i warzyw.
Do rozcierania zup.

Do rozdrabniania / siekania surowych
produktow (cebuli, czosnku, zidt, ...) uzywaé
rozdrabniacza uniwersalnego!

Do pracy zalecamy stosowanie dotgczonego
pojemnika do miksowania. Mozna jednak
stosowac takze inne odpowiednie naczynia.

Uwagal!

Dno uzywanego naczynia nie moze mie¢

zadnych nieréwnosci lub zagtebienia.

m Przed pierwszym uzyciem umy¢
wszystkie czesci.

—> Rysunek [&

m Catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewod zasilajacy.

m Koncowke miksujgca natozy¢ na korpus
urzadzenia i zatrzasngc.

m  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

m  Wiozy¢ produkty do pojemnika lub
innego wysokiego naczynia.

Blender pracuje lepiej, jezeli wsréd

produktoéw przeznaczonych do miksowania

znajduja sie ptynne sktadniki.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Koncowke miksujacg zanurzaé

w miksowanym produkcie tylko do

oznaczenia max»|, inaczej grozi porazenie

pradem!

Symbole i oznaczenia pl

m Regulatorem liczby obrotéw nastawic
odpowiednig predkos¢ (rysunek [E-5). Do
miksowania ptynéw, gorgcych produktéw
i do mieszania skfadnikéw (np. ptatki
zbozowe w jogurcie) zaleca sig stosowac
niski zakres obrotow. Wysokie zakresy
obrotéw sg zalecane do przetwarzania
bardziej statych produktéw.

m  Mocno trzymac blender i pojemnik.

Wigczy¢ blender poprzez nacisniecie

zgdanego przycisku wigcznika.

Przy witgczaniu blendera trzymac go lekko

ukosnie, aby unikngé¢ przyssania sie do dna

pojemnika. Blender jest wigczony tak dtugo,
jak dtugo wcisniety jest przycisk.

Aby zapobiec rozpryskiwaniu sie produktéw

nacisngc¢ przycisk wtgcznika dopiero wtedy,

gdy koncowka miksujgca jest zanurzona

w produktach.

Blender wytgczy¢ zawsze przed wyjeciem

koncowki miksujgcej z rozdrabnianych

produktow.

m Po zmiksowaniu produktow zwolni¢
przycisk wtgcznika.

Po pracy:

m  Wyciggng¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

m  Nacisngc¢ przyciski zwalniania blokady
i zdjg¢ koncéwke miksujgcg z korpusu
urzadzenia.

Czyszczenie

Urzadzenie musi by¢ doktadnie
oczyszczone po kazdym uzyciu.

Wazna wskazéwka

Urzgdzenie nie wymaga przeglagdow ani
konserwacji. Doktadne czyszczenie chroni
urzgdzenie przed uszkodzeniem oraz
utrzymuje w sprawnosci techniczne;.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem

Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzgdzenia

w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce

do naczyn. Przed przystgpieniem do

czyszczenia wyjaé wtyczke z gniazdka

sieciowego! Nie stosowa¢ myjek parowych!
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pl Usuwanie usterek

Uwagal!

Powierzchnie urzgdzenia mogg ulec
uszkodzeniu. Nie stosowa¢ zadnych
szorujgcych srodkoéw czyszczacych.

Wskazéwka: Przy tarciu np. czerwonej
kapusty i marchwi zabarwiajg sie elementy
z tworzywa sztucznego. Mozna je
wyczysci¢ za pomocg kilku kropel oleju
jadalnego.

m  Wyciggna¢ wtyczke z gniazda
sieciowego!

m Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
szmatkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.

m Pojemnik do miksowania i pokrywke
mozna my¢ w zmywarce.

m  Koncowke miksujgcg umyé w zmywarce
do naczyn albo szczotkg pod biezgca
wodg.

m  Koncowke miksujgcg suszyé
w odwrotnej pozycji (hozem do gory),
aby pozostajgca woda mogta wyptyngé.

Wskazoéwka:

Dotyczy urzgdzen ze spiralnym przewodem:

nigdy nie owija¢ przewodu wokét
urzgdzenia!

Usuwanie usterek

Usterka

Urzadzenie wytgcza sie podczas pracy.

Sposoéb usuniecia

System zabezpieczajgcy przed

przecigzeniem jest aktywny.

m  Wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

m Urzadzenie pozostawic ok. 1 godzine
do ochtodzenia, w celu dezaktywacji
systemu zabezpieczajgcego przed
przecigzeniem.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie.

Jezeli nie da sie usung¢ wystepujgcej

usterki, prosze zwréci¢ sie do naszego

autoryzowanego punktu serwisowego.
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Przepisy kulinarne

Majonez

— 1 jajko (zéttko i biatko)

— 1tyzka musztardy

— 1 1tyzka soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oleju

— s0l, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki muszg mie¢ takg samg

temperature!

m Skfadniki wtozy¢ do pojemnika.

m  Koncéwke miksujgcg wtozy¢ na dno
pojemnika i wymiesza¢ sktadniki
(predkos¢ Turbo), az do utworzenia
gtadkiej konsystencji.

m  Wigczony blender przesuwac powoli do
gornej warstwy mieszaniny i ponownie
powoli zanurza¢, az majonez bedzie
gotowy.

Wskazowka: Wedtug tego przepisu mozna
réwniez przygotowaé majonez z samych
z06ttek. Wtedy prosze uzyc tylko potowe
podanej ilosci oleju.

Zupa jarzynowa
300 g ziemniakéw
— 200 g marchewki
— 1 maty kawatek selera
— 2 pomidory
— 1 cebula
— 50 g masta
- 2lwody
— s0l, pieprz do smaku
m Pomidory obra¢ ze skorki i usungé
pestki.
Oczyszczone i umyte warzywa pokroic¢
na kawalki i smazy¢ na gorgcym masle.
Dodac¢ wody i posolic.
Wszystko gotowac 20-25 minut.
Zdjac¢ garnek z kuchenki.
Zupe zmiksowac na purée blenderen
w garnku.
Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.



Ciasto na nalesniki

— 250 ml mleka

— 1jajko

— 100 g maki

— 25 g roztopionego, schtodzonego masta

m  Wszystkie sktadniki wiozy¢é w podane;j
kolejnosci do pojemnika i miksowac, az
do powstania gtadkiego ciasta.

Miksowane napoje mleczne
— 1 szklanka mleka
— 6 duzych truskawek, albo 10 malin lub
1 banan (pokrojony w plasterki)
m Sktadniki wtozy¢ do pojemnika
i miksowac.
m Postodzi¢ do smaku.
Porada: aby otrzymac¢ mleczny shake,
nalezy doda¢ gatke lodéw lub bardzo zimne
mleko.

Ekologiczna utylizacja pl

Ekologiczna utylizacja

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
mmm  Oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiorki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikéw niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzgdze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkéw
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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uk BukopucTaHHS 3a Npu3Ha4YeHHAM

BuUKOpUCTaHHA 32 NPU3HAYEHHAM

Llei npunaf npusHaveHun Tinbku Ans nobyToBOrO BUKOPUCTAHHSI.
I'Ipvmau Cnif, BUKOPUCTOBYBATH TirlbKW AN NepepobKy NPOAYKTIB

y 3BUYaHNX ONA JOMAaLUHBbOro rocrnogapcTsBa KiflbKOCTSX i

BiApi3kax yacy. He moxHa nepeBuLLyBaTV MakcMmMaribHO 4OMYyCTUMY
KinbKiCTb NpoaykTiB (auB. «Peyenmuy). MNMpunag npusHayeHo
BUKIIOYHO Ans nogpibHeHHsa abo 3miwyBaHHA npoaykTis. Mpunag
He NpM3HaYeHOo ANsa NpUroTyBaHHS ntope 3 kaptonni (abo

NPOAYKTIB aHanoriyHol KOHcucTeHuil). [lna uboro BUKOPUCTOBYNTE
Hacafky-ToBkadky «ProPuree». He BukopucTtoByinTte npunag ons
nepepobKm iHWMX PeHOBMH Y NpeaMeTiB. 3a yMOBU BUKOPUCTAHHS
A03BOSIEHNX BUPOOHNKOM A0AATKOBUX AETarnen MOXInBI TaKoX
A0o0aTKoBi BUAM 3acTocyBaHHSA. BukopuctosyinTte npunag Tiflbkn 3
A03BOSIEHNMN OpUriHaNbHUMK YacTUHaMK Ta npunagaam. Hikonun He
BUKOPUCTOBYMTE AaHe npuragna ang iHwux npucTpois.
BukopuctoByinte npunag nuwe BcepenuHi npuMilLleHb Npy KiMHaT-
Hi TemnepaTtypi Ha BUCoTi He BuLe 2000 M Haa piBHEM MOpPS.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaXKHO NpoynTanTe IHCTPYKLitO 3 eKcnnyaTauil, JOTPUMymnTeCs
1T BKa3iBOK, He BMKMaanTe i 3depiranTte ii Hagani! Nepegatoun
Luen npunag, iHWin NoanHi, ganTte T L IHCTPYKUito. Y pasi
HegOTPUMAaHHSA BKa3iBOK LLOAO NPaBUIbHOIO BUKOPUCTAHHS
npunagy BMpoOHMK HE Hece BiAMNoOBIganbHOCTI 3a 36UTKN, AKi
BUHUKITN BHACNIAOK LibOro.

Linm npmunagom 0o3BonsieTbCa KopuctyBaTmcsa ocobam 3
0OMEXEeHUMN NCUXIYHUMU, YYTTEBUMN abo pO3yMOBUMM
3gaTHocTsaAMM abo HeaocTaTHIM JocBiAoM Ta/abo HegocTaTHIMKU
3HaAHHAMMU, AKLLO BOHM pobnsaThb Le nig Harnsgaom abo nponwnm
BiANOBIOHUM IHCTPYKTaXX CTOCOBHO 6€3MEYHOro BUKOPUCTAHHS
npunagy Ta 3po3yminn Hebesneky, NoB’a3aHy 3 Npunagom.
[iTen Bikom He MOXHa gonyckaTtu 6rnm3bko 4o npunagy abo
LLIHYPA >XMBIEHHS; IM 3a00POHSETLCA KOPUCTYBATUCA NPUNAL0oM.
OunLeHHs Ta TexHiYHe 06cnyroByBaHHA 3ab0POHAETHCA
BUKOHYBATW SITAM.

/\ He6e3zneka BpaXXeHHS enekKTPU4YHUM CTPYMOM i noxexi!

m [Npunag no3sBonseTbCs NigknoyaT 4O PO3ETKN U eKcnyaTyBaTtu
nuvLle BiANOBIAHO A0 AaHWUX, 3a3Ha4YeHUX Ha 3aBOACHKIM Tabnuyl,.
Mprnagom 4O3BONSETLCA KOPUCTYBATUCS NLLE 3a YMOBMU Bifl-
CYTHOCTI NOLWKOAKEHb LWHYpa i camoro npunagy. LLo6 yHUKHYTH
Hebesnek, peMOoHTyBaTu nNpunag, Hanp., MiHATU MOLUKOAXKEHWI
LLUHYP, AO3BOSISETLCS NULLE B HALLIW CEPBICHIN MAaNCTEPHI.
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MpaBuna TexHikn 6e3neku uk

Hikonn He nigkntovanTe npunag 4o BUMUKAYiB 3 rOQMHHUKOBUM
MeXaHi3MOM Y1 PO3ETOK 3 ANCTAHLINHUM KepyBaHHAM. Hikonn He
3anuwante BBIMKHEHUW npunag 6e3 Harmnsay!

He ctaBTe npunag Ha rapsidi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp.,

Ha NuTy.

KaTteropn4Ho 3a6opoHEHO 3aHyptoBaTh OCHOBHUI BrOK y pianHu,
TpMaT NOro Nif NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTU B NOCYAOMUIHIN
MaLUWHi. He BUKOPUCTOBYNTE NapooOYnCHUK. He kopuctynTteca
npuragom, Konu BaLli pyKu BOMOTi.

Axkwo npunag ynae y Bogy abo iHWY pignHYy, KOPUCTYBATUCHA HUM
OinbLlUue He MOXHa.

Hixxka GneHgepa mae 6yt 3aHypeHa B NMPOAYKT WoHanbinbLwe
[0 Nno3Haykn maxp|, iHakwe icHye HebGesneka ypaxeHHs
eNekTPUYHUM CTpyMOM!

Mpunag HeobXiAHO NOCTIMHO BUMUKATK 3 Mepexi nepen KOXKHUM
BUKOPUCTaHHSAM, 3a BiACYTHOCTI Aornagay, nepen MOHTaXeM,
AEMOHTaXeM YM YULLEHHAM Ta 'y pasi HeCnpaBHOCTI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

O060B’s3KOBO BigKNto4anTe Npunag Big enekTpomMepexi B Taknx
BMMNaAKax: Nicnsi KOKHOrO BUKOPUCTAHHSA; Nepes CKnagaHHAM,
pOo36upaHHAM abo OYULLIEHHAM; SKLLO BUHWUKIIA HECMNPAaBHICTb abo
BM NnaHyeTe 3anuwntu npunag 6es3 gornagy.

Micna BUMKHEHHSA NpUBOA e OeSKUIW Yac NMPOLAOBXYE pyxaTucs.
[loyekanTecs NOBHOI 3yNUHKM Npusoaa.

Hikonn Ha BpaTtucs pykamm 3a HixX Hixkkn bnengepa. Hikonu He
YNCTUTW HiXX HIXKKM BrieHaepa ronumm pykamu.

/\ He6e3zneka OTPUMaHHSA oniki.!

Ob6epexHo npu 06pobui rapsumx npoaykTis. [Npu nepepobui rapsaui
NPOAYKTN MOXYTb pOo36pn3KyBaTUCS.

/\ He6e3sneka anyxu!

He gossonanTe OiTam rpatvucsa 3 nakysanbHUMU MaTepianamm.

A YBara!

m PekomeHZYETbCS Hi B SKOMY pasi He 3anuwaTuv npunag,
BBIMKHEHMM [OBLUE, HiX Le NoTpibHO Ans nepepobku NpoayKTiB.
He BMunkanTe npunapg BXosocry.

€MHiCTb BneHgepa He NpugaTHa ANg BUKOPUCTaAHHSA B
MIKPOXBUNbLOBIN Neyi.

Hixxky Gnengepa Hi B AKOMy pasi He CTaBUTU Ha rapsayi MOBEPXHI
Ta He BMKOPUCTOBYBATU 4SS NepepobKku ayxe rapsymx
npoaykTiB. Kun'adi npogyktn nepen nepepobKo oXonoanTm

no Temnepatypu 80 °C abo Hux4ye! MNpu BUKOPUCTaHHI py4HOro
ObneHaepa B KacTpyni il cnig 3asganerigb 3HATU 3 NAUTW.
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uk MpaBuna TexHikn 6e3nekn

A Baxnuso!

Micnsa KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, a TakoxX Micnsa TpMBanoro
HEBUKOPUCTaHHSA npunag HeobxiaHo ounwaTn. =» « OYuULEeHHS»

ous. cmop. 88

LWunpo BiTaemo Bac 3 nokynkor HOBOro
npunagy dipmu Bosch. loaaTkoBy
iHdopmauito npo Hawy npoaykuito Bu
3HaWpgeTe Ha Hallin cTopiHui B IHTepHeTi.
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Ctucnun ornsa
PO3ropHiTb CTOpPiHKM 3 MarntoHKamu.

=> MarnoHok
1 OcHoOBHUuM Gnok npunagy
2 Kabenb XuBneHHs
3 Perynatop yacTtoTu ob6epTaHHA
Po6Gouy wBMaKICTb MOXHa NnaBHO
perynoBatu Big HaHWXYOI (@) 40
HameuLWoIl (12) yacToTn obepTaHHs
(nvwe B noegHaHHI 3 KHoOMKoto 4a).
4 KHonka BBiMKHEHHSI
Py4yHui 6neHaep npautoe, JOKU BU He
BiANyCTMTE KHOMKY BBIMKHEHHS (a abo b).
a PerynboBaHa WBMAKICTb
(perynaTop 4YactoT 06epTaHHs 3)
b LWBupakictb Typ6opexumy
LLBnakictb Typbopexumy
BMKOPUCTOBYETbLCS AN
yHiBepcarnbHoro nogpibHoBava (SKLLO
BiH BXOAMTb 0 KOMMIEKTY MOCTaBKM).
5 KHonku po36nokyBaHHs
[Insa 3HATTS HXXKM GrieHaepa ogHOYacHo
HaTUCHITb 0O6MABI KHOMKM PO3BrOKyBaHHS.
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6 Hixka 6bneHgepa

Hixky 6neHgepa cnig yctaHoBUTU 1A

3adikcyBaTu.

a MozHauka maxp|
Hixxka bnengepa mae OyTu 3aHypeHa
B NPOAYKT LWoHanbinbLue Ao
nosHayku maxm|, iHakiue icHye
Hebe3neka ypaxeHHs! eNekTpUYHUM
cTpymom!

Hix Hixkku 6neHpepa

Yawa 6neHpepa

Mepepobka npoaykTiB y Yali bneHgepa

3anobirae po3bpun3KyBaHHIHO.

9 Kpuwka
[ns 36epiraHHst nepepobneHnx NpoayKTiB
HakpuinTe Yally 6neHaepa KpULLKOLO.

Mpunappa*

(okpemi iHCTpYKUii 3 ekcrinyaTauii)

10 BiHMYOK Ansi 36MBaHHA 3 pegyKTOPOM

11 Hacapka-toBKa4ka 3 pefyKTOpoMm

12 YHiBepcanbHum nogpicHoBay XL
3 KPULLKOIO

13 YHiBepcanbHun nogpibHioBay L
3 KPULLKOIO Ta HOXeM AJisi Nboay

14 BaraTtodyHKUiOHanbHe npunaaas
3 Hacagkamm

15 BaraTodyHKUioHanbHe npunaaas
3 HacapgKamu, 30KpemMa Hacaakor
ANA Hapi3aHHA Kyoukamu

© ~

* 3anexHo Big moaeni

YHiBepcanbHui nogpibHoBay 3abesnevye
Bam BrKOpUCTaHHA MakCUManbHOI
NOTY>XHOCTI Npunagy. AKLWO yHiBepcanbHui
nopapibHBaY He BXOAUTb A0 KOMMIEKTY
nocTaBku, MOro MOXHa 3aMOBUTU

yepes cepBicHy cnyx0by (Homep Ans
3aMOBIeHHst: 753122).



CumMBONM Ta NO3HAYKM
[
I:E HoTpumyiiTecst BKkasiBok

iHCTPYKLUiT 3 ekcnnyaTadii.
[Mo3Hayka Ha Hixui bneHgepa:
Hixxka 6rnengepa mae

OyTv 3aHypeHa B NpoayKT

max»| woraiGinkie o
nosHaukum maxp|, iHakie
icHye Hebeaneka ypaKeHHs
eneKTpUYHUM cTpymom!

YnpaBniHHA

Mpunag npu3HaveHo Ans 3MillyBaHHS
MaKnoHe3y, COyCiB, KOKTENNIB, AUTAYOr0o
XapyyBaHHs1, BapeHnx OPyKTiB i OBOYIB.
[ns npurotyBaHHA cynis-ntope.

[nsa nogpiGHeHHs / CideHHs cupumx
npoaykTiB (LMOyni, YacHWKY, 3eneHi TOoLO)
cnig BMKOPUCTOBYBAaTU YHiBEpCcanbHUN
nopapibHoBau!

MepepobnaTi NpoayKTN PEKOMEHAYETLCH B
Yawli bneHaepa, sika BXoAUTb 40 KOMMIEKTY
nocTtaBku. Ane MoXHa BUKOPUCTOBYBaTH 1
iHWi npugaTHi NS LbOro NOCyauHMN.

YBara!

[IHO BMKOPUCTOBYBaHOI NOCyaAMHN Mae ByTu

6e3 BunyknocTel abo BUCTYNIB.

m [lepen nepLumMm BUKOPUCTaHHSAM Cnig
No4YnCTUTKM BCi AeTani.

=> ManioHok [F

m [loBHicTio po3moTanTe Kabenb
XKVBMEHHS.

Min’enHanTe HixkKy bnexngepa oo
OCHOBHOro 6rnoka npunagy Tak, o6
BOHa 3adikcyBanacs.

BcTaBTe wtencensHy BUMKY B PO3ETKY.
3aBaHTaxTe NPOAYKTM B Yally
6neHaepa abo iHLY BUCOKY NOCYAMHY.
PyyHuin 6neHgep dyHKUiIOHYE Kpalle, sIKLLO
[0 nepepobnoBaHNX NPOAYKTIB AONUTH
TPOXW pignHN.

CumBOnM Ta NO3HaYkM uk

/\ HeGe3neka ypaxeHHs eneKTPUUHUM
cTpymom!

Hixka 6bneHgepa mae 6yTun 3aHypeHa

B NPOAYKT LoHanbinbLe o

nosHayku maxw|, iHakwe icHye HebGe3neka

YpaxkeHHs eNEeKTPUYHUM CTPYMOM

m  YCTaHOBITb 6axaHy 4acToTy obepTaHHs
3a JOMNOMOroK perynaropa 4actoTu
obeptaHHs (mantoHok [-5). [ns nepe-
MilLyBaHHS PigUH, rapsymx NpoayKTiB i
nigMilyBaHHS (Hanpuknag, nnacTisuiB
00 OrypTy) peKOMeHAYETbCA HU3bKa
yacTtoTa obepTaHHs. Bucoka yactota
o6epTaHHs peKOMeHOYETbCA AN nepe-
poOKM TBEPAILLNX NPOAYKTIB.

= MiuHo TpumaiTe pydHun bneHaep i
yauiy.

®m  YBiMKHIiTb py4HUI BneHaep, HaTUCHYBLLUN
NOTPIGHY KHOMKY BBIMKHEHHS!.

MMig yac yBiMKHEHHS AeLL0 HaXunMiTh

py4HuIn 6neHaep, Wwob 3anobirtun
«MPUCMOKTYBaHHIO» [0 AHA Yalli
6neHpepa. PyyHuii bneHgep npauoBaTtume,
[OOKV BU HE BifNyCTUTE KHOMKY BBIMKHEHHSI.

LLlo6 3anobirtn po36GpunakyBaHH!Ho,

HaTMCKaNTE KHOMKY BBIMKHEHHS NLLE TOAI,

Kornu Hixkky bneHgepa Oyge 3aHypeHo B

nepepobnoBaHi MPoayKTU.

Py4Hui 6nengep cnig 3aBxan BUMyKaTu

nepeg TMM, siKk BUAHATU NOrO 3

nepepobneHnx NPoAyKTiB.

m [licna nepepobku BiANYCTiTb KHOMKY
BBIMKHEHHS.

Micnsa po6otn
m  BunmiTh WwTencensHy BUIKY 3 pO3ETKM.
m  HaTuCHITb KHOMKM po36noKyBaHHS
Ta Big'egHanTe Hixkky bnengepa Big
OCHOBHoOro 6roka.
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uk OunLLEeHHS

OunweHHn

Mpunag HeobXigHO I'PYHTOBHO YNCTUTH
MiCNSA KOXXHOrO0 BUKOPUCTaHHS.

BaxnuBa BkasiBka

Mpunag He NoTpebye TEXHIYHOIO
obcnyroByBaHHA. PeTenbHe o4nLLeHHSA
3anobirae NOLLKO4XKEHHIO Npunagy 1a
36epirae oro CnpaBHICTb.

/\ HeGe3neka ypaxkeHHs eNeKTPUUHUM
CTPpyMOM

Hikonu He 3aHyptoviTe OCHOBHMIA BroK

npunagy B piovHu Ta He MUIATE B MOCYA0-

MUIAHIN MawmHi. MNepeq no4YaTkoM YULLEHHS

cnig BUMHATY LUTENcernbHy BUMKY 3 po3eTku!

He BMKOPUCTOBYIMTE NAPOOYNCHUK.

YBara!

MoxnvBe MOLKOOKEHHS MOBEPXOHb. He
3acTocoByMTe abpa3vBHi 3acobu ans
YNLLEHHS.

BkasiBka: nig yac nepepobku Takmx
NPOAYKTIB, Ik YepBOHA KarnycTa 1 MopKBa
Ha enemMeHTax i3 nrnacTtMacu yTBOpPHHTLCS
YepPBOHI NNSAMU, SKi MOXHa YCYHYTH 3a
[OMOMOTrOH0 KiNlbKOX Kpanerb XapyoBoi ofil.
m  Bunmite wtencenbHy BUnky 3 posetku!
m [1poTpiTb OCHOBHMIA GIIOK BOIOrOH
raH4ipkoto, a NoTiM BUTPITb Hacyxo.

m  Yawy GneHagepa Ta KpULLKY MOXHA MUTH
B NOCYAOMWWHINA MaLUWHI.

m Hixky GneHgepa nomuiite B nocygo-
MUIHIN MaLLWHi abo nig NPOTOYHOK
BOJOLO 32 JOMOMOIOH LUiTKM.

m  3anuwTe Hixkky 6rneHgepa CoxHyTu
y BEPTUKANbHOMY MOMNOXEHHI (HOXeM
poropu), Wob Boaa, sika notpanuna
BCEPEAVHY, MOrma CTEKTH.

BkasiBka

[nsa npunagis 3i cnipansH1Um kabenewm:
Y XXOOHOMY pasi He obMoTyInTe Kabernb
HaBkorno npunagy!
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YcyHeHHSs1 HecripaBHOCTEN

HecnpagBHicTb
Mpwnap BUMUKaETLCA N Yac BUKOPUCTAHHS.

YcyHeHHSA

CnpautoBaB 3axuCT Bifl NepPEBAHTAXEHHS.

m  BuMKHITE Nnpunag, i BUMMITb WUITENCENbHY
BUSKY 3 PO3ETKU.

m [avite npunagy oxXonoHyTu npubnmsHo
1 roavHy, Wo6 aeakTnByBaTW 3aXMCT Bif
nepeBaHTaXeHHS.

m  3HOBY BBIMKHIiTb npunag.

FAKLLIO YCYHYTW HECrpaBHICTb B ONMMCaHWN

cnocib He BAAETLCS, 3BEPHITLCA A0
CepBiCHOT cnyowu.

Peuentn

MawoHe3

1 anue (KOBTOK i BiNok)

1 c. n. ripunui

— 1 c. n. nMMOHHOro coky abo ouTy

200-250 mn onii

— Cinb, nepeub 3a cCMakoM

Temnepartypa iHrpeieHTiB Mae bytn

ogHakosa!

m  3aBaHTaxTe iHrpedieHTn B YaLly.

m [locTtaBTe Hixky 6GneHgepa Ha oHo
Yalli Ta nepeMillynTe iHrpegdieHTn
(Ha wemnakocTi Typbopexnumy), AOKN He
YTBOPUTLCS EMYIbCIS.

m He BuMuMKatoum 6neHgep, NoBinbHO
nigHiManTe oro Ao NOBEpPXHi CyMilli Ta
3HOB OnyckanTe, JOKM MalioHe3 He byae
roTOBUNA.

Mopapa: 3a uum peuenToMm ManoHes
MOXHa MPUrOTYBaTN TaKOX NHLLE i3 XKOBTKIB.
Y TakoMy pasi 3MeHLUTE KifbKiCTb onii
BABIYiI.

OBoquvm cyn
300 r kapTonni
— 200 r mopkBu
— 1 HEBEMWYKMI LLMATOK cenepu
— 2 nomigopwu
— 1 uubynuHa
— 50 r BepLUKOBOro macrna
— 2nBoau
— Cinb, nepeub 3a cMakom



m  3HiMiTb LWKIpKY 3 NOMiJOPIB Ta BUAMITb
i3 HMX HaCiHHS.

m [lounLieHi n noMuTi OBOMI HapixXTe

LMaTKaMu Ta NPOTYLLKYATE B rapsiyoMy

BEPLUKOBOMY Macri.

[oparite Boagy 1 Cinb.

BapiTtb yce npotarom 20-25 xs.

3HiIMITb KacTpyrto 3 NANTK.

3a ponomoroto 6neHgepa npurotyiTe

cyn-niope B KacTpyini.

m [lpunpagTe cinnto Ta nepuem.

TicTo Ana MnNUHUIB

— 250 mn monoka

— 1 gqanue

— 100 r 6opowuHa

— 25T po3TONneHoro OXonomKeHoOro
BEPLLKOBOro mMacna

m  YCiiHrpedieHTn 3aBaHTaxTe Ao
yalli B 3a3Ha4€eHin NocnigoBHOCTI
Ta nepemiwanTe 4O YyTBOPEHHS
opfHopigHoro TicTa.

MonouHi kokTenni

— 1 cknsiHKa mornoka

— 6 BenvKMX nonyHuub, ado 10 arig manuHw,
abo 1 GaHaH (HapisaTu ckmbkamm)

m 3aBaHTaxTe iHrpeaieHTM B Yally Ta
nepewmiwavite 6neHaepom.

m [logante 3a cMakoMm LyKpy.

Mopapaa: ons NpuroTyBaHHS MOTOYHOTO

LIENKy JodanTe Le Kynbky Mopo3nBa abo

Bi3bMiTb y>Xe XONOoAHE MOJSIOKO.

YTunisauis
Llen npunaa mapkipoBaHo 3rigHoO

E NornoXxeHb eBponencbkol AnpektTnen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NeKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo éynuy
BUKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBO BU3HAYAOTLCA MOXITN-
BOCTI, SIKi € AiIICHUMU Y MexaX
€BpONENCHLKOro coay, LWoA0
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHS MOXHa Ji3HaTncs
B crneuianizoBaHOMy marasuHi.

YTunisauis uk

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, lwob 6ynu onybnikoBaHi HaLWWM
KOMMETEHTHMM NPeACTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skinn Bu npupbanu npunag. Bu moxete

B OyAb-sKMIA Yac ofgepkati YMOBW rapaHTii
y crieuianisoBaHoOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepeaHLO

B HaLlOMy npeacTaBHMUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna Himewunnn ta agpecu
By 3Hangete Ha 0CTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHkax uiei 6powypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoro. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHUMK nocnyramu HeoOXiaHo B
OyOb-sIKOMyY BUMaKy NnokasaTu KBUTaHLito
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.
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ru Vicnonb3oBaHme No HasHa4YeHuo

Ucnonb3oBaHue No Ha3HaA4YeHUro

OTOT Npubop NpeaHasHavyeH TONbKO ANA AOMAaLUHEro MCNonb30Ba-
HuA. MNprnbop MOXHO MCNONbL30BaTh TOMLKO ANA NnepepaboTkn Takoro
KonuyecTtsa NpPoayKTOB U B TEYEHNE TaKoro BpeMeHU, KoTopble
XapaKTepHbl 4515 AoMaLlHero Xxo3a1McTea. He npeBbiwaTb Makcu-
MarbHO JOMYCTMMOE KONMMYEeCTBO NPOAYKTOB (CM. «Peyernmbiy).
Mpnbop npurogeH ans namenb4eHns unu nepemMeLlnBaHms npo-
AykToB. [pnbop He rognTcs AN NPUroToBEHUS KapTOgEeNbHOro
nope (v nope n3 NpoayKToB aHaNorm4YHOM KOHCUCTeHuun). Ons
3TOro ucnonb3ynte Tonkywky ProPuree. Npubop 3anpelyaetcs
ncnonb3oBaTth N5 nepepaboTkmn Apyrnx BELLECTB U NpegMeToB.
Mpn ncnonb3oBaHun Opyrnx paspeLleHHbIX NPoOn3BoANTENEM MpU-
HaONeXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl npuMmeHeHust. Npubop
paspeLuaeTcsa UCrorb3oBaTh TOMbKO C AOMNYLLEHHBIMU YacTAMU U
npuHagnexHocTaMu. Kateropuyecku 3anpeLiaeTcs UCnonb3oBaThb
NPUHAANEXHOCTN ANs ApYrnx npnbopos.

Mcnonb3ynTte npnbop TONbKO BHYTPU MOMELLIEHMI NPU KOMHATHOW
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO 3KCnnyaTaumm,

npu paboTte pyKoOBOACTBYWTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW UHCTPYKLUMU

N COXpaHaAWTe ee ANnA ganbHenwero ncrnonb3oBanus! Nepenasas
npnbop Opyromy YenoBeKy, JanTe emy 3Ty UHCTPYKLUMIO. [1ponsso-
ANTENb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHWS, BO3HUKLLINE

B pesynbrate HecobnogeHnst ykazaHui no npaBuiibHOMY NPUMEHe-
HUto npubdopa.

OTOT Npubop MOryT MCNOMBb30BaThb NMUA C OrpaHUYEHHbIMU
PU3NYECKUMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTSAMU
NN He UMELUMK AOCTATOYHOrO ONbITa UMW 3HaHUI, eCNN OHU
HaxoOATCcsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLIAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WMHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30MnacHOro nofib30BaHns Npubopom

N yssicHUnu ans cebsi, kakyto onacHoOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 LWHYPY NUTaHUS, UM HENb3s
nonb3oBaTbcs Npubopom. [leTsim 3anpeLleHo urpatb ¢ Nnpubopom.
Mpon3BOANTE OYUCTKY U TeXobCnyXnBaHue AeTAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb NopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [lonb3oBaTbcsa NpMBOpPOM JOMycKaeTCs TONMbKO NpW OTCYTCTBUM
noepexaeHun kabensa n npudopa. PemoHT npnbopa (Hanp., 3ameHy
NMOBPEXOEHHOIO CETEBOrO kabens) paspeluaeTcs NPon3BoanNTb 13
coobpaxeHnin 6e30MacHOCTM TONbKO HaLLE CepBUCHOW cryxbe.
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BakHble npaBunia TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

KaTteropunyecku 3anpewjaeTtca nogknovatb Nnpnbop K Tanmepam
Unn poseTkam ¢ ANCTaHUMOHHbBIM yripasrneHuemM. Becerga cnegute
3a npnbopom BO BpeMs akcnnyaTauymm!

Hwn B koem cnyyae He cTaBbTe NPMBOp Ha ropavMe NOBEPXHOCTH,
HanpuMep, Ha ANeKTPOoNUTY, NN BONN3N HUX.

Hwn B koem cnyyae He norpy>kamte OCHOBHOW BNOK B KWUAKO-

CTW, He MOWTE ero nod NPOTOYHOW BOAOW M B NOCYJOMOEYHON
MalunHe. He ncnonb3ynTte naposBble ouncTuTenu. He ncnonbs-
3ynTe Npnbop BRNaxKHbIMU pyKamu.

B cnyyae nageHus npnbopa B BOAY Un OPYryH XUOKOCTb
AanbHenwee npuMeHeHne npndopa 3anpeLLeHo.

MorpyxaTb HOXKY BbrneHaepa B cMeLllnBaeMbI NPOLYKT He
rny6xxe, YeM 0O OTMETKM max |, Tak Kak MHayYe BO3HUKaeT
OMacHOCTb NopaeHnst TOKom!

[Mocne kaxgoro NpUMEHeHUs!, Npu OTCYTCTBUKU NPUCMOTPA,
nepepn cbopkon, pasbopkon NN OYUCTKON, a TaKkKe B Crnyyae
HencnpaBHOCTM 0b6A3aTeNbLHO OTCoeanHUTE NpMbop OT CeTu.

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHMUS!

[Mocne kaxgoro NpUMEHEHNs, Npu OTCYTCTBUM NPUCMOTPA,
nepen cbopkown, pazbopkon UM OYNCTKON, a Takke B Criyvae
HencnpaBHOCTN 006s3aTENbHO OTCOEeaMHMUTE NpMbop OT ceTu.
[Mocne BLIKMOYEHUS NPUBOA eLe ABMXKETCA HEKOTOPOE BPEMS.
[oxguTecb NOSTHOW OCTaHOBKW NMpMBOAA.

Hu B KOem crny4ae He npukacaTbCs K HOXY Ha HOXke BrneHaepa.
Kateropuyecku 3anpeLyeHo ounwatb HOX Ha HOXKe BrneHaepa
ronbIMy pyKamu.

/\ OnacHocTb owinapmBaHus!
Cobntoganite OCTOPOXHOCTb Npu NnepepaboTke ropavmx NPoayKTOB.
Mpn nepepaboTke BO3MOXHbI OpbI3ry ropsiiero Npoaykra.

OnacHocTb yayweHus!

He paspeluanTe getam urpatb C ynakoBOYHbIM MaTepuariom.

BHumaHue!

PekomeHayeTca HU B KOEM Clyyae He ocTaBnATb npubop
BKITHOYEHHbBIM AOSbLUE, YEM 3TO HEODOX0AMMO Ans nepepadoTkm
NpoayKToB. He BKrtoyanTe npudop BXONOCTYHO.
CtakaH bneHagepa He npurogeH Ansa Ucnonb3oBaHus B
MUKPOBOSTHOBOW NeYMU.
Hwn B kOem cnyyae He CTaBUTb HOXKY BrieHaepa Ha ropayve
NOBEPXHOCTN U HE NCMONb30BaTh ANsl NnepepaboTkn O4YeHb
ropsymx npoaykto.. Nepen nepepaboTkon bnengepom
KMNALWMX NPOAYKTOB AaTh UM OCTbITb MUHUMYM Ao 80 °C.
Mpn ncnonb3oBaHUKN NOrpyXHOro bnengepa B kKacTprosie BHavane
CHUMUTE KaCTPHIIKO C KOHDOPKMN.
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ru BaxHble npaBuna TEXHUKK Ge3onacHocTn

A BaxHo!

Mocne kaxgoro npuMeHeHnAa nuin nocrie ArnnTeribHoro
Hencnonb30BaHUsA 0b6s3aTenbHO TWaTesibHO O4YUCTUTE r|p|/|60p.

=» «O4yucmka» cm. cmp. 94

Ot Bcero cepaua nosgpaBnsiem Bac

C NOKYNKOW HOBOro npuéopa dpupmbi
Bosch. [lononHuTenbHyto nHgopmaumo
0 Hawen npoaykuun Bbl HanpeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.

OrnaBneHue

Vlcnonb3oBaHMe Mo Ha3HA4YeHuto.............. 90
BaxHble npaBuna

TEXHUKN BE30MACHOCTU ..ovvveeeeeeeeieeiannnnn 90
KOMMAEKTHBIN 0030P ..ocovvveeeiiiieiiieeeriieenn 92
CUMBOMBI Y METKU .o 93
OKCMNYATALMS e 93
OUUCTKA ...c.ceeeeeeeeee et 94
Momolwb npu ycTpaHeHun

HENCTIPABHOCTEM ....eveeeiiieeiiie e 94
PELENTBI ..ccvveieeeeeeeee e 94
YTURMNBALMS ..o 95

YcnoBus rapaHTUiiHOro obenyxusanus....95

KomnnekTHbIN 0630p
OTKpoWiTe CTpaHULbl C PUCYHKaMW.

= PucyHok
1 OcHoBHoOM 6nok
2 CeteBoW Kabenb
3 PerynupoBka yncna o6opotoB
Pabouas ckopocTb ycTaHaBnuBaetcs
HeccTyneHyaTo OT caMoro HWU3KOro (e) Ao
camoro BbICOKOro (12) ymcna obopoTtoB
(TonbKko BMeCTe C KHOMKoM 4a).
4 KHonka BKno4YeHus
Morpy>xHon 6neHaep ocTaeTcst BKIOYEH-
HbIM [10 TEX NOP, NMOoKa HaxaTta KHomMKa
BKIoYeHns (a nnu b).
a Perynupyemas ckopocTb
(c perynupoBkoi yncra o6opoToB 3)
b Typ6o-ckopocTb
Typ60-CKOpOCTb UCMONb3yeTCs ANst
YHUBEPCANBHOIO U3MENBUYNTENS
(ecnu BXxoOWUT B KOMMMEKT NOCTaBKM).

92

5 KHonku pa3GnoknpoBku
[nsi cHATUSI HOXKM BneHaepa Haxarb
Ha 0be KHOMKM pa3broknpoBKM
OOHOBPEMEHHO.
6 Hoxka 6neHgepaHOXKy 6neHaepa.
a Metka maxp|
MorpyxaTb HOXKY GneHaepa
B CMELLMBaeMbI NPOAYKT He
rnyGxe, 4em 4o OTMETKM max |,
TaK KaK MHa4ye BO3HMKaeT OnacHOCTb
nopaxeHus Tokom!
Hox Ha Hoxke BneHpepa
CrakaH 6neHaepa
Wcnonb3oBaHuve cTakaHa brneHaepa
npensiTcTByeT pa3bpbI3rnMBaHuio
nepepabaTbiBaeMbix NPOAYKTOB.
9 Kpbiwka
[ns xpaHeHus nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB YCTAaHOBUTb KPbILLKY Ha
cTakaH bneHgepa.

MpuHapgnexHocTn™*

(oToenbHble MHCTPYKLMKM MO 3KCMyaTauum)

10 BeHuuk gnsa B36uBaHUA
C peayKTOpom

11 Tonkywka c pegyKtopom

12 YHuBepcanbHbIi namenbuuTenb XL
C KPbILLIKOM

13 YHuBepcanbHbIn namensumntens L
C KpbIwwKoMn 1 Hoxom «lce-Crush»

14 MHorodyHKLMOHamNbHbIEe
NpUHaaNeXXHOCTU C HacagKkamMu

15 MHorodyHKUMOHaNbHbIE
NPUHaANeXHOCTU C HacaaKamu n
Hacagkom Ans Hape3aHus Kybukamm

0 ~

* B 3aBUCMMOCTW OT MOoAenu

YHuBepcarnbHbIin n3amensuuTens obecneymT
Bam ncnonb3oBaHve makcmmarnsHON
MOLLHOCTM nNpubopa. Ecnu B KoMnnekT
NMOCTaBKW HE BXOAUT YHUBEPCarbHbIN
N3MenNLYnNTENb, TO ero MOXHO 3aKasaTb
Yyepes cepBUCHYIO cryx0y (Ne ans

3akasa 753122).



CuMBOIbI U MEeTKU

Gawaon | 3navenme
I:E Cobntopatb ykasaHus

B VHCTPYKUMY MO
aKcnyarauum.

MeTka Ha Hoxke GreHzepa
Morpy»aTb HOXKY GrieHaepa
B CMELLUMBaEMbIV MPOAYKT

max >| He rnyoxe, YemM [0 OTMETKU
max |, Tak kak uHaye
BO3HMKAET ONacHOCTb
nopaxeHusi Tokom!
JkcnnyaTtauus

Mpnbop npurogeH Ansa cmellumMBaHus
ManoHe30B, COYCOB, KOKTEWen, 4EeTCKOro
NUTaHUs!, BapeHbIX (OPYKTOB 1 OBOLLENA.
[nsa npuroToBneHnsi cynos-ntope.

[ns namensyeHuns / pybku coipbix
NPOAYKTOB (penyaToro fiyka, YeCHOKa,
Tpas, ...) UICNOMb30BaTb YHUBEPCArbHbIV
namensynTens!

[ns paboTbl pekoMeHayeTcss UCNoNb30BaThb
cTakaH bnenaepa, BXOAALLNIA B KOMMMEKT
noctasku. MOXXHO NMonb30BaTbCs, OAHAKO,

N APYrMMy NoaXoasLLMMU eMKOCTAMMU.

BHumaHue!

[IHO “cnonb3yemon eMKOCTU JOIMKHO ObITh

6e3 BbIMyKITOCTEN U BbICTYMOB.

m [lepen nepBbIM NCMONMb30BaHMEM
O4YMCTUTL BCe YacTu npubopa.

=> PucyHok [E

m [lonHocTbio pa3moTaTb ceTeBol kabenb.

m YCTaHOBUTb HOXKY BrieHaepa Ha
OCHOBHOW 6ok 1 3admKCMpoBaThb ee.

m BcTtaBuTb WITENCenbHyO BUMKY B
pO3eTKYy.

m  3arpysutb NpoayKTbl B CTakaH
6neHgepa nnu Apyryto BbICOKYHO
€MKOCTb.

MorpyxHow bneHgep dyHKUMOHMPYET
nydie, ecnu nepepabartbiBaemble
MPOAYKTbI HAXOAATCS B XNOKOCTU.

CuMBOIbI M METKM ru

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
MorpyxaTtb HOXKy GrieHaepa B
CMeLLMBaeMbIi NMPOAYKT He ryGke, Yem Ao
OTMETKM max |, Tak Kak uHave Bo3HMKaeT
OMacHOCTb MOPaXeHUS TOKOM!

m  YCTaHOBWTbL PErynaTopoM 4ucna
060pPOTOB HYXXHOE YNCIIo 0O0POTOB
(pucyHok [F-5). MNpu nepepaboTke
XKMOKOCTEN, ropsiumX NPOAYKTOB U Ans
nogMeLLvBaHus (HanpyMep, MICnM B
NOrypT) pEKOMEHIYETCS MCMOMb30BaTh
HM3KOe Yncro 06opoToB. Beicokoe
4yncno obopoTOB pekoMeHayeTca Ang
nepepabotkv 6onee TBepAbIX MPOAYKTOB.

m  Kpenko yaepxusaTb NOrpyxHon
OneHaep u ctakaH.

m  BknounTb norpyxHoi 6neHaep
Ha)kaTMeMm Ha HYXXHYI KHOMKY
BKIMKOYEHUA.

Mpw BKkNOYEHUM NorpyxHon éneHaep
AepxaTb crerka HaknoHeHHbIM, 4To6bl
nsbexaTb ero «npucacbiBaHUS» KO AHY
cTakaHa bneHgepa. MNorpyxHon bnengep
OCTaeTCsl BKIMIOYEHHbIM, NMOKa HaxaTa
KHOMKa BKIIOYEHNS.

Bo n3bexxaHne pasbpbi3rnBaHus

nepepabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB KHOMKY

BKITIOYEHUSI HAXKMMaTb TOMbKO Nocne Toro,

Kak Hoxka bneHaepa GyaeT norpyxeHa B

nepepabaTbiBaemMble NPOAYKThI.

Bcerga Bbikntoyate npubop nepep ero

n3BneyeHrem 13 nepepaboTaHHbIx

NPOAYKTOB.

m [locne nepepaboTky OTMYCTUTb KHOMKY
BKITOYEHUSI.

Mo okoH4YaHUM paboTbl

= /I3Bneyb LTencenbHyo BUMKY U3 PO3ETKU.

m  HaxaTb Ha KHOMKM pasbriokVpoBKY 1
CHSITb HOXKY BrieHaepa ¢ OCHOBHOIO
6noka.
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ru QOuucTtka

Ouuctka

Mocne kaxaoro npyMeHeHus npubop
[JOIMKEH ObITb TLATENbHO OYULLEH.

BaxHasa nHdopmaums

[aHHbIn npnbop He HyXaaeTcsa B TEXHNYe-
CKOM obcnyxuBaHuu. TulatenbHas o4ncTka
3aLmLiaeT Nnpubop oT NOBpPEXAEHUI 1
CcoxpaHseT ero paboTocnocobHOCTb.

/\ OnacHocTh nopaxeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM
Hw B koem crnyyae He norpyxante
OCHOBHOW BrOK B XXMAKOCTU U He MoViTe
ero B NocygomoeyHon mamHe. Mepen
Hayarnom OYMCTKM U3BMEeYb LUTencenb-
Hyt0 BUIKY 13 poseTku! He nonbayitech
napooymcTutenem!

BHumaHwue!

MoBepxHOCTbL Npubopa MOXeT ObITb
nospexaeHa. He ncnonb3oBatb abpa3us-
Hble YUCTALLME cpeacTBa.

PekomeHpgauums. Mpu nepepaboTke,

HanprMep, KPaCHOKOYaHHOW KarnycTbl

1 MOPKOBW Ha NNacTMaccoBbIX AeTansx

NOSIBNAETCS LIBETHOW HareT, KOTOPbIN

MOXXHO yAanuTb C MOMOLLBIO HECKOMbKUX

Kanenb pacTUTeNbLHOro Macna.

m  VI3Bneyb LWTENCENbHYO BUMKY 13
poseTku!

m [IpoTepeTb OCHOBHOW BMOK BNaXHoOwM
MaTepuen, a 3aTemM BbITEPETb HACYXO.

m CTrakaH brneHgepa v KpbILWKY MOXHO
MbITb B MOCYOMOEYHOWN MaLLVHE.

m  BbIMbITb HOXKY BneHaepa B
NoCyAOMOEYHON MaLUVHE UK ¢

MOMOLLbIO LLETKM Mo MPOTOYHON BOJOWA.

m  HoxKy 6bneHgepa noctaBUTb CyLLIUTLCS
B BEPTVKaNbHOM MOMOXEHUN (HOXOM
BBEPX), YTOObI NPOHMKLLASA BHYTPb BOAA
Morna BbITeYb.

YkasaHue

[nsa npubopos co cnupanesnaHbIM
CEeTEBbIM LLUHYPOM:

Hu B kOeM cnyyae He HamaTbiBaTb CETEBOW
LUHYp BOKpYr npubopa!
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NMomouwb npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEN

HeucnpaBHocTb
Mpnbop BbIKNOYAETCA BO BPEMS
MCMNONb30BaHUS.

YctpaHeHue

CpabartbiBaeT 3awuta oT neperpysKku.

m  OTknounTb Npubop v n3enedb
LUTENCEenbHYIO BUIKY 13 PO3ETKM.

m  YT06bI fEaKkTMBMpPOBaTL 3aLUMTY OT
neperpysku, Heobxoanmo aatb npubopy
OCTbITb B TEYEHUE NpuMepHo 1 Yaca.

m CHoBa BKMo4MTb Npubop.

Ecnu ycTpaHuTb HencnpaBHOCTL He
yaanocb, 06paTUTECh B CEPBUCHYHO Cy>KOy.

PeuenTtbl

MaroHe3s

1 anuo (kenTok 1 6enok)

— 1 cT. n. ropuunubl

— 1 CT. N. IMMOHHOTO COKa UNn ykcyca

200-250 mn pactuTensHoro macna

cornb, NepeL, No BKycy

Bce nHrpeaneHThbl AOMmKHbI UMETb

oavHakoByto Temnepatypy!

m  3arpysuTb UHIPEQUEHTbI B CTaKaH.

m  YCTaHOBMWTb MOrpy>XHO GneHaep Ha AHO
CcTakaHa 1 nepeMeLLnBaTb UHIPEeaNEHTHI
(Ha Typ60-cKopoCTH), NOKa CMECh He
npeBpaTUTCsi B 3MYmbCUIO.

=  MeaneHHo nogHMMaTh BKIOYEHHbIV
OneHaep 4O NOBEPXHOCTM CMECU 1
CHOBa OnyckaTb ero Ao Tex nop, noka
ManoHe3 He ByaeT roTos.

Coser. o 3TOMY peuenTy MOXXHO Takxke
NPUrOTOBUTb MaOHE3 Ha OOHUX XKENTKaxX.
Ho B aTom cny4yae ncnonb3dyeTcd nuilb
Nos1I0BMUHA yKa3aHHOro Konnyectea
pacTuTenbHOro macna.



OBowHou cyn

— 300 r kapTodens

— 200 r mopkoBu

— 1 HebonbLLON KyCcOK cenbaepes

— 2 nomungopa

— 1 nykosuua

— 50 r cnuBo4yHoro macna

— 2 nBogbl

—  CcOonb, NepeL, No BKycy

m  OuncTTb MOMUAOPLI OT KOXYPbI U CEMSIH.
HapesaTb oumLleHHbIE U BbIMbITbIE
OBOLLM Ha KYCOYKM U NOTYLUNTb B
pacTONIIEHHOM CIIMBOYHOM Macrie.
[ob6aButb BOOY M NOCOMUTD.
BapuTb B TeueHune 20-25 MuH.
CHSITb KacTpIosIto C MAUTHI.

C nomolpbto GneHaepa ooBecTu
cyn B KacTptone Ao nropeobpasHoro
COCTOSIHUSI.

m [lpynpaBunTb COMbIO 1 NEepLEM.

TecTo Ha thpaHUy3CKMe BNUHYNKN

— 250 mn mornoka

— 1 9anuo

— 100 r myku

— 25T pacTonneHHoro 1 oxnaxgeHHoro
CNMBOYHOro mMacra

m 3arpysuTb BCe MHIpPeaneHThbl B
yKa3aHHOW nocreaoBaTenibHOCTY B
cTakaH 1 B3bmBaTb OneHgepom 4o
Mony4eHns ogHOPOAHOrO TecTa.

MornoyHble KOKTennm

— 1 cTakaH monoka

— 6 6onbLUMX Arof KNyoHMKM nnm
10 arog manuHbl unu 1 6aHaH
(HapesaTb gonbkamu)

m  3arpysuTb MHIpPeamnEHThl B CTakaH U
B30MTb C NOMOLLbIO BrieHaepa.

m [0 xenaHuio MoxHO fo6aBUTbL caxap.

CogerT. [1ns NpUrotoBneH1si MOSIOYHOTO
KOKTeWnst 406GaBUTb LLAPUK MOPOXEHOIo
UM NCMONb30BaTb OYEHb XONOAHOE
MOOKO.

YTunusauyus ru

YTunusauus

YTUnmanpymnTe ynakoBKy € UCMONb30-
Ei BaHMeM 3Konornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUU €BPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM ANEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI ONPeaeNnsoT AENCTBYO-
Lme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWna Bo3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npunbopos. MiHdopmaumo 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX YyTUNn3auum
Bbl MOXeETE NONy4nTh B MarasuHe,

B KOTOpOM Bbl nproGpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTMAHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaOLWYO NHPOPMaLMIO
06 yCcrnoBusIX rapaHTUNHOrO 06CnyXK-
BaHWs Bbl moxeTe B Bawem 6nvxanwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTpE, Nnm
B CEPBMCHOM LIEHTPe OT NPOM3BOAMTENS
00O «BCX BbiToBbIE MpPMbOPLIY, MNN

B COMPOBOAUTENBHON AOKYMEHTaLMK.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaeo Ha
BHECEHWEe N3MEeHEeHNN.
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NUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 00Cny>XUBaHUU

KpyrnocyTouHblit TenecoH cny6bl noanepxku*: 8 (800) 200-29-61
OdbuumnanbHbii cauT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Appeca aBTop X LUEHTPOB, a TaKXXe BCA UHG no y obcny AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiTe B UHTepHeTe: WWW. hosch home.ru.

PekomeHayeM Bam nonb3oBaTbcA ycnyramu TonbKo aBTop X cef X LLeHTPOB.

&

OpHUruHanbHble aKceccyapbl M CPeACTBa Mo yxoay AnA 6biToBoM TeXxHUKK Bosch Bbi moxeTe npuobpectu B WHTEpHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnosuamu 3akasa, onnartbl M 4OCTaBKM Bbl MOXKeTe 03HAaKOMUTLCA Ha caTe. . Takoke OpHUruHanbHbie
aKceccyapbl M cpeacTBa no yxoay Bbi moxeTe npuobpectu B aBTOp X UeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

MyHKTbl 1-2 3aNONHAKTCA TONbKO B CNydyae, eCliu 3TU [JaHHble He COAepXaTcA B [JOKYMeHTax O MOKyrnKe uaaenua (Kaccosbli uek u/unu
TOBapHbIN UeK, TOBapHaA HaknagHas).

3. [laHHasA HdopMaLMs pacnpocTpaHaeTca Ha Manble bbiIToBble MPUbopbl TOBapHOro 3Haka Bosch: koeBapku, kodhemallnHbl, KOPEMONKH, BECHI,
KYXOHHbI€ KOMBaWHbl, MUKCEPbI, NbINECOCHI, PE3KK, TOCTEPbI, YTIOMM, PeHbl, PAaCNPAMUTENN ANA BONOC, 3NEKTPOUYANHUKU, COKOBBIKMMATKK, U3MeTb-
uutenu, sl'leHJ:lepr, rnagunbHble AOCKKU, BAHHOYKKW, HaNONbHbl€ BECHI, YTIOMU, NapoBble CTaHUMK, rnagunbHble AOCKU U aHANOMMYHble UM U3LENUA.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLiecTBNAETCA B (hopme 0bA3aTeNnbHOM cepTUdUKaLMM U AeKNapMpoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHbopmaLmio 06 obAsaTenbHOM NOATBEPXAEHUU COOTBETCTBMA HalLUX NPUOOPOB, B TOM UNCNE AaHHbIE O HOMepe cepTidUKaTa CooT-
BETCTBMA (AeKnapauuu o COOTBETCTBMM) U CpoKe ero (ee) aeicTausa Bol MoxeTe nonyuuts 8 OO0 «BCX BbitoBbie Mpubopbi».
Hawa npopykuua Npou3BOAWTCH MOA KOHTPONEM TpaHCHAaUMOHanbHOW Kopropauun «BCX Xaycrepete MmMb6X», agpec wrab-keapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Mepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHusauuei, BbinonHaALen PyHKLMU MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNONHOMOUYEHHOH U3roTOBUTENEM Ha OCHOBAHMM [JOrOBOPa C HUM, ABNA-
ercAa OO0 «bCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. Neteprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, mnuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckasn, A.15, tenedon (495) 737-2777, pakc (495) 737-2798.

5. ObnzatenbHble CBEAEHWUA O TEXHUUECKMUX XapaKTepuCcTHKax npubopa npuseaeHbl Ha TMNOBOW Tabnuuke npubopa UMK Ha ero aTUKETKE M/unu
B COI'IpOBOI:lMTeI'IbHOl:i AOKyMeHTauuu.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxoay

[ina 6esynpeuHoro chyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKK M yxofa 3a Helt NPOW3BOAUTENb PEKOMEHYeT UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHambHble
aKceccyapbl U CpefcTBa no yxoAy. OpuruHanbHble akceccyapbl pas3paboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAEANbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuriHanbHble akceccyapbl U CPEACTBA MO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKMM TpeboBaHWAM KayecTBa TOBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHUAs MaKCUManbHOM HaaexHoCTH B pabote. o Bcem Bonpocam, CBA3aHHbIM C akceccyapami
1 CpeAcTBaMu No yxoay AnA Baleit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UMK NO TenedoHy Cnyxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA U3rotoBuTensa

®dupma n3rotoBuTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUObpeTeHHbIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBoM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofaTenbctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeTerHbiit B Pecnybnuke Benapych 6bitoBoi npubop, K KOTOpoMy Npu Nokynke bbin
BbliaH rapaHTUIHbBINA TaNnoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBHA, He NPOTUBOPeYallMe 3akoHoaaTenbcTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notrpebutenen

ﬂaHHblﬁ I'IpMGOp npeaHasHayeH ANnA UCNOoNMb30BaHUA UCKTIOUMUTENBbHO ANA NUYHbIX, CeMeﬁHle, AOMALWHUX U UHbIX HYXA, HE CBA3AHHbIX C OCYy-
LeCTBNEeHWEM NpeanpUHUMATENbCKON AeATENbHOCTH NMBO yaoBneTBOpeHUeM BblToBbIX NOTpebHoCTEN B odhuce NpeanpUATUA, YUPEXAEHNUA UK
opraHusauuu. Mcnonb3oBaHue npmﬁopa B UenAx, OTAUYHbIX OT BbllWeyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyweHueM npasun Haﬁlﬂe)KaLLlelZ aKcnnyatauuMu
npubopa.

Hanuuue cdmpmeHHOM 3aBoACKOM TMNOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK 1 COXPaHWUTE ee Ha Npw-
6ope B TeueHe BCero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHue Tabnuuku Beaet k obesnnuueHnto npubopa U K BO3MOXKHBIM HapyLIEHUAM NPaB1A ero
aKcnnyartauum.

M3roToBUTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTD 32 HeAOoCTaTKu B npm6ope, ecnu CepBMCHOﬁ Cl'ly)KGOl;I GyE.ET,ElOKaSaHO, UTO OHU BO3HUKIUK NOCne nepenayu
npubopa notpebuTento BCNeacTBUe HapyLWEHUs UM NPaBU/ NONb30BaHWUA, TPAHCMOPTUPOBKH, XPAHEHWA, AEMCTBUI TPETLUX NTULL, HEMPEOLONUMOM
cunbl (Noxapa, NPUPOAHOM KatacTpodbl U T.1M.), NonafaHunsa BbITOBbIX HACEKOMbIX M FPbI3YHOB, BO3AEMCTBUA UHbIX MOCTOPOHHUX haKTOPOB, a TaKKe
BC/NEfICTBUE CYLLECTBEHHbIX HAPYLUEHUIA TEXHUUECKUX TPEOOBaHUI, OTOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMM MO 3KCNNyaTauuu, B TOM UMCne HeCTabUnbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTpoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[nA noaTBepXAeHWA AaTbl MOKYNKW nMpubopa npu rapaHTMMHOM PEMOHTE UMK NMPeabABMNEHUU MHbIX MPEAYCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHui
ybeantenbHo NpocumM Bac CoXpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (YeK, KBUTaHLMWIO, MHbIE JOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAOLME AATY U MECTO MOKYMKH).
COGJ‘HO,quME peKOMeHAaL\Mﬁ 7] yKaSaHMﬁ, CcoAepXXawmnxca B MHCTPYKLUKUK MO aKCNyaTaumumn (I'IpaBMl'IaX I'IOJ'Ib3OBaHl4H), nomoxet usbexarb I'IpOﬁFIeM
B aKcnnyatauuu I'IDMGOpa nero OSCJ‘Iy)KMBaHMMA

HeucnpasHble yanbl npubopoB B rapaHTUiHbIM nepuos becnnatHo PEMOHTUPYIOTCA MW 3aMeHAITCA HOBbIMU. PelweHune Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMeHbl UNTKU PEMOHTA OCTaeTCA 3a CJ'I‘/)KﬁaMM cepBuca.

9. UHchopmauua o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUEHMA rapaHTUHOTO cpoka Hawa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTePCKUE HaLLKMX NapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. CncoK aapecoB YNONHOMOYEHHbIX M3rOoTOBUTENEM MYHKTOB aBTOPU30BAHHOIO CEPBUCHOrO OOCNYXMBAHWA HAaXOAWTCA Ha
ouumnancHom cante B MHTepHeTe: www.bosch-home.ru.

Cpok cnybbl Manbix 6bIToBbIX MPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBaMHOB M Mblnecocos) coctasnfAer 2 roga. Cpok cnybbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MbiNecocoB cocTaBnAeT 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3eN1A UCUMCNAETCA C AaTbl ero MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXHOCTH ee OmnpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA WU3[IENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTAaHAAPTOM M3rOTOBWUTENA [aTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge I'T - rog usrotoBnexnua muHyc 1920, a MM — mecsal usrotoBnexus. [inA onpegeneHna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoaumo k 1920 npubasuTb umncno M.

[H[ 4. YBaxkaemble Aambl ¥ rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBepxkAeHUe COOTBETCTBUA Halllei NPOAYKLWKM obA3aTenbHbIM TpeboBaHUAM

* BecnnaTHbli KPyrnocyTouHbli TenedoH AnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

PaszpaboTaHo AN KM3HU



MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BEAEHHOWN Mo KOHTPOJIeM KOHLUepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-P3, 3akoHogaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKoHoAaTeNnbCTBa O 3awWuTe npaB notpebutenen Poccuiickon ®epgepauum

MpoAayKumsa: COKOBbRKUMArku, MUKCcepbl, GrieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOoheMOonKu, Macopybku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHWE! AcCOpTUMEHT NpoAyKLUMM NOCTOSIHHO OBHOBMSIETCS. TeXHUYEeCcKne XapakTepucTUKA NPoayKLUMKU, B TOM Yucne 3HeproadekTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYoTCS. MpoayKuMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NOATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHo AeCcTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBusMTax akTyarnbHbIX CePTUUKATOB COOTBETCTBUSA U CPOKaX UX AeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(opMaLmio o
Knacce n Xxapaktepuctukax 3Hep|’03¢)¢)eKTMBHOCTM npoaykuuu, VIHq)OpMaLU/IPO o6 aKTyarnbHOM acCoOpTUMEHTE NPOAYKUUU MOXHO NMony4nTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPAHHOIO M3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaumn OO0 «BCX BeiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, dunuan e . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
akc (495) 737-2798.
KomnaHnus OO0 «BCX Beitosble Mpubopbly, 198515, CaHkT-MeTepbypr, . MeTteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nuT. A, dounuan B . Mockea, 119071,
yn. Manas Kanyxckas, 4.15, TenedoH (495) 737-2777, cakc (495) 737-2798 ocyLLecTBNAET CBOIO AeSTENbHOCTL MO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUSA
npoaykuMn oT UMeHU Nnpoun3soanTens Ha e/ILI/IHOVI TaMOXeHHOMN Tepputopun EBpa3MVICKOI'O QKOHOMUYECKOro cot3a B COOTBETCTBUU C [ZLeI?ICTByKJU.IMMVI
TEXHWYECKUMI pernamMeHTamy, B Ka4ecTBe YNONHOMOYEHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbiNonHAeT TpeboBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuu» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro YHKUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopumn Poccuickoii
depepauun.
MmnopTtepom B Poccuiickyto deaepaumio npoaykummn, ceptuduLMpoBaHHoii B kadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, sensetcst OO0 «BCX BbiToBble
Mpubopebl», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, a.15,
TenedhoH (495) 737-2777.
OpraHusaumen, ykas3blBaemoil Ha NpoayKUun B Lensx uaeHTUuKaumm Npoaykumm 1 OCyLLECTBAAIOLLEN NepBUYHOe pa3meLleHne NpoaykUMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete M'mM6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBAIOLIMM OT CBOEI0 UMEHU W3rOTOBMEHWE NPOAYKLUMU W OTBETCTBEHHbIM 3a €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHNMbIX TEXHUYECKUX pernamerTos, senseTcs BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanua (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Muinchen, Germany).
Mpyn nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoayKUMK crefyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3IIOKEHHBIX B MHCTPYKLMM MO 3KcnyaTtauum,
cnepyowmmmn TpeboBaHusaMu:
+ 3anpelaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHU4ECKUM HarpyskaMm, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLUeHUIO ee ynakoBKW.
* Heobxoanmo naberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NpoAyKLUMM BOAbLI U APYTUX XKULAKOCTEN.
Mepen nepeso3kor N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMyaTaLuMm NPOAYKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBWW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K UCMonb3oBaHMIo B YCNoBUsX Temnepatypbl Belle 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoLen 93%.
I'Iepeg Havyanom 3akKcnnyataunuu npoaykuuMn, AnutenbHoe Bpems HaXOﬂMBLUeﬁcﬂ noa BOJﬂeﬁlCTBMeM OTpI/ILlaTeJ'IbHOVI Temneparypsbl, HeOGXOﬂMMO
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBMSX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO 4acoB.
MpaBuna peanusaumy NpoayKLUMM onpeaensioTcst NpeanpuATUSMA PO3HUYHON TOPrOBAM B COOTBETCTBUM C TPeBGOBAHUSIMU AEACTBYIOLLETO 3aKOHO-
[atenbCcTBa.
YkasaHus no yTunusauum NpoayKUMM CoaepKaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTauui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHO BNacTu.
ﬂ]‘lﬂ npoaykuuu, peaJ'IVIISOBaHHOI;I N3roToBuTENEM B Te4eHne cpoka [Zlel;ICTBVIﬂ CepTI/Id)I/IKaTa COOTBETCTBUA, ITOT CepTVIdI)VIKaT ﬂel:ICTBI/ITeJ'IeH npu ee
nocTaBke, MPOAaXe 1 NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe Cpoka CryGbl, yCTaHOBMNEHHOro B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awmte
npas notpebuteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLMIO ykasaH Npou3BoanTenemM B nMCToBke «/HopMaLmMs N3roToBUTENs O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
oBcnyXuBaHUU».
MpoayKumns MoXeT 6biTb MAeHTUMLMPOBaHa No MoAenbHoMy obosHaueHuto (none «E-Nr.»), anpobaunorHomy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha NpoayKUMio, YNakoBKy W (UMW) COAEPXaLUMXCSt B SKCMIyaTaLMOHHbIX AOKYMeHTax. B COOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuUTens GbIToBas TeXHWUKa MAEHTUMULIMPYETCS No CreaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblil HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyK6bI>

MartepuanbHbiii HOMep npeacTaensieT coboit GykBeHHO-LdpoBoe 0603HaYeHne NpoaykuMmn AnnHoi He 6onee 10 cumBONOB, MCMOMb3yeMoe Npu
npogaxe (MMeHyemoe MopenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Moaensko GeiToBoro npubopa) ToproBoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Mogenb)
yKa3blBaeTCst Mex/y KOAOoBbIM CIIOBOM «E-Nr.» 1 kocoi YepTon «/».
WHpekc cepBucHom cnyxObl — ABy3Ha4HOe LuudposBoe 0603HaYeHne, NprceanBaemMoe eaMHuLe NpoayKLMM B NpoLiecce NpoM3BoACTBa U UCNONb3aye-
MO€E CEPBUCHO Crlyx0oM.
OkcnnyaTtauMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBatoTcs B YHUULMPOBaHHOM chopMe AN LUMPOKOTO acCOPTUMEHTa NpOoAYKLW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
npeaycMOTPEHO ykasaHue ToproBoro obo3HaveHnst npubopa B aKcnnyaTaUmoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTbIO, TakK U YaCTUYHO, MPU YCNOBUM, YTO
3TO NO3BONSIET ONPEAENUTL NMPUHAANEKHOCTb JaHHOO 3KCNIyaTaLuMOHHOIO AOKYMeHTa K GbITOBOMY Npubopy, CONpoBOXAaeMOMY 3TUM AKCnsyaTaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBEHWUE B NpoLiecce NAeHTUDUKALIMM COOTBETCTBIA XapaKTepUCTVK BGbITOBOTO NpuBopa NonoXeHUsIM, coaepxalinmcs B
npunaraemMbix K HeMy 3KCnyaTaunoHHbIX AOKYMEHTax, NpoBOAUTCA NyTeEM aHanu3a VIH(*)OpMaLlI/IVI, V3MNOXEHHOI B 3KCNJlyaTauyMoOHHbIX AOKYMEHTax.
B coctas 3KCNyaTauMoOHHbIX JOKYMEHTOB, NPpeAyCMOTPEHHbIX U3roToBUTENEM ANA NPOAYKUUU, MOTYT BXOAUTb HactoAwas I/IHd)OpMaLlI/Iﬂ, WHCTPYyKUUNSA
(pyKoBOACTBO) MO 3KCMyaTaLmum, MHchopmaLms 06 YCroBUsIX rapaHTUIHOTO 1 CEPBUCHOTO 0BCITYXXMBaHNS.
MapkupoBaHue NpoayKLWKM OCYLLECTBIISIETCS U3roTOBUTENEM Ha TMNOBOI Tabnuuke npubopa, Ha ynakoBOYHOM 3TUKETKe, HeNOCPEACTBEHHO Ha yna-
KoBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOoM3BOANTLCS UHBIMM cnocobamm, obecneymBalolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHOe NpeacTaBneHne MHdopMaLu o
npubope B MecTax nNpofax.

O COK3a U/MNN TEXHNYECKNX pernameHToB EBpaSV]VICKOI’O 3KOHOMWY4ECKOro Coto3a, MapKnMpyeTcs eAnHbIM 3HaKOM Oﬁpau.LeHVlﬂ npoaykuin

Mpogykuws, KoTopas npoLuna npoLeaypy NOATBEPKAEHUSI COOTBETCTBUSI COMMACHO TPeGOBaHUSIM TEXHUMECKUX PernaMeHToB TaMOXeHHO-
Ha pbIHKE rocyAapcTB-4rieHoB TaMOXeHHOro coto3a (EBpasnitckoro SkoHOMUYECKOro Coto3a).

npO,CLyKLlVIﬂ COOTBETCTBYET CnefyLlwnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TaMoxeHHOro cotosa:

« TP TC 020/2011 3nekTpomMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6e30MacHOCTN HU3KOBOMNLTHOTO 06GOPYAOBaHUS

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHW4YeHWUn NPUMEHEHWsi OMacHbIX BELLECTB B WU3LAENUAX ANEeKTPOTEXHWKU U PaanodneKTPOHUKN C AaTbl BCTYNNeHus
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKyMEHTbI Ha MPOAYKLVIO BbIMOMHSKOTCS Ha PYCCKOM si3bike. QKCMIyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha rocyapCTBEHHBIX S3bIkax rocy-
[lapcTB-4neHoB EBpa3nitckoro akoOHOMMYECKOTO COt03a, OTIIMHHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4UM COOTBETCTBYIOLMX TPeGOBaHMI B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3IHO NOMY4MTL Y TOPryHoLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yreHa EBpasuitckoro 3kOHOMMHYECKOTO Coto3a.
WHpopmaLms o koMnnekTaLuy NpoAyKLMM NpecTaBneHa B TOProBbIX 3araX, MOXeT GbiTb 3anpolueHa o TenedoHy GecnnaTtHoil «ropsiien IMHANY
(800) 200-2961, a TalKke JOCTYMNHa B MHTEpPHETE Ha cainTe npouasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toproeoe Anpoba- CepTudmkaT COOTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTtudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oGosHave- LMOHHBIA | PeructpaumoH- Lata y i | PeructpaumoH- Nata | [leiicTByer | U3roToBu-
Hue ™R Hblii HomMep Bblgaum Ao Teno Hue ™n Hblii Homep BblAaum Ao Teno
Ci Mukcepbi,
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus 0 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.A146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kutain CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.A5146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4000 CNCJ04 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakn MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoeeHns
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuus MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Crnosenus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHua MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHua
MAS9555M AS10EH C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Cnosenus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
Mukcepbl, 6neHaepsbl, uamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CrnoseHua MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHua
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Crnosenus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.A5146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.A5146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Cnosenus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMSST | C-DE.AS146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMSST | C-DE.AA146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUMS52131 CNUMS50 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHua MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHua MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Cnosenus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosexus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM57860 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurai MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.Af146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Crosenua MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14500 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Cnosehus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.Af346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CnoseHus MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MSM24500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9A32S00 CNUM60A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.A5146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnoserus MUMOAES5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
CNHR25 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.AS46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MSM66110 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CroseHua
MSM661101 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblwa
MSM66130 CNHR25 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67140RU CNHR26 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67150RU CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monblia
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSMéB100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM6B150 CNHR11 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE  United Arab Emirates,
pandall doy jalh o Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Bahrain, _v ol i
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

Service Fax: 0848 840 041

mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 80 18
BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tari tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espafia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiinteasta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 1100

Service Consommateurs:
0892698 010 SEACTRLLD|
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 FeACRRLLLl |

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277701

TnAépwvo:181 82
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaiji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201

mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.
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IL  Israel, PR
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, 3T3cT

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.SMmInor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55

mailto: ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto: Isr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 070 055 655

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice. It
www.agservice. |t

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741722
mailto:info@balticcontinent. |t
www.balticcontinent. It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)

03116 Vilnius

Tel.: 87 00 447 24

Fax: 05 27 373 68
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues
1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com

www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. WWycesa 98

2012 KuwuHes

Ten./ cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812

mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbitoBble MNpubopbl”
CepBWuc OT nNpou3eoauTens
Manas Kanyxckas, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo grad) Loyl 4SLanl)

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.0.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvégen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FiN#

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaéci spotfebie s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi tcretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2

F R BB S BN,
EfTEARRGE R K,
s A REL

BSH Home Appliances Private Limited
AT NHE M 8055 1112

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lMo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovica br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-mfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gliihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie iibernommen werden, wenn die Méngel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fiir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aufRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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JQ Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

e Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You 'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001115407 (9803)









